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Planejamento Alimentacao Escolar

1.1 FILTRO POR MES NO RELATORIO DE PERCENTUAL DE ADESAO DO PRATO

O relatério Percentual de Adesao do Prato passa a contar com a opgao de filtro Considerar apenas
pratos planejados no més, possibilitando restringir a analise a um més especifico. A novidade da mais
precisao a leitura do indicador de adesao, evitando que pratos de outros periodos influenciem o resultado.

F

Relatérios X
Relatdrio *
( Percentual de Adeso (Simplificado) v]
Central de Alimentacdo Escolar Considerar apenas pratos planejados no més
i ]

Unidade Agregada
Tipo de Cardépio
Prato Inicial Prato Final

Abrir Como *
Documento Adobe Acrobat (PDF) v

# Agdes Adicionais [@ Gerar Relatério

Figura 1: Parametro Considerar Apenas Pratos Planejados no Més

1. Acesse a tela Percentual de Adesao através do caminho:
Parametrizagao — Alimentacao Escolar — Percentual de Adesao do Prato

2. Clique na agao Relatorio.

= g Percentual de Adeséo do Prato (6] ) Pae I
- 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control 2.25.10 ( DB Version - 12813 ) Favoritos

Central de Alimentagao Escolar * ~ | Data Proc.:

-

Prato Inicial Prato Final Considerar apenas pratos planejados no més

v v o)

Percentual de Adesao do Prato

Unidade Agregada *

Figura 2: Acao Relatério
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3. Selecione o relatério Percentual de Adesao (simplificado) para que o novo filtro seja automaticamente
habilitado na tela.

P noTA:

Ao informar o filtro Considerar apenas pratos planejados no més, os campos Central e Tipo de

Cardapio passam a ser obrigatorios, sendo possivel selecionar apenas um registro de cada para a
impressao do relatorio.

Verséo liberada: Teknisa TecFood — Planejamento Alimentacdo Escolar: 3.4.0

1.2 PARAMETRIZACAO DO AJUSTE NA RETIRADA DO MERENDA COM BASE NO INVENTARIO

O novo parametro Gera ajuste (acréscimo) define como o sistema Alimentagdo Escolar web deve se
comportar durante a rotina de Retirada do Merenda com Base no Inventario quando a quantidade
informada no inventario for superior ao saldo atual do estoque.

Beneficios:

* Flexibilidade operacional: Permite escolher entre ajustar o estoque automaticamente ou bloquear o
processo para analise de divergéncias.

» Padronizacao facilitada: A configuracdo é realizada por central e herdada de forma automatica por
todas as unidades agregadas vinculadas.

Caminho de acesso no sistema:

—_

. Acesse a tela Parametros do Planejamento.

2. Selecione a aba Unidade e preencha o campo Unidade.

3. Clique na sub-aba Planejamento.

4. Localize o parametro Gera Ajuste (Acréscimo) no grupo Retirada do Estoque:

» Quando o parametro estiver marcado a rotina de retirada realiza o acréscimo da diferenca no estoque
para que a posigao do mesmo respeite a quantidade total informada no inventario;

» Caso esteja desmarcado, a tela sinaliza os itens que estdo com quantidade informada maior que a
posicao do estoque com um icone e a rotina de atualizacao bloqueia o processo exibindo uma mensagem:
“Operagéo bloqueada! Quantidade informada nao disponivel no estoque”

A ATENCRO:

Por padréo, o parametro é carregado marcado.

REVIEW TECFOOQOD - JUNHO 2026 4



TEKNISA Training

I noTa:

Exemplo — Produto A: posicao no estoque de 10,00 KG e quantidade informada no inventario de
11,50 KG.

Com o parametro marcado, a rotina ajusta 1,50 KG no ato da atualizacao, e a posicao do estoque
passa a ser 11,50 KG.

Com o parametro desmarcado, a rotina bloqueia o processo de atualizagao do estoque até que o item
seja ajustado manualmente.

Parametros do Planejamento
Geral Unidade

Unidade *
PMET | CENTRAL MERENDA - B

Planejamento  SafraeCarddpio  Elaboragéio do Carddpio  Mens. Carddpio  Configuragéio do Prate  Requisigéio/Retirada por Prato

Consisténcia de Cardapio

Célculo de Custo Per Capita
(® comensais doCliente () Total de Comensais

Nutrientes dos Relatérios

Nutriente 2° Nutriente 3° Nutriente 4° Nutriente

Calculo Necessidade de compras

Utiliza Retirada do Merenda com Base no Inventrio

Retirada Do Estoque
Tipo de Retirada Default Servigo para Reirada Automnatica

~| | 00006 | Escolar v

Figura 3: Gera Ajuste (Acréscimo)

Verséo liberada: Teknisa TecFood — Planejamento Alimentagdo Escolar: 2.25.12
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Refeicoes Transportadas

2.1 NOVO RELATORIO: ETIQUETA (CONSOLIDADO / PRATO) - 10X8CM

Foi disponibilizado um novo modelo de relatério do tipo etiqueta no médulo Cozinha Central, o Etiqueta
(Consolidado / Prato) - 10x8cm, baseado no layout Etiqueta (Data de Consumo - 10x8cm). Ele
consolida as informacdes de comensais e as quantidades de pratos e produtos acabados diretamente do
planejamento da produgao.

Beneficios:

« Agrupamento inteligente: Consolida e organiza as informagdes por unidade e/ou ponto de entrega e
por data de consumo, reduzindo o volume de impressdes individuais.

» Agilidade na expedicao: Facilita a separacao e conferéncia visual dos pratos planejados para cada
ponto de entrega.

UNIDADE AGREGADA TRANSPORTADA

Padréo de Servigo Transportada

Arroz Branco

Comensais: 180 2700000 KG
Data: 15/07/2026

Refeitorio Central / Refeitdrio Anexo

UNIDADE AGREGADA TRANSPORTADA

Padréo de Servigo Transportada

Feijao Carioca

Comensais: 180 18,00000 KG
Data: 15/07/2026
Ponto de Entrega 05

UNIDADE AGREGADA TRANSPORTADA

Padréo de Servigo Transportada

Frango Grelhado ao Molho

Comensais: 95 14,25000 KG
Data: 15/07/2026
Ponto de Entrega 12

Figura 4: Etiqueta (Consolidado / Prato) - 10x8cm
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Como emitir:
1. Acesse a tela Etiqueta através do caminho:
Cozinha Central — Etiqueta

2. No momento da emissao, selecione o modelo Etiqueta (Consolidado / Prato) - 10x8cm.

@ OBSERVACAO:

A Etiqueta (Consolidado / Prato) considera os dados previamente calculados pela agao Recalcular
Etiqueta, que também é acionada automaticamente ao confirmar o filtro da tela.

Deseja realizar o calculo de etiqueta?

Sim Néo

Figura 5

Versé&o liberada: Teknisa TecFood — Refei¢cbes Transportadas: 2.2.0
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TecDiet Next

3.1 HORARIO DE ADMINISTRACAO NOS MAPAS DE ENTERAL/PARENTERAL E DO LACTARIO

Os relatérios da tela Mapa de Enteral/Parenteral e da tela Mapa do Lactario passam a contar com filtro
por horario de administracao, dando mais flexibilidade a impressao desses mapas conforme o periodo de

necessidade do usuario.
TecDiet — Controle Alimentar — Relatérios — Mapa de Enteral/Parenteral

- @

Mapa de Enteral/Parenteral

Enteral/Parenteral por Paciente

Unidade *
0007 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1 ~
Ala Andar
v -
Servico Dieta
- v
Padrao de Internagao Periodo *
v | 14/07/2026 até 14/07/2026 2 Q
Paciente Leito
v v
Via de Acesso
Horario da Administragdo
Des Ate*
00:00 23:59 Quebra de Pégina
Abrir Como *
Documento Adobe Acrobat (PDF) -

£ Agdes Adicionais [@ Gerar Relatério

Figura 6: Mapa Enteral/Parenteral: Campo Horério da Administracéo
TecDiet — Controle Alimentar — Relatérios — Mapa do Lactario

- @

Mapa do Lactério

Relatério *
Lactério por Paciente v
Unidade *
00017 | BASE TREINAMENTOQ FILIAL 1 ~
Ala Andar
~ v
Servigo Dieta
v v
Padréo de Internagdo Periodo *

Paciente

v 14/07/2026 até 14/07/2026

Leito

Horério da Administragao
De*
00:00

Ate*
23:59

Quebra de Pagina

Abrir Como *

Documento Adobe Acrobat (PDF)

% Acbes Adicionais

5 Q

R Gerar Relatério

Figura 7: Mapa do Lactério: Campo Horario da Administragao
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A alteragao permite que os relatérios a seguir sejam filtrados por um periodo de horas correspondente a

administracao da prescrigao:

« Tela Mapa de Enteral/Parenteral: op¢cdes Mapa Enteral/Parenteral e Enteral/Parenteral por Paciente.

 Tela Mapa do Lactario: opgcoes Mapa do Lactario e Mapa do Lactario (Assinatura).

Versao liberada: Teknisa TecFood — TecDiet Next: 2.1.0

3.2 campPo FILIACAO NA ETIQUETA DE MONTAGEM DO PRATO

A etiqueta Etiquetas para Montagem do Prato (Restricoes), do TecDiet web, passa a exibir a informacéo
de Filiacao do paciente, incluindo o nome da méae diretamente na etiqueta. A informacéo de filiagéo é a
mesma registrada no cadastro do paciente, na tela Paciente.

Paciente: Camila Fernandes Leito: LEITO 2
Matricula: 000000000001 |Fi|iat;z’§o: Maria Fernandesl Andar: Andar 1
Ala: Emergéncia
Dietai E)ieta Branda Padrio de Internagao: SUS
Restrlq:oes‘z: Data: 24/03/2026
Observacao:

Figura 8: Etiqueta com Filiagao

Para emitir a etiqueta com a informacéo de filiagéo, realize os seguintes procedimentos:

1. Acesse a tela Paciente, realize o cadastro do assistido e certifique-se de preencher o campo Filiacao.

Incluir Paciente

Nome *

i X

Filiagdo (méae)

[Sexo *
Masculino ~

Data de Nascimento *

CPF

Naturalidade

Profissédo

Local Trabalho

Contatos

Telefone Residencial

F-mail

Tipo Paciente *

RG

Cargo

Celular

Possui Acompanhante

Cancelar Confirmar

Figura 9: Formulario Incluir Paciente: Campo Filiagéo
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2. Acesse a tela Etiquetas seguindo o caminho abaixo:

TecDiet — Controle Alimentar — Etiquetas

3. No formuléario de emissao, preencha o campo Relatorio com a opcao Etiquetas para Montagem do
Prato (Restricoes).

° @
Etiquetas

Relatério *

Etiquetas para Montagem do Prato (Restrigbes)
Unidade™

0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1
Ala

Andar

Figura 10: Tela de Etiquetas: Relatério de Etiquetas para Montagem do Prato (Restrigdes)

Versao liberada: Teknisa TecFood — TecDiet Next: 1.31.7
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