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Introducao

O modulo de Rotinas da Unidade reline as operagdes que o gestor da Unidade de Alimentagéo e Nutricdo
(UAN) realiza diariamente no TecFood para garantir o controle de estoque, o planejamento da producédo e o
fechamento das informagdes operacionais. A execugao sequencial dessas rotinas assegura a integridade
dos dados e a confiabilidade da andlise de custos da unidade.

As rotinas estdo organizadas em quatro grandes grupos, que devem ser executados na ordem apresentada:
» Gestao de Entradas e Estoque: Compreende o langamento das Notas Fiscais recebidas e a realizagao

das Requisicdes de insumos para a producgao do dia. O registro imediato das entradas é condi¢éo para
que o estoque reflita a realidade da unidade.

« Planejamento e Producao: Engloba a elaboracio e emissdo do cardapio e a execucido da Retirada de
estoque — etapa que registra no sistema o consumo de mercadorias utilizado na produgao.

« Controles Operacionais (Pds-Servico): Corresponde ao langcamento dos Efetivos (nimero real de
comensais atendidos) e ao registro de Sobra Limpa e Resto Ingesta, dados fundamentais para o calculo
do per capita e o ajuste das producoes futuras.

» Anadlise e Fechamento: Abrange a consulta a Analise de Custos e a execugdo do Fechamento de Dia,
etapa que consolida as informacdes no banco de dados e bloqueia edicées na data corrente.
Este manual tem como objetivo auxiliar nas atividades diarias do sistema, orientando a execucao sequencial

das tarefas para garantir a integridade dos dados e o controle de custos da unidade.

As rotinas abordadas neste documento sio:

» Langamento de Notas Fiscais

+ Elaboracdo/Emisséo do Cardapio
» Requisi¢do Geral/Por Servigo

* Retirada Geral

» Medicao de Efetivos

» Sobra Limpa/Resto Ingesta

» Andlise de Custos

» Fechar Dia

+ Ajuste de Inventério

A ATENCAO:

A sequéncia de execugao das rotinas deve ser respeitada. Requisi¢coes realizadas apds a Retirada
de estoque, ou Notas Fiscais langadas com atraso, comprometem a andlise de custos e impedem o
fechamento correto do dia.
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Fluxo de Operacoes Diarias

~
Entradas
0 Langamento de Notas Fiscais e conferéncia de mercadorias recebidas.
J
~
Producao
° Planejamento, Emissao de Cardapios e Emissdao de Requisicdo (separagdao das
Mercadorias).
J
4 )
Controles
° Retirada do Estoque, Medig&o de Efetivos, Sobra Limpa e Resto Ingesta.
\ J
( N
Fechamento
° Analise de Custos e Fechamento do Dia para geracao de relatérios gerenciais.
\_ J
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Lancamento de Notas Fiscais

O lancamento de Notas Fiscais registra a entrada de mercadorias na unidade. Esta rotina deve ser
executada assim que as mercadorias chegarem, garantindo que o estoque reflita a realidade da unidade e
que a andlise de custos do dia seja gerada corretamente.

3.1 LANCAMENTO DE NOTA FISCAL DE ENTRADA

1. Acesse a tela Lancamento de Entrada (Figura 1).

E LP' Langamento ifo it s 9 o 2A1§4~30[DBszioll-12662FJ
18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugao Favaritos
Status Numero Razédo Social Inscrigdo Série Operagao Datade|
Em digitacdo 00000000000000000012 SISTEMAS DE SERVICOS R.B. QUALITY COMERCIO DE EMBALAGENS LTDA 08189587000130 2 NF Compra 18/06/2
Em digitagdo 00000000000000000010 ARROZ BRASAQ CEREAIS LTDA 20052114000192 2 NF Compra 17/06/2
Pendente 000023256 BASE DE TREINAMENTO FILIAL OL 16120132000197 1 NF Transferéncia 01/11/2
Pendente 000009898 BASE DE TREINAMENTO FILIAL OL 16120132000197 1 NF Transferéncia 31/10/2
Pendente COOPERATIVA REG DE PRODUTORES RURAIS DE S LAGOAS LTDA 24989477001009 01 NF Produtor Rural ~ 12/09/2
Pendente COOPERATIVA REG DE PRODUTORES RURAIS DE S LAGOAS LTDA 24989477001009 01 NF Produtor Rural 12/09/2
Pendente 00000000000000032356  CARNES BH LTDA 49621878000133 01 NF Compra 28/08/2
Pendente 00000000000000898989  CASA DE CARNES MINAS GERAIS LTDA 23206048000156 01 NF de Importacdo ~ 28/08/2
Aprovada 00000000000000025254  CARNES BH LTDA 49621878000133 1 NF Compra 14/07/2

Agbes
Adicionar  Langamento Simplificade
Figura 1: Langamento Entrada
2. Apligue o filtro (Figura 2) da unidade e cliqgue em Aplicar Filtro para prosseguir para a tela.

Filtro
Status

Todas v
Unidade © Empresa ©

BASE TREINAMENTO FILIAL 1 ; BASE TREINAMENTO E DESENVOLVIMENTO
Tipe Fornecedor

Todas
Data de Emissdo Data de Entrada ©

Apartirde _/_/___ Para _/f_/___ & Apartir de 18/06/2026 Para 18/06/2026
Operagao

» Mais campos

° Aplicar filtro

Figura 2: Filtro
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3. Clique em Adicionar (Figura 3) no rodapé da tela para inserir um registro.

Agdes

Adicionar  Langamento Simplificado

Figura 3: Adicionar

4. Preencha o formulario (Figura 4) com as informagdes da Nota Fiscal:

» Operacao: Selecione o tipo de operacéo.

* Modelo de Documento: Selecione o modelo correspondente.
» Chave de Acesso: Informe a chave de acesso da Nota Fiscal.
* Remetente: Informe o nome do fornecedor.

* Numero: Informe o nimero da Nota Fiscal.

+ Série: Informe a série da Nota Fiscal.

+ Data de Emissao: Informe a data de emissao da Nota Fiscal.

+ Data de Entrada: Informe a data de entrada das mercadorias.
» Valor: Informe o valor total da Nota Fiscal.

 Importar AF: Caso o campo esteja marcado com asterisco em azul, clique no campo para importar a
autorizacao de fornecimento.

w

= Langamento de Entrada

F|
18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Aecess Contrel Aalizar Tradugg 219430 (DB Version - 1266 SN

Nota Fiscal
Unidade @ Empresa @

BASE TREINAMENTO FILIAL 1 > BASE TREINAMENTO E DESENVOLVIMENTO X
Operagdo @ Modelo de Documento @

NF Compra > NFE- Nota Fiscal Eletrénica X

Chave de Acesso

Anexar Documento

Nenhum arquivo selecionado

Escolher arquivo

Remetente & Ndmero @
O

Série @ Data de Emissdo @ Data de Entrada @

€, 18/06/2026 X 18/06/2026 X
Valor @ Status Importar Af Operador de Inclusio da NF

Em digitacdo v v 000000252525
Natureza da Operagdo Rateio Padrdo
Q
Cancelar Salvar

Figura 4: Formulario
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5. Clique em Salvar (Figura 5).

Série @ Data de Emissdo @ Data de Entrada ©
@ 18/06/2026 > 18/06/2026

Valor @ Status Importar Af Operador de Inclusdo da
Em digitagéo v v 000000252525

Natureza da Operacéo Rateio Padrdo

Cancelar Salvar

Figura 5: Salvar

P noTA:

Campos marcados com asterisco (*) sdo de preenchimento obrigatorio.

3.2 RELACIONAMENTO DE ITENS

Apos salvar a nota fiscal, o sistema exibira a aba Relacionamento Itens para vinculagao dos produtos.

] 1 S B B s iovvsn
Status Nimero RazioSocial -
Nota F\sca\l Relacionamento Itens I
Codigoa  Produte Unidade  Quantidade  Vr.Unitiric  Vr.Total ProdutoImportar Descrigio Produto Importar  CodigodeBarra  Qtd. Tributaw
15 Pao de Forma Integral 400g UN 120,000 7,250 870,00
17 Pao de Forma Nobre Integral 500g KIM UN 24,000 9,500 223,00

Confirmar

Figura 6: Aba Relacionamento de Itens

1. Selecione o produto listado e clique em Editar.

2. No campo Produto Importar, pesquise e selecione o produto correspondente no cadastro do sistema.

3. Clique em Salvar e em seguida em Confirmar.
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= Lancamento de Entrada oF
S 1) 190672026 | A(ugﬂ!vo' a»..hzg.au;sa ) Irﬁm
ween Pao de Forma Integral 400g - 1 - - - 7897972001165 «
status [} : :
——————— NotafFis Relacionamento Itens Relacionamento Itens
Cédigoa  Produte cédigo Produto unidade
[ 15 Pao de Forma Integral 4003 uN
15 P
Vr. Unitério Vr. Total
17 Pa 120,000 7.250 870,00

Produto Importar

Descrigio Produto Importar

cédigo de Barra Qtd. Tributével (Estoque)
7897972001165 120.0000

{ Voltar

Eotar  Exchuir

Figura 7: Detalhamento de item da aba Relacionamento de ltens

3.3 VERIFICACAO E FECHAMENTO DA NOTA FISCAL

1. Acesse a aba Produtos (Figura 8) e verifique se os produtos e os pregos unitarios estéo corretos.

Access Control  Atualizar Tradugdo
STEMAS DE SERVICOS R.B. QUALITY COMERCIO DE EMBALAGENS LTDA - 00000000000000000012 - 2 - 0000000266

=) Langamento de Entrada (o) (i) ‘ oF
- 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 2.164.30 ( DB Version - 12666 ) Favoritos

Status Nimero

Produtos Célculo Imposto Encargo  Vencimento Dados Adicionais  Anexos

Em digitagdo

0000

Sequencial do Item  Produte Unidade Cédige Emissao  Descrigao Emissao

Em digitagdo 0000000000000000001¢

e 0005 GARFO DESCARTAVEL - UN UN 3.01.02.010.00 GARFO DESCARTAVEL - UN
Pendente 0000000000000002325(

e 0003 MARMITEX QUADRADA GRANDE - UN UN 3.01.03.005.00 MARMITEX QUADRADA GRAL
Pendente 0000000000000000989:

e 0004 MARMITEX QUADRADA MEDIA - UN UN 3.01.03.010.00 MARMITEX QUADRADA MED
Pendente

e 0002 MARMITEX QUADRADA PEQUENA - UN UN 3.01.03.015.00 MARMITEX QUADRADA PEQL

Figura 8: Produtos

2. Acesse a aba Vencimento (Figura 9) e verifique a data de vencimento da nota fiscal.

= [ Lansamento de Entrada (a) (i ) ‘ DF
= 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control - Atualizar Tradugao 2.164.30 ( DB Version - 12666 ) Fav s

= = SISTEMAS DE SERVICOS R.B. QUALITY CO

DE EMBALAGENS LTDA - 00000000000000000012 - 2 - 0000000266
Status Nimero

Nota Fiscal Produtos Vencimento Dados Adicionais Anexos

Em digitagdo UUUUCCUOUUL‘UOUUUU({:'

Representagao Numérica  Status Vencimento Valor Tipo de Conta Pagar Descricdo  Cédigo de Barras
Em digita¢do 000000000000000000T4
Em Aberto 18/06/2026 17.779,00
Pendente 0000000000000002325(
Pendente 0000000000000000989¢

Figura 9: Vencimento
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3. Clique em Fechar NF (Figura 10) no canto inferior direito da tela para concluir o processo.

Aprovada 0000000000000002525¢

|
< Voltar o Fechar NF

Adicionar

Figura 10: Fechar NF

A ATENCRO:

Confira se os pregos e as quantidades batem com o pedido de compra antes de fechar a Nota Fiscal.
Divergéncias geram furos no inventério e distorcem a andlise de custos.

TECFOOD - ROTINA DA UNIDADE (MANUAL DE APOIO A IMPLANTAGAO)




TEKNISA Training

Relatorio de Notas Lancadas

O relatério Romaneio de Notas Fiscais de Entrada permite consultar todas as notas langadas no periodo
e verificar o status de cada uma.

1. Acesse a tela Romaneio de Notas Fiscais de Entrada (Figura 11).

=7 Romaneio de Notas Fiscais de Entrada @ o _ or [
B 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Conrol Auslizar Tradugao 216430 (DB Version - 12656 ) Y

Romaneio de Notas Fiscais de Entrada Totalizador

Unidade Tipo NF Emissdo  Nota Fiscal Inscrigao N° Lancto. Dt.Venc.  Status Vr.Venc  Valor NF  Statt

“~ Data da Movimentagao: 14/07/2025

~ Data de Langamento: 30/07/2025

0001 NF Compra 14/07/2025  00000000000000025254 1 49.621.878/0001-33 0000000225 14/08/2025  AVISO 590,00 590,00 Ap|
Total (Data de Langamento: 30/07/2025)
590,00
Total (Data da Movimentagao: 14/07/2025)
590,00
~ Data da Movimentagao: 28/08/2025
~ Data de Langamento: 10/09/2025 e
0001 NF Compra 28/08/2025 00000000000000032356 01  49.621.878/0001-33 0000000233 28/09/2025 OK 3.050,00 3.050,00 @
0001 NF de Importagdo 28/08/2025 00000000000000898989 01 23.206.048/0001-56 0000000234 OK o] 3.030,00 @
Total (Data de Langamento: 10/09/2025)
3.050,00 @
Total (Data da Movimentagao: 28/08/2025)
3.050,00 e
~ Data da Movimentagao: 17/11/2025 °

Figura 11: Romaneio de NF-e

2. Preencha os filtros (Figura 12) de consulta:
+ Empresa: Selecione a empresa.
- Data de Entrada: Informe o periodo de entrada das notas.
* Nivel de Totalizacao: Selecione o nivel de agrupamento desejado para o relatério.

3. Clique em Aplicar Filtro para gerar o relatério.

Filtro
Empresa Unidade Inscrigdo Estadual
BASE TREINAMENTO E DESENVOLVIMENTO BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Q
Data de Entrada © Data de Lancamento
A partir de 19/06/2026 Para 19/06/2026 4 Apartirde _/_/___ Para _/_/___
Operador Lista (Operador)
Todos
Tipo de Operagdo Lista (Tipo de Operagédo)
Todos
Destinatario/Rementente Opgéo Nivel para Totalizagio @

Fechar Aplicar filtro

Figura 12: Filtro
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Romaneio de Notas Fiscais de Entrada @ o ) DF
2.164.30 ( DB Version - 12666 ) Fet

18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugéo

Romaneio de Notas Fiscais de Entrada Totalizador

Unidade Tipo NF Emissao Nota Fiscal Inscrigdo N° Lancto. Dt. Venc.  Status Vr.Venc  Valor NF  StatL

~ Data da Movimentagdo: 14/07/2025

~ Data de Langamento: 30/07/2025

0001 NF Compra 14/07/2025  00000000000000025254 1 49.621.878/0001-33 0000000225 14/08/2025  AVISO 590,00 590,00 Ap|
Total (Data de Langamento: 30/07/2025)
590,00
Total (Data da Movimentagdo: 14/07/2025)
590,00

“~ Data da Movimentagdo: 28/08/2025

~~ Data de Langamento: 10/09/2025

0001 NF Compra 28/08/2025  00000000000000032356 01 49.621.878/0001-33 0000000233 28/09/2025 OK 3.050,00 3.050,00
0001 NF de Importagdo 28/08/2025  00000000000000898989 01 23.206.048/0001-56 0000000234 OK 0 3.030,00
Total (Data de Langamento: 10/09/2025)
3.050,00
Total (Data da Movimentagdo: 28/08/2025)
3.050,00

“ Data da Movimentagdo: 17/11/2025

00006000

Figura 13: Romaneio de NF-e
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Conferéncia de Entregas: dia, semana e més

A tela Lancamento da Autorizacao de Fornecimento (Figura 14) permite consultar e emitir as Autorizagdes
de Fornecimento (AF) da unidade, possibilitando conferir as entregas previstas por dia, semana ou més.

= 1) Langamento de Autorizagéo de Fornecimento o _ [ <
i 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugdo 3.29.21 (DB Version - 12666 ) JRrwir
Unidade de Destino: Data de Langamento: Baixa de Saida: Baixa Futura:
Nimero AF: CNPJ Fornecedor: Razdo Social Fornecedor: Apuracgo:
Destino Nimero Nome Fantasia Entrega Extra  Sit.da Baixa Consisténcia  Limite Total TipodeA
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 0000000116 R.B.QUALITY 18/06/2026 Nao Baixa Total Consistente Dentro 2.020,00000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 0000000117 R.B.QUALITY 18/06/2026 MNao Baixa Total Consistente Dentro 15.000,00000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL1 0000000115  ARROZ BRASAO CEREAIS LTDA  18/06/2026  Nao Baixa Total Consistente Dentro 119,80000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL1 0000000113  CARNES BH 30/04/2026  Néo Em aberto Consistente Dentro 800,00000 Manual

Adicionar  Importagdo de Solicitagdo de Compras

Figura 14: Langamento Autorizagdo Fornecimento

5.1 CONSULTAR AS AFS

1. Acesse a tela Langcamento da Autorizacdao de Fornecimento.

2. Preencha os filtros (Figura 15) de consulta:

» Selecione a Unidade.

» Mantenha os campos Fornecedor e Comprador como Todos, salvo necessidade de filtrar por um
fornecedor ou comprador especifico.

* Informe a Data de Entrega desejada.

» Os campos Situacao da AF, Consisténcia da AF, Limite de AF, Tipo de AF e Status da AF ja vém
preenchidos por padrao e podem ser ajustados conforme a necessidade da consulta.

3. Clique em Aplicar Filtro para que o sistema exiba as AFs correspondentes.

TECFOOD - ROTINA DA UNIDADE (MANUAL DE APOIO A IMPLANTAGAO)
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Filtro

Central de Compras @
BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Agrupamento da Unidade

Unidade Destino

* BASE TREINAMENTO FILIAL 1 |

| ——— |
Q]  Todos
Comprador
aQ Todus

Data da AF Data de Entrega

Fechar Filtrar

Figura 15: Filtro

5.2 EMITIR O RELATORIO DE ENTREGAS

1. Selecione a AF desejada clicando uma vez sobre o registro.

2. Acesse o0 menu Acoes (Figura 16) no canto inferior direito da tela.

=7 Langamento de Autorizagdo de Fornecimento _ [ <

- 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugdo S EHEISEE) Favoritos
Unidade de Destino: BASE TREINAMENTO Fl... Data de Langamento: 18/06/2026 Baixa de Saida: Em aberto Baixa Futura: Ndo AF Migrada: Nao
Nimero AF: 0000000116 Lang.: 0001 CNPJ Fornecedor: 08.189.587/0001-30 Razdo Social Fornecedor: SISTEMAS DE SERV... Apuragdo:
Destino Ndmero Nome Fantasia Entrega Extra  Sit.daBaixa Consisténcia  Limite Total TipodeA
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 0000000116 R.B.QUALITY 18/06/2026  Nao Baixa Total Consistente Dentro 2.020,00000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 0000000117 R.B.QUALITY 18/06/2026  Nao Baixa Total Consistente Dentro 15.000,00000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Q000000115 ARROZ BRASAQ CEREAIS LTDA 18/06/2026  Nio Baixa Total Consistente Dentro 119,80000 Manual
0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 0000000113  CARNES BH 30/04/2026  Nao Em aberto Consistente Dentro 800,00000 Manual

1 —
Adicionar  Importacdo de Solicitacdo de Compras  Importar Produto por Fornecedor

Figura 16: AF Selecionada e icone Agdes
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3. Clique em Relatorio (Figura 17).

Acdes
Enviar E-mail - AF Posicionada

Enviar E-mail - Selecionar AFs

{ Cancelar

Figura 17: Relatério

4. Preencha o formulario de configuragao de relatério (Figura 18) com as informagdes desejadas:
+ Selecione 0 modelo de relatério desejado e as demais configuragoes de exibigdo no documento.

5. Cligue em Gerar no canto inferior direito do rodapé para emitir o documento.

Relatério
Relatério
Exibir Data Primeira Utilizagdo
+/ Exibir Observagao da Unidade Exibir Apéndice da Unidade +/ Exibir Observa¢ao do Produto Nao Exibe

{ Voltar Gerar

Figura 18: Formulario de Relatério

| 5.2.1 Outras telas de relatério
Estao disponiveis outros trés modelos de relatério, todos voltados a emissao das entregas:

» AFs por Unidade

= AF's por Unidade [a) (i) ) i
B 18/06/2026 | 0007 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Traducio 3.29.21( DB Version - 12666 )
Relatério ©
| Listagem Sintética por Filial/Data por Produto - QR2 v
Regiao

Unidade Destino
* BASE TREINAMENTO FILIAL 1 \__\
Unidade de Langamento

Comprador

Imposto

~ Autorizagdo de Fornecimento
Inicial @ Final @

Data de Entrega @

Apartirde _/_/____ Para _/f_/___
Imprime © Ordenagao do Produto @
Todas as AF's A% Cédigo

Relatdrio

Figura 19: AFs por Unidade
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» AFs por Fornecedor

AF's por Fornecedor
18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1

=

Relatério &
| Sintética de AF's por Fornecedor/Data por Produto - BIRT v

CMP
Access Contral  Atualizar Traducdo SRR )

Unidade Destino
X BASE TREINAMENTO FILIAL 1 \_\\)
Comprador
Imposto
Regido

Fornecedor

Mensagem
+/ Nenhuma

Data

@ Data de Entrega Data ©

Data da AF A partir de 19/06/2026 Para 19/06/2026 A

Imprime

Todas as AF's v

Exibir Data Primeira Utilizagao

Figura 20: AFs por Fornecedor

» Geral das AFs por Fonecedor

Geral das AF's por Fornecedor
18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1
Produto Inicial: ALIMENTAR

Data de Entrega: De 15/06/2025 até 19/06/2026

v B

3.29.21 ( DB Version - 12666 ) Favoritos

Access Control Atualizar Tradugdo
Produto Final: ALIMENTAR

Inscrigao Nome Fantasia Fornecedor Cédigo Produto  Nome Produto

01.929.970/0001-39  MINAS FRUTAS HORTIFRUTIGRANJEIROS ~ 01.929.970/0001-39 | MINAS FRUTAS HORTIFRUTIGRANJEIROS ~ 1.02.01.045.00 ALFACE ROXA - KG

02.916.265/0001-60  FRIBOI 02.916.265/0001-60 | FRIBOIL 1.01.01.015.00 CARNE SECA / CHARQUE - KG

04.641.376/0174-54

20.052.114/0001-92

23.206.048/0001-56  CASA DE CARNES MINAS GERAIS LTDA 23.206.048/0001-56 | CASA DE CARNES MINAS GERAIS LTDA 1.01.01.000.01 ACEM - CX 20 KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG
49.621.878/0001-33  CARNES BH 49.621.878/0001-33 | CARNES BH 1.01.01.010.00 ALCATRA - KG

SUPERMERCADOS BH

ARROZ BRASAQO CEREAIS LTDA

04.641.376/0174-54 | SUPERMERCADOS BH

20.052.114/0001-92 | ARROZ BRASAO CEREAIS LTDA

1.03.01.000.00

1.04.01.025.00

Figura 21: Geral das AFs por Fonecedor
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Conferéncia do Planejamento

As telas de Emissao do Cardapio permitem imprimir o cardapio planejado para um periodo especifico —
dia, semana ou més —, servindo como documento de consulta para a equipe de cozinha e como apoio a
conferéncia do planejamento.

6.1 RELATORIOS DISPONIVEIS

Estao disponiveis trés modelos de relatério, que utilizam os mesmos filtros e diferem apenas no periodo de
exibi¢do:

» Emissao do Cardapio do Dia

TEKNISA Cardapio do Dia (por Data) Pogne: 1/ 1

Unidade: 0007 | ALBRAS

PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL

REFEICAO
18/06/2026 - quinta-feira
FILE DE FRANGO COM BROCOLIS E CHAMPIGNON
NHOQUE A BOLONHESA
FILE DE FRANGO GRELHADO
CARNE MOIDA COM VAGEM

OVO/OMELETE OVOS OU OMELETE

SOPA SOPA CREME DE TOMATE
GUARNICAO LEGUMES SAUTE

MOLHO SALADA MOLHO ROSE (FRIO)

SALADA SALADA DE ALFACE CRESPA
SALADA SALADA DE CEVICHE DE ABOBRINHA
SOBREMESA SAGU DE ABACAXI E VINHO
SOBREMESA GELATINA COLORIDA

BEBIDA SUCO EM PO KIT A/B

BEBIDA AGUA SABORIZADA COM MANGA
ARROZ ARROZ MIX

ARROZ ARROZ INTEGRAL

FEIJAO FEIJAO CARIOQUINHA COM BANDA
CAFE CAFE LITRO PADRAO

PAO PAO FRANCES 30G

KIT TEMPERO KIT TEMPERO SALADA (PADRAQ)
KIT DESCARTAVEL KIT DESCARTAVEL REFEICAO

KIT LIMPEZA KIT LIMPEZA

Figura 22: Emissao Cardapio Dia
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» Emissao do Cardapio da Semana

TEKNISA Emissao de Cardépio da Semana
Unidade: 0007 - ALBRAS REFEICAQ
Seg Ter Qua 17) Qui Sex 8ab Dom 21/0i
PRATO PRINCIPAL 123,00 FRANGO ASSADO 86,00 COZIDO AD MOLHD 67,00 FILE SUINO AQ MOLHO 106,00 FILE DE FRANGO COM 91,00 PEIXE COM LEITE DE
ARGENTINO ORIENTAL BROCOUS E CHAMPIGNCON COCO E CURRY
PRATO PRNcipaL | 7000 MAMBURGUER BOVIN | 10600 LINGUICA DE FRANGO | 66,00 ESPETO DE FRANGO 71.00 NHOOUE ABDLONHESA | 60,00 CARNE MOIDA COM
AD MOLHO VINAGRETE ACEBOLADA GRELHADO BATATA
4,00 PEIXE GRELHADO 7.00 BIFE GRELHADO 7.15 FILE DE FRANGO 500 FILE DE FRANGO 466 FILE SUIND GRELHADO
PRATO PRINCIPAL GRELHADO
1,58 ARROZ CREMOSO DE 1,58 FRANGO DESFIADO 2.20 KIBE DE ABOBORA COM 542 CARNE MOIDA COM 2,00 ESCONDIDINHO DE
PRATO PRINCIPAL ERVAS QUEIO PS VAGEM LEGUMES
35.00 FILE DE COXA 20,00 LANCHE NATURAL DE
PRATO PRINCIPAL MAIONESE VERDE ARROZ A FRANGO PS
GREG
OWVOYOMELETE 20,00 OVOS OU OMELETE 15,00 OVOS OU OMELETE 20,00 OVOS OU OMELETE 20.00 OWOS OU OMELETE 18,56 OVOS OU OMELETE
SOPA 150,00 SOPA DE MANDIOCA 150,00 SOPA CANJA 150,00 SOPA DE LEGUMES 150,00 SOPA CREME DE 150,00 SOPA CARIOCA
TOMATE
UARMIEAD 100,00 MACARRAGH 176.00 VIRADO DE ABOBRINHA | 186,00 REPOLHO AD ALHO 176,00 LEGUMES SALTE 176,00 PIRAC DE PEIXE
ESPAGUETE AD ALHO E OLEQ
GUARNICAD 2,10 ESCAROLA REFOGADA
80,00 MOLHO DE LIMAQ (FRIO) 80,00 MOLHO DE ALHO (FRIO) 80,00 MOLHO DE MORTELA 80,00 MOLHO ROSE (FRIO) B0,00 MOLHO DE HORTELA
MOLHO SALADA {FRICH (FRIO)
100,00 SALADA DE REPOLHO 167,00 SALADA DE ALFACE 154,00 SALADA DE ACELGA 167,00 SALADA DE ALFAGE 115,00 SALADA DE REPOLHO
SALADA BICOLOR CRESPA CRESPA COM CENOURA
250,00 SALADA DE BERINJELA 250,00 SALADA DE CHUCHU T/ 220,00 SALADA DE 255,00 SALADA DE CEVICHE 227,00 SALADA DE GRAD DE
SALADA & ALHO PORD OREGANG BETERRABA COZIDA DE ABOBRINHA BICO AD VINAGRETE
SOBREMESA 176,00 MELANCIA 176,00 PUDIM JULIETA 176,00 MAMAC FORMOSA 155:;5.»5\_- DE ABACAXI E 176,00 MELACY
T
SOBREMESA 176,00 GELATINA COLORIDA 176,00 GELATINA COLORIDA 176,00 GELATINA COLORIDA 176,00 GELATINA COLORIDA 176,00 GELATINA COLORIDA
BEBIDA 178,00 SUCO EM PO KIT AB 176,00 SUCD EM PO KIT AB 176,00 SUCO EM POKIT A/B 176,00 SUCO EM PO KIT Al 176,00 SUCO EM PO KIT AB
158,00 AGUA SABORIZADA DE | 176,00 AGLIA SABORIZADA 88,00 AGUA SABORIZADADE | 89.00 AGUA SABORIZADA COM | 118,00 AGUIA SABORIZADA DE
EBEBIDA LIMAO CARAMBOLA Cf HORTELA KIWI MANGA MORANGO
ARRDZ 176,00 ARRDZ MIX 176,00 ARROZ MIX 176,00 ARROZ MIX 176,00 ARROZ MIX 176,00 ARROZ MIX
Emisséo do Cardapio do Mé
. 1ISSa0 Ao Laraapio do vies
o P - " . P Pagina: 1/ 7
TEKNISA Emissao do Cardapio do Més (Periodo por Pagina)
Unidade 0007 - ALBRAS junho/2026
Servico 00062 REFEICAQ
01/06/2026 02/06/2026 03/06/2026 05/06/2026 08/06/2026
FILE DE FRANGO ACEBOLADO CARNE ASSADA PERNIL AQ MOLHO VINAGRETE FILE DE FRANGO A MILANESA BIFE GRELHADO
ALMONDEGAS A PIZZAIOLO RONDELI DE PRESUNTO E QUEIV/SUGO CARNE MOIDA A PRIMAVERA LINGUICA CALABRESA ACEBOLADA SALSICHA AD MOLHO POMAROLA
PEIXE GRELHADO FILE SUINO GRELHADO FILE DE FRANGO GRELHADO BIFE GRELHADOD FILE SUINO GRELHADO
ARROZ CREMOSO DE RUCULA COM TOMATE FRANGO DESFIADO BALLOTINE DE FRANGO C/ QUEL COM MOIDA FILE DE FRANGO GRELHADO
‘OVOS QU OMELETE OVOS OU OMELETE OVOS OU OMELETE PASTEL DE FRANGO COM REQUENAO PS OVOS OU OMELETE
SOPA DE LEGUMES SOPA CALDO DE FELIAD COM CEBOLINHA SOPA DE ABOBORA COM ALHO PORO OVOS OU OMELETE SOPA CALDO DE FELIAD COM CEBOLINHA
MACARRAO ESPAGUETE AD ALHO E OLEO CENOURA AO ALHO FAROFA DE BANANA SOPA DE LEGUMES BATATA CORADA
MOLHO DE ERVAS FINAS C MAIONESE (FRIO) BATATA CORADA MOLHO MOSTARDA (FRIO) CREME DE MILHO REPOLHO COLORIDO
SALADA DE ALFACE CRESPA MOLHO DE LIMAO (FRIO) SALADA DE ALMEIRAQ MOLHO DE ALHO PORO (FRIO) MOLHO DE ERVAS FINAS C MAIONESE (FRIO)
SALADA DE FEIJAO FRADINHO SALADA DE ACELGA SALADA DE CEVICHE DE ABOBRINHA SALADA DE REPOLHO BICOLOR SALADA DE ALFACE CRESPA
MAMAO FORMOSA SALADA DE CHUCHU C/ OREGANO MELANCIA SALADA DE VINAGRETE SALADA DE PEPIND C/ MANGA/HORTELA
‘GELATINA COLORIDA CURAU COM CANELA GELATINA COLORIDA ARROZ DOCE COM COCO MELAO
SUCCEM POKIT A/B GELATINA COLORIDA SUCO EM PO KIT A/B ‘GELATINA COLORIDA GELATINA COLORIDA
AGUA SABORIZADA LARANJA COM HORTELA SUCOEMPOKITAB ‘AGUA SABORIZADA DE MACA SUCO EMPOKIT AB SUCO EM PO KIT AB
ARROZ MIX AGUA SABORIZADA DE KIWI ARROZ MIX AGUA SABORIZADA BETERRABA E ERVA DOCE AGUA SABORIZADA COM MANGA
ARROZ INTEGRAL ARROZ MIX ARROZ INTEGRAL ARROZ MIX ARROZ MIX

FEIJAD CARIOQUINHA COM BANDA

CAFE LITRO PADRAD

PAO FRANCES 30G

KIT TEMPERO SALADA (PADRAQ)

KIT DESCARTAVEL REFEICAO
+2Pratos

09/06/2026

PERNIL AD ALHO

PANQUECA DE FRANGO

FILE DE FRANGO GRELHADO

PANQUECA DE BROCOLIS C/ REQUEIJAD

OVOS OU OMELETE

SOPA DE ABOBORA COM INHAME

REPOLHO AO MOLHO ORIENTAL

MOLHO DE LIMAD (FRIO)

SALADA DE CATALONHA

SALADA DE CHUCHU C/ OREGANO

SALADA DE FRUTAS

GELATINA COLORIDA

SUCO EM POKIT A8

AGUA SABORIZADA DE MACA

ARROZ MIX

ARROZ INTEGRAL

EELIAN PARIONLINHA FOM RANDA

ARROZ INTEGRAL
FELAO CARICQUINHA COM BANDA
CAFE LITRO PADRAD
PAO FRANCES 306
KIT TEMPERQ SALADA (PADRAO)
+2 Pralos

10/06/2026
FILE DE FRANGO AD CURRY
LINGUICA TOSCANA ASSADA
FILE DE FRANGO GRELHADO
ARROZ CREMOSO DE RUCULA COM TOMATE
OVOS OU OMELETE
SOPA CANJA
FAROFA SIMPLES COM MARGARINA
MOLHO ROSE (FRIO)
SALADA DE REPOLHO BICOLOR
SALADA DE CEVICHE DE ABOBRINHA
BANANA CARAMELADA
GELATINA COLORIDA
SUCO EM POKIT A8
AGUA SABORIZADA DE MACA
ARROZ MIX
ARROZ INTEGRAL
EELIAN CARINOUINHA FOM RANNA

FEIJAD CARIOQUINHA COM BANDA

CAFE LITRO PADRAO

PAO FRANCES 306

KIT TEMPERO SALADA (PADRAQ)

KIT DESCARTAVEL REFEICAD

+1Pratos

11/06/2026

FEIJOADA

FILE DE FRANGQ GRELHADO

BIFE GRELHADO

FEIJOADA VEGETARIANA

OVOS OU OMELETE

FAROFA E COUVE

MOLHO PESTO DE SALSA (FRIO)

SALADA DE ALFACE CRESPA

SALADA DE VINAGRETE

LARANJA

GELATINA COLORIDA

SUCO EM FO KIT AB

AGUA SABORIZADA ABACAXI COM HORTELA

ARROZ MIX

ARROZ INTEGRAL

FEIJAQ CARIOQUINHA COM BANDA

FAFE 1LITAN PANRAN

ARROZ INTEGRAL

FELIAD CARIOQUINHA COM BANDA

CGAFE LITRO PADRAD

PAO FRANCES 30G

KIT TEMPERO SALADA (PADRAO)

+2 Pratos

12/06/2026

PEIXE NO FUBA

GARNE MOIDA A PRIMAVERA

PEIXE GRELHADO

OMELETE DE FORNO COM QUEIIO E ALHO PORO

LANCHE DE PERNIL PS

OVOS OU OMELETE

SOPA DE LEGUMES

RATATOUILLE

MOLHO TARTARO (FRIO)

SALADA DE ACELGA

SALADA DE BETERRABA COZIDA

MANJAR COM CALDA DE GROSELHA

GELATINA COLORIDA

SUCO EM PO KIT A8

AGUA SABORIZADA DE MORANGO

ARROZ MIX

ARRAZ INTERRAL

ARROZ INTEGRAL
FELJAD CARIDQUINHA COM BANDA
CAFE LITRO PADRAQ
PAO FRANCES 306
KIT TEMPERO SALADA (FADRAO)
+3 Pratos
15/06/2026
FRANGO ASSADO
HAMBURGUER BOVING AD MOLHO VINAGRETE
PEIXE GRELHADO
ARROZ CREMOSO DE ERVAS
OVOS OU OMELETE
SOPA DE MANDIOCA
MACARRAO ESPAGUETE AO ALHO E OLEQ
MOLHO DE LIMAQ (FRIO)
SALADA DE REPOLHO BICOLOR
SALADA DE BERINJELA €/ ALHO PORO
MELANCIA
GELATINA COLORIDA
SUCO EM PO KIT AB
AGUA SABORIZADA DE LIMAO
ARROZ MIX
ARROZ INTEGRAL
EELIAN CARINOLINKA £OM RANNA

Figura 24: Emissao Cardapio Més - Formato Periodo por Pagina
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Emiss3o: 18/06/2026 21:03

TEKNISA Emissao do Cardapio do Més (Centralizado)
Pagina: 1/7
Unidade 0007 ALBRAS REFEICAO junho de 2026
PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL
01/06/2026 FILE DE FRANGO ACEBOLADO [ ALMONDEGAS A PIZZAIOLO PEIXE GRELHADO ARROZ CREMOSO DE RUCULA COM TOMATE
02/06/2026 CARNE ASSADA RONDELI DE PRESUNTO E QUEIJ/SUGO FILE SUINO GRELHADO FRANGO DESFIADO
03/06/2026 PERNIL AO MOLHO VINAGRETE CARNE MOIDA A PRIMAVERA FILE DE FRANGO GRELHADO BALLOTINE DE FRANGO C/ QUEIJO/ESPINAFRE
04/06/2026
05/06/2026 FILE DE FRANGO A MILANESA LINGUICA CALABRESA ACEBOLADA BIFE GRELHADO ABOBRINHA RECHEADA COM MOIDA
06/06/2026
07/06/2026
08/06/2026 BIFE GRELHADO SALSICHA AO MOLHO POMAROLA FILE SUINO GRELHADO FILE DE FRANGO GRELHADO
09/06/2026 PERNIL AD ALHO PANQUECA DE FRANGO FILE DE FRANGO GRELHADO PANQUECA DE BROCOLIS C/ REQUEIJAO
10/06/2026 FILE DE FRANGO AO CURRY LINGUICA TOSCANA ASSADA FILE DE FRANGO GRELHADO ARROZ CREMOSO DE RUCULA COM TOMATE
11/06/2026 FEIJOADA FILE DE FRANGO GRELHADO BIFE GRELHADO FEIJOADA VEGETARIANA
12/06/2026 PEIXE NO FUBA CARNE MOIDA A PRIMAVERA PEIXE GRELHADO OMELETE DE FORNO COM QUELIO E ALHO PORO
13/06/2026
14/06/2026
15/06/2026 FRANGO ASSADO HAMBURGUER BOVINO AO MOLHO VINAGRETE PEIXE GRELHADO ARROZ CREMOSO DE ERVAS
16/06/2026 COZIDO AQ MOLHO ARGENTINO LINGUICA DE FRANGO ACEBOLADA BIFE GRELHADO FRANGO DESFIADO
17/06/2026 FILE SUINO AQ MOLHO ORIENTAL ESPETO DE FRANGO GRELHADO FILE DE FRANGO GRELHADO KIBE DE ABOBORA COM QUELIO PS
18/06/2026 FILE DE FRANGO COM BROCOLIS E CHAMPIGNON NHOQUE A BOLONHESA FILE DE FRANGO GRELHADO CARNE MOIDA COM VAGEM
19/06/2026 PEIXE COM LEITE DE COCO E CURRY CARNE MOIDA COM BATATA FILE SUINO GRELHADO ESCONDIDINHO DE LEGUMES
20/06/2026
21/06/2026
22/06/2026 FILE DE FRANGO AO MOLHO MOSTARDA PANQUECA DE PRESUNTO E QUEJO FILE DE FRANGO GRELHADO CARNE MOIDA COM BATATA
23/06/2026 PERNIL ASSADO AO MOLHO BARBECUE FRICASSE DE FRANGO BIFE GRELHADO OMELETE DE FORNO COM QUELIO E ALHO PORO
24/06/2026 FILE DE COXA ADO MOLHO DE ERVAS FIGADO BOVINO A MEXICANA FILE DE FRANGO GRELHADO FRANGO DESFIADO
25/06/2026 BIFE ACEBOLADO FRANGO XADREZ FILE SUINO GRELHADO ABOBRINHA RECHEADA COM MOIDA
26/06/2026 FRANGO ASSADO MOUSSAKA PEIXE GRELHADO FILE DE FRANGO GRELHADO
27/06/2026
28/06/2026
29/06/2026 FILE DE FRANGO A DELICIA PANQUECA DE CARNE FILE SUINO GRELHADO PANQUECA DE BROCOLIS COM QUEIJO
30/06/2026 CARNE ASSADA COM PACOCA DE BACON FRANGO COM QUIABO E MILHO PEIXE GRELHADO FILE DE FRANGO GRELHADO C MANTEI DO PADR

Figura 25: Emissao Cardapio Més - Formato Centralizado

P noTA:

Se algum campo do filtro for deixado em branco, o sistema traz todas as informagdes disponiveis para

aquele campo.

6.2 GERAR O RELATORIO

1. Acesse a tela Emissao do Cardapio da Semana (Figura 26) (ou o modelo equivalente para dia ou més).

2. Preencha o formulario com as informacgdes solicitadas para a filiragem de informagdes do documento:

» Selecione a Unidade.

» No campo Servigo, desmarque a opgao Todos caso deseje visualizar um servigo especifico.

* Informe o periodo em Semana Inicial e Semana Final.

« Em Imprimir Dias da Semana, selecione os dias que devem constar no relatério.

« Em Comensais, defina como o nimero de comensais sera exibido: Numero, Percentual ou Nao

Imprimir.

+ Em Agrupar por, escolha entre Semana ou Servico:

— Semana: exibe os cardapios selecionados de acordo com o nimero de semanas filtrado.

— Servico: exibe os cardapios dos servigos selecionados para a semana completa.

TECFOOD - ROTINA DA UNIDADE (MANUAL DE APOIO A IMPLANTAGAO)
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= Emissao do Cardapio da Semana 0 o ) &
- 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control Atualizar Tradugao 115 ( DB Varsion - 12665 ) JEMASRN
Relatério @

Emisso do Cardapic da Semana

Unidade @
BASE TREINAMENTO FILIAL 1 X
Servigo
v/ Todos
Semana numero Semana Inicial @
= 25 15/06/2026 X

até Semana Final @

- 25 21/06/2026 X

Imprimir dias da semana @

Comensais
Nao imprimir
Agrupar por
® Nimero Semana
Percentual @® Senvigo
Imprimir Mensagem Imprimir Nome Fantasia
+/ Quebra de Pagina +/ Quebra por Més

Tipe de Custo

Calcular custo planejado com base na data
@  de Referéncia

do Cardapio

Relatério
Figura 26: Emissdo Card Semana
3. Clique em Relatério (Figura 27) para gerar a visualizagao.
Célcular custo planejado com base na data
@ de Referéncia
do Cardapio
Relatério

Figura 27: Relatério
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Geracao e Impressao de Requisicao de
Estoque

A requisicédo de estoque € o relatorio utilizado pelo estoquista como base para separar os insumos que
serdo enviados a cozinha. As quantidades indicadas devem ser anotadas e posteriormente langadas no
sistema para a baixa do estoque.

Estao disponiveis dois modelos de relatério: Requisicao Analitica (por Servigo), que detalha o consumo
por servico, e Requisicao Geral, que consolida o consumo de todos os servigos do dia.

I noTa:

Se algum campo do filtro for deixado em branco, o sistema traz todas as informagdes disponiveis para
aquele campo.

7.1 REQUISICAO ANALITICA (POR SERVICO)

1. Acesse a tela Requisicao por Servico Analitica (Figura 28).

=0 Requisigao por Servigo Analitica (&) (i ] . oLx S
B 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atwalizar Tradugao o 12 ( DB Version - 12665 ) RN
Relatério @
Requisicao Analitica (por Servigo)

Intervalo de Data @
A partir de 18/06/2026 Para 18/06/2026

Unidade @
BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Grupo de Servigo

/' Todos

Servigo
v/ Todos
Percentual de Acréscimo (%)
0,00
v/  Quebra de Pagina Imprimir Linhas em Branco 0
Imprimir Modo de Preparo Padréo Arredondar Qtde. dos Produtos

~ Tipo de Consumo
+/  Cardapio + | Consumo Fixo +/ Consumo Per Capita

~ Ordenagdo

@ Codigo Nivel

Alfabética Pelo Mivel

Figura 28: Requisi¢ao Analitica por Servigo
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2. Preencha os campos na tela para filtragem das informagdes que serdo exibidas no documento:
+ Selecione o Intervalo de Data.
+ Selecione a Unidade.
» No campo Servico, selecione um servico especifico ou mantenha marcado Todos.

« Em Percentual de Acréscimo (%), informe um percentual de aumento ou redug¢do na quantidade, se
necessario.

« Em Tipo de Consumo, desmarque as opg¢des Cardapio, Consumo Fixo ou Consumo Per Capita
caso nao deseje inclui-las no relatério.

3. Clique em Relatério (Figura 29) para gerar a visualizagao (Figura 30).

~ Tipo de Consumo

+/  Cardapio +/ | Consumo Fixo +/ Consumo Per Capita

~ Ordenacao
@ Codigo Nivel
Alfabética Pelo Nivel

Relatdrio

Figura 29: Relatério

Requisicdo Analitica (por Servigo) Emissdo: 181062026 21:07
Pigina: 174

Unidade 0007 ALBRAS
Servigo 00062 REFEICAQ Refeigbes Estimadas
Responsével 000000000998 SUPORTE TEKNISA Total
Data 18/06/2026 quinta-feira 176
Produto Qtde. Prevista Qtde. Per Capita Extra Devolvido Consumido UN
Limite de Entrega 18/06/2026 06:00
Prato 01.01.05.012 CARNE MOIDA COM VAGEM Comensais 3,417 Consumo 1,04%
1.01.01.045.00 CARNE MOIDA 1* LINHA - KG 0,54683 0,16001 [ | | | ke
1.03.03.390.00 TOMATE MOLHO - KG 0,01709 0,00500 l | | | kG
1.03.03.410.00 VAGEM MACARRAO 2A KG 0,13670 0,04000 [ [ | | ke
1.05.02.300.00 POLPA DE TOMATE CONCENTRADA - KG 0,00683 0,00200 [ [ [ | ke
Prato 01.03.04.017 FILE DE FRANGO COM BROCOLIS E Comensais 106 Consumo 60,23%
CHAMPIGNON
1.01.03.191.00 PEITO FRANGO S/OSSO - KG 16,97378 0,16013 | [ | | kG
1.03.04.010.00 BROCOLIS CONGELADO - KG 1,06000 0,01000 [ | | ] ke
1.09.01.195.00 COGUMELO FATIADO EM CONSERVA - KG 0,53000 0,00500 l | | | kG
Prato 01.03.04.025 FILE DE FRANGO GRELHADO Comensais § Consumo 2,84%
1.01.03.191.00 PEITO FRANGO S/0SSO - KG 0,80065 0,16013 [ [ [ | ke
Prato 01.07.04.004 OVOS OU OMELETE Comensais 20 Consumo 11,36%
1.02.04.050.00 QUELJO MUSSARELA - KG 0,30000 0,01500 [ I | | ke
1.03.06.040.00 OVO DE GALINHA GRANDE - UN 40,00000 2,00000 | | | | UN
Prato 02.02.01.075 LEGUMES SAUTE Comensais 176 Consumo  100,00%
1.03.03.060.00 BATATA - KG 572528 0,03253 | [ [ | ke
1.03.03.160.00 CENOURA - KG 5.72528 0,03253 | | [ | ke
1.03.03.170.00 CHUCHU - KG 5,72528 0,03253 [ [ [ | ke
Prato 02.07.01.018 SOPA CREME DE TOMATE Comensais 150 Consumo 85,23%
1.02.03.000.00 MISTURA LACTEA - KG 045000 0,00300 [ I | ] ke
1.02.05.030.00 MARGARINA INSTITUCIONAL - KG 0,75000 0,00500 | | | | kG

Figura 30: Requisicao Analitica por Servigo
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7.2 REQUISICAO GERAL

1. Acesse a tela Requisicao Geral (Figura 31).

2. Preencha os campos na tela para filtragem das informacées que serdo exibidas no documento:
+ Selecione a Unidade ou o Agrupamento de Unidade.
« Selecione o Periodo.
» No campo Servigo, selecione um servigo especifico ou mantenha marcado Todos.

« Em Percentual de Acréscimo, informe um percentual de aumento ou reducado na quantidade, se
necessario.

« Em Tipo de Consumo, desmarque as opg¢des Cardapio, Fixo ou Per Capita caso nao deseje inclui-las
no relatorio.

* Preencha Produto Inicial e Produto Final para delimitar o intervalo de produtos do relatorio.

=7 Requisigdo Geral : PLA
B 18/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Contral Aalizar Tradugso 115 (DB Verslon - 12666.)

Relatério @
Requisicao Geral

Agrupamento de Unidade

Unidade
+ Todas
Periodo &
A partir de 19/06/2026 Para 19/06/2026
Tipo de Consumo:
+/  Cardapio " Fixo v/ Per Capita

Grupo de Servigo
(5« Todos

Servigo
+ Todos
Tipos de Prato
Todos
Nr. Linhas
+/ | Quebra de Pagina Imprimir Linhas em Branco
Percentual de Acréscimo
Arredonda Qtde. dos Produtos +/ Calcula Requisigdo Geral 0,000
Como posso ajudar?
Praduto Inicial Produto Final

Ordenagdo: @

Figura 31: Requisicao Geral

3. Clique em Relatorio (Figura 32) para gerar a visualizagéo (Figura 33).

Todos
Nr. Linhas
+/ | Quebra de Pagina Imprimir Linhas em Branco
Percentual de Acréscimo
Arredonda Qtde. dos Produtos +/ Calcula Requisigdo Geral
Coma, rdar?

Produto Final

{ﬁio:

Figura 32: Relatério
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Raquisicﬁo Geral Emissdo: 180672026 21:09
Pagina: 172
Unidade 0007 ALBRAS
Responsavel 000000000998 SUPORTE TEKNISA Refeicoes Estimadas
Data 18/06/2026 quinta-feira Total
176
Produto Qtde. Extra Devolvida Consumida UN

Servigo (s) REFEICAO ALMOCO, REFEICAD MARMITEX, REFEICAO NA CHAPA, REFEICAO, REFEICAO CEIA ESPECIAL, AGUA LITRO, CAFE LITRO
CEIA, COFFEE |, COFFEE Il, COFFEE Ill, COFFEE IV, COFFEE V, COFFEE DIRETORIA, EVENTO, VENDA A VISTA, AGUA DE COCO,
COFFEE C/ AGUA DE COCO, COFFE DIRETORIA 1, CESTA BASICA

Limite de Entrega 18/06/26 06:00

1.01.01.045.00 CARNE MOIDA 1* LINHA - KG 4,807 KG
1.01.03.191.00 PEITO FRANGO S/OSSO - KG 17,774 KG
1.02.03.000.00 MISTURA LACTEA - KG 0,509 KG
1.02.04.050.00 QUEIJO MUSSARELA - KG 0,300 KG
1.02.05.030.00 MARGARINA INSTITUCIONAL - KG 0,750 KG
1.03.01.040.00 ALFACE CRESPA LIMPA KG 4342 KG
1.03.01.110.00 ALHO PORO KG 0,026 KG
1.03.01.210.00 COENTRO - KG 0,150 KG
1.03.01.290.00 LOURO - KG 0,002 KG
1.03.01.300.00 MANJERICAO - KG 0,012 KG
1.03.01.360.00 SALSA - KG 0,063 KG
1.03.01.370.00 SALSAO - KG 0,128 KG
1.03.03.040.00 ABOBRINHA ITALIANA - KG 12,000 KG
1.03.03.060.00 BATATA - KG 5725 KG
1.03.03.140.00 CEBOLA - KG 1,934 KG
1.03.03.150.00 CEBOLA ROXA KG 2,249 KG
1.03.03.160.00 CENOURA - KG 5725 KG
1.03.03.170.00 CHUCHU - KG 5725 KG
1.03.03.300.00 PIMENTA DEDO DE MOCA - KG 0,150 KG
1.03.03.320.00 PIMENTAO AMARELO - KG 0773 KG
1.03.03.390.00 TOMATE MOLHO - KG 0,017 KG
1.03.03.400.00 TOMATE SALADA - KG 4,934 KG
1.03.03.410.00 VAGEM MACARRAO 2A KG 0,137 KG
1.03.04.010.00 BROCOLIS CONGELADO - KG 1,060 KG
1.03.04.162.00 ALHO CONGELADO INTEIRO - KG 0,366 KG
1.03.05.116.00 LIMAO TAITI KG 1,390 KG
1.03.05.154.00 MANGA PALMER T15 KG 0,445 KG
1.03.06.040.00 OVO DE GALINHA GRANDE - UN 40,000 UN

Figura 33: Requisi¢ao Geral

A ATENCRO:

Sempre realize a Requisicao antes da Retirada de Estoque. Caso a ordem seja invertida, o sistema
entendera que a produgao utilizou insumos sem que eles tenham sido formalmente separados do
estoque, gerando inconsisténcia na baixa.
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Baixa de Mercadoria

A Retirada Geral (Figura 34) é responsavel por baixar do estoque as mercadorias efetivamente utilizadas
na produgao do dia, com base no cardapio e na requisi¢do do servigo.

= Retirada Geral () 0 B <
— 17/06/2026 | 0005 - FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Access Control Atualizar Tradugao  ~ 10 (DB Version - 12676 ) Ryl

Unidade: 0001 | FILIAL-TREINAMENTO 1 INTERLAGO Data da Retirada: 17/06/2026

Retirada Geral

Cédigo Produto UN  Tipo Prevista Qt Extra Devolvida Consumida  Valor Unit.  Qt.E:
1.01.01.001.05  ACELGA CX 10 UN UN  CONSUMO DE PRODUGAO 1,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
1.01.01.004.00  ALFACE CRESPA - KG KG  CONSUMO DE PRODUGAQ 0,20000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 1
1.01.01.023.00 ACELGA - KG KG CONSUMO DE PRODUGAO 11,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
1.01.02.013.00 CEBOLA - KG KG CONSUMOQ DE PRODUGAO 2,51040 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
1.01.02.016.00  CENOURA - KG KG  CONSUMO DE PRODUGAO 67,50000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
1.03.01.001.00  ALHO DESCASCADO - KG KG  CONSUMO DE PRODUGAQ 5,51000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
1.04.01.053.00 LAGARTO - KG KG CONSUMO DE PRODUGAO 2,00000 0,00000 0,0000Q DD 0,00000
1.04.02.001.00 BACON CUBOS - KG KG CONSUMOQ DE PRODUGAO 1,56000 0,00000 0,00000 : 00 0,00000
1.04.02.012.00  LINGUICA CALABRESA-KG ~ KG  CONSUMO DE PRODUGAO 1,56000 0,00000 0,00000 @O

Calcular _ Adicionar _ Gerar Retirada Automatica

Figura 34: Retirada Geral

8.1 ACESSAR E CALCULAR A RETIRADA

1. Acesse a tela Retirada Geral.

2. Preencha os filtros de consulta (Figura 35):
+ Selecione a Unidade.
+ Informe a Data de Retirada.
» Mantenha marcado Todos no campo de servicos, ou selecione os servicos desejados.

3. Clique em Aplicar Filtro no canto inferior direito da janela.

Filtro
Unidade © Data da Retirada Geral ©
0005 | FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 17/06/2026

Grupo de Servigos

v/ | Todos
Servico
v/ | Todos
> Mais campos
Fechar 0 Aplicar filtro

Figura 35: Filtro
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| 8.1.1 Calculo de Retirada Geral

1. Se a tela retornar em branco apo6s o filtro, clique em Calcular (Figura 36) no rodapé da tela para que o
sistema processe o0s dados do periodo informado.

= Retirada Geral e o pLa I
17/06/2026 | 0005 - FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Access Control  Atualizar Tradugao 3.14.15 (DB Version - 12676 ) [t

Unidade: 0001 | FILIAL-TREINAMENTO 1 INTERLAGO Data da Retirada: 17/06/2026

Retirada Geral

Codigo Produto UN Tipo Prevista Qt Extra Devolvida Consumida Valor Unit. Qt. Estoque

Nao ha registros

Calcular  Adicionar _ Gerar Retirada Automatica

Figura 36: Calcular

2. Selecione os servigos desejados, ou mantenha marcado Todos no formulario exibido (Figura 37).

3. Clique em Confirmar no canto inferior direito da janela.

Calculo Retirada Geral

Data da Retirada Geral
17/06/2026 Quarta-feira

Grupo de Servigos
' | Todos

Servico
/| Todos

/| Cardapio +/ Consumo Fixo +/ Consumo Per Capita

¢ Cancelar Confirmar

Figura 37: Calculo de Retirada Geral

8.2 LANCAMENTO DE CONSUMO REALIZADO

1. No campo correspondente a coluna Consumida (Figura 38), informe a quantidade total e real utilizada
na producao do cardapio do dia, produto a produto.

2. Observe o campo correspondente a coluna Qt. Estoque (Figura 38), que indica a quantidade disponivel
em estoque para o produto.

3. Para produtos ndo utilizados, mantenha o campo Consumida com a quantidade zerada.
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4. Clique em Salvar Alteracdes (Figura 38) no canto inferior direito da tela para concluir o langamento.

Retirada Geral PLA

= li,' 17/08/2026 | 0005 - FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Access Control Atualizar Tradugao 31415 (DB Version - 12675 ) St

Unidade: 0005 | FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Data da Retirada: 17/06/2026

Retirada Geral

UN Tipo Prevista Qt Extra Devolvida Consumida Valor Unit. | Qt. Estoque | i
7 X 25 C/1000 - PCT PCT CONSUMO DE PRODUQAO 0,40000 & 3,60000 0,00000 & 4,00000 0,00000 88,60000
APE 18X30 C/ 100 - PCT PCT CONSUMO DE PRODUQAO 0,40000 £ 4,60000 0,00000 # 5,00000 0,00000 100,00000
EL 180ML - UND UN CONSUMO DE PRODUGAQ 300,00000 &£ 50,00000 £ 0,00000 # 350,00000 0,00000 100,00000
VEL - UND UN CONSUMO DE PRODUGAO 2,40000 0,00000 0,00000 & 2,40000 0,00000 100,00000
C/ 100 UND - CX X CONSUMO DE PRODU(;AO 1,60000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 100,00000
EC/50 UND-CX X CONSUMO DE PRODUQAO 0,40000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 100,00000
TRO 5L -UND UN CONSUMO DE PRODUGAO 5,60000 0,00000 0,00000 0 00000 100,00000
UTRO - UND UN CONSUMO DE PRODUGAQ 0,40000 0,00000 0,00000 0,00000 00000 100,00000
-L LT CONSUMO DE PRODUGAO 1,20000 0,00000 0,00000 0,00000 @ X »me apucam &

Cancelar Salvar alteragdes

Figura 38: Quantidade Consumida e Quantidade Estoque

A ATENCAO:

Se o campo Qt. Estoque estiver zerado, nao sera possivel retirar a matéria-prima. Verifique o estoque
do produto antes de langar o consumo.

P noTA:

Com base na quantidade consumida, o sistema calcula automaticamente as quantidades de Qt. Extra
ou Devolvida.

8.3 CONFERENCIA E AJUSTE DE RATEIO

O sistema realiza o rateio automatico das quantidades consumidas entre os servicos do dia, com base no
cardépio e na requisi¢ao.

1. Clique duas vezes sobre o produto desejado para visualizar o rateio calculado pelo sistema.

2. Ajuste a quantidade Consumida (Figura 39) de cada servico, se necessario, para refletir a realidade da
producao.
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= []) Retirada Geral (6] 0 pLa I
— 17/06/2026 | 0005 - FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Access Control  Atualizar Traducsa | o H1o (DB Version “12676 ) prauin

Unidade: 0005 | FILTAL - TREINAMENTO.TE LUVA TERMICA MAXITHERM DANNY TAM P - PAR - 4.00000
Servigos

Retirada Geral

Servigo Tipo de Prato Prato Prevista Qt Extra Devolvidg Consumida
Ve B ALMOGO TESTE 0,00000 4,00000 0,00004 4,00000
CONSUMO DE PRODUGAO 0,
CONSUMO DE PRODUCAO 0,

CONSUMO DE PRODUGAQ 300,

CONSUMO DE PRODUGAO 2|

CONSUMO DE PRODUGAO 1

CONSUMO DE PRODUGAO 0,

CONSUMO DE PRODUCAQ 5|

CONSUMO DE PRODUGAQ 0,

CONSUMO DE PRODUGAO 1 °
¢ Voltar

Adicionar

Figura 39: Servigo e Quantidade Consumida

8.4 ADICIONAR PRODUTO NAO PREVISTO NA RETIRADA

1. Clique em Adicionar (Figura 40) disponivel no rodapé da tela.

TRO 5L -UND UN  CONSUMO DE PRODUGAQ 56 0,00000 0,00000 0,00000

100,00000

Como posso ajudar?

UTRO - UND UN  CONSUMO DE PRODUGAO 0, 0,00000 0,00000 0,00000 0,0, 100,00000
N X Filtro aplicado @
-L LT CONSUMO DE PRODUGAQ 1,20 0,00000 0,00000 0,00000 0, B

Calcular  Adicionar  Gerar Retirada Automatica

Figura 40: Adicionar

2. Preencha os campos disponiveis no formulario exibido (Figura 41):
» Pesquise o produto desejado no campo Produto.
* Informe a quantidade no campo Consumida.

3. Clique em Confirmar no canto inferior direito da tela.

Adicionar

Produto @ UN

Tipo © Consumida ©
05 | CONSUMO DE PRODUGAQ

¢ Cancelar Confirmar

Figura 41: Formulario de adigao de produto
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4. No formulario de Servico (Figura 42), informe o Servigo correspondente e a quantidade consumida para
esse servico.

5. Clique em Confirmar no canto inferior direito da tela.

= [[]) Retirada Geral () (i ] pLa I
i— 17/06/2026 | 0005 - FILIAL - TREINAMENTO_TECFOOD - 3 Access Control  Atualizar Tradugsa | o H12 (DB Version “12676 ) Bryim

LUVA TERMICA MAXITHERM DANNY TAM P - PAR - 2.00000
Servicos

Servigo ©

Tipo de Prato © Prato©®

Prevista Qt Extra

Devolvida Consumida ©

¢ Cancelar Confirmar

Figura 42: Cadastro de Servigo

A ATENCAO:

S6 é possivel adicionar um produto a retirada se houver estoque disponivel para ele.
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Medicao de Efetivos

A Medicao de Efetivos (Figura 43) registra o nimero real de comensais atendidos em cada servigo, com
base em leitura de catraca ou contagem manual. Esse dado é a base para a Andlise de Custos e para o
ajuste do per capita das préximas produgoes.

= Medic&o de Efetivos 6 o PLA
— 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 pccessContral Atualizar Tradugzo 3118 (DB Version - 12675 ) [N

Unidade: 0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Data: 22/06/2026 - Segunda-feira

Efetivos de Planejamento

Cédigo Servico Clientes Funciondrios Doacdes Efetivos Estimados Clientes Funcionarios Doacdes
00001 ALMOCO 0 0 0 205,00000 200,00000 5,00000 0,00000
00002 ALMOCO CLIENTE 1 0 0 0 105,00000 100,00000 5,00000 0,00000

(o]

Relatério

Figura 43: Medicéo de Efetivos

9.1 LANCAMENTO DE EFETIVOS DO DIA

1. Acesse a tela Medicao de Efetivos.

2. Preencha os filtros de consulta (Figura 44):
» Selecione a Unidade.
* Informe a Data.

3. Clique em Aplicar Filtro.

Filtro

Unidade ©
0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Data ©
22/06/2026

Grupo de Servigos

Servigo

> Mais campos
Fechar e Aplicar filtro

Figura 44: Filtro
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4. No campo Clientes (Figura 45), informe o numero de refei¢cbes servidas em cada servigo.

5. Clique em Salvar Alteracoes (Figura 45) no canto inferior direito da tela.

= Medicéo de Efetivos (6) 0 PLA

22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugao =+ 12 (DB Version 12676 ) i

Unidade: 0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Data: 22/06/2026 - Segunda-feira

Efetivos de Planejamento

Cédigo Servico Clientes Funcionarios Doagdes Efetivos Estimados Clientes Funcionarios Doagdes
00001 ALMOCO &£ 200,00000 0,00000 0,00000 200,000 205,00000 200,00000 5,00000 0,00000
00002 ALMOCO CLIENTE 1 0 0 0 105,00000 100,00000 5,00000 0,00000

Cancelar Salvar alteragoes

Figura 45: Clientes

9.2 LANCAMENTO DE EFETIVOS PARA FATURAMENTO

1. Clique sobre o servico desejado para abrir a tela Efetivos de Faturamento (Figura 46).

2. No campo Comensais Faturados (Figura 46), informe o niumero de pessoas a serem faturadas para o
cliente correspondente.

3. Clique em Salvar Alteracoes (Figura 46).

= Medigao de Efetivos e o oL IR
= 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control Atualizar Tradugo | LT 12 (LB Version=12675) Rrivie

00001 - ALMOCO
Efetivos de Faturamento

Cédigo do Servigo Servigo Total Comensais

00001 ALMOCO 95,000

Cédigo Razéo Social Nome Fantasia Comensais Faturados Valor Venda Cor

9999999999 CLIENTE LTDA CLIENTE | & 95,000 |

02.321.558/0001-02  CLIENTE TREINAMENTO  CLIENTE TREINAMENTO

Total de efetivos planejados dos clientes: 200 Total de efetivos faturados: 95

Cancelar e Salvar alteragoes

Rateio

Figura 46: Comensais Faturados
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I noTa:

O total de efetivos faturados é exibido separadamente do total de efetivos planejados, permitindo
conferir se os dois valores coincidem antes de salvar.

A ATENCRO:

Os efetivos devem ser langados diariamente. A auséncia desse langcamento pode bloquear o
Fechamento do Dia, conforme parametrizagcdao da matriz.
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Controle de Desperdicio

O controle de desperdicio é feito por meio de dois indicadores complementares: Sobra Limpa, referente
aos alimentos produzidos e ndo servidos, e Resto Ingesta, referente ao alimento deixado no prato pelo
cliente. Ambos os dados sao fundamentais para o ajuste do per capita das proximas produgdes.

A Sobra Limpa registra os alimentos produzidos e nao servidos, permitindo ajustar o per capita das
préximas producgoes.

1. Acesse a tela Sobra Limpa (Figura 47).

ESobra Limpa e o pL I

22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control Atualizar Traducao 3.14.15 (DB Version - 12676 ) e

Unidade: 0001 | BASE TREINAMENTO FIL... Servico: 00002 | ALMOCO CLIENTE 1 Periodo: Novembro/2025

Dia Estimados Efetivos Peso Porgédo (Kg) Sobra Limpa (Kg) Gramagem Per Capita (Kg) (%) Maior Predominédncia
01 SAB 52,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

02 DOM 52,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

03 SEG 105,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

04 TER 105,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

05 QUA 105,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

06 QUI 105,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

08 SAB 52,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

prelistal : 52,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00

-O 105,00 0,00000 0,50000 0,00000 0,00000 0,00 °
+

Média do Més: 0,00% Maior: 0% Meta: 0,00%
Méaia Diaria: 0,00% Menor: 0%

Grafico Sobra Limpa

Relatorio

Figura 47: Sobra Limpa

2. Preencha os filtros de consulta (Figura 48):
» Selecione a Unidade.
+ Selecione o Servico.
+ Selecione o Més.

3. Clique em Aplicar Filtro no canto inferior direito da janela.
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Filtro

Unidade ©
0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Servigo ©

Més ©
Junho/2026

> Mais campos

Fechar ° Aplicar filtro

Figura 48: Filtro

4. Cligue sobre o dia desejado e clique em Editar (Figura 49) no rodapé da tela.

52,00 0,00000

105,00 0,00000

Méaia Didria: 0,00%

{ Voltar
Editar

Figura 49: Editar

5. Confira 0 campo Efetivos (Figura 50), referente ao nimero de comensais atendidos no dia.
6. No campo Sobra Limpa (Kg) (Figura 50), informe a quantidade apurada.

7. No campo Maior Predominancia (Figura 50), selecione o prato ou item que representa a maior parte do
volume registrado.

8. Clique em Salvar (Figura 50) no canto inferior direito da tela.

= ¢) Sobra Limpa e o pLa I
= 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control Atalizar Tradugao  — 1+ 10 (DB Version - 12676 ) Rusumieti

03 SEG
Sobra Limpa Ssobra Limpa Rodapé

Dia
03 SEG
Estimados Efetivos
105,00 0,00000
Peso Porcéo (Kg) Sobra Limpa (Kg)
0,50000 0,00000
Gramagem Per Capita (Kg) (%)
0,00000 0,00
Maior Predominéncia
¢ Cancelar Salvar

Figura 50: Formulario de Edicao
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10.2 RESTO INGESTA

O Resto Ingesta registra o alimento deixado no prato pelo cliente, representando o desperdicio direto do
Servigo.

1. Acesse a tela Resto Ingesta (Figura 51).

= W sz?oSst/cz’olzg%(gost;af BASE TREINAMENTO FILIAL 1 3 3.14.15 ( DB Version - 125%? i
Access Control _Atualizar Tradugéo Favoritos
Unidade: 0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Servigo: 00001 | ALMOCO Periodo: Novembro/2025
Dia Estimados Efetivos Peso Porgao (Kg) Resto Ingesta (Kg) Gramagem Per Capita (Kg) (%) Maior Predominancia
19 QUA 205,00000 0 0,500 0 0,00000 0,00000
22 5AB 52,00000 0 0,500 0 0,00000 0,00000

Como posso ajudar? °

+,
' O JO0Kg Média do Més: 0,00% Maior: 0%
Méaia Diaria: 0,000Kg Meta: 0,00% Menor: 0%

Grafico Resto Ingesta

Relatorio

Figura 51: Resto Ingesta

2. Preencha os filtros de consulta (Figura 52):
 Selecione a Unidade.
+ Selecione o Servico.
+ Selecione o Més.

3. Clique em Aplicar Filtro no canto inferior direito da janela.

Filtro

Unidade ©
0001 | BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Servigo ©

Més ©
Junho/2026

> Mais campos

Fechar 9 Aplicar filtro

Figura 52: Filtro

4. Clique sobre o dia desejado e cligue em Editar (Figura 53) no rodapé da tela.
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52,00 0,00000

0,00000

' g
Méaia Didria: 0,00%

{ Voltar

Editar

Figura 53: Editar

TEKNISA Training

5. Confira o campo Efetivos (Figura 54), referente ao nimero de comensais atendidos no dia.

6. No campo Resto Ingesta (Kg) (Figura 54), informe a quantidade apurada.

7. No campo Maior Predominancia (Figura 54), selecione o prato ou item que representa a maior parte do

volume registrado.

8. Clique em Salvar (Figura 54) no canto inferior direito da tela.

=N Resto Ingesta

22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1
19 QUA
Resto Ingesta Rodapé Total

9 o PLA
3.14.15 (DB Ve - 12676
Access Control  Atualizar Tradugao ( ersion ) Favoritos

Dia
19 QUA

Estimados
205,00000

Peso Porcéo (Kg)
0,500

Gramagem Per Capita (Kg)
0,00000

Maior Predominéncia

)

Cancelar

Efetivos

Resto Ingesta (Kg)

(%)
0,00000

Salvar

Figura 54: Formulario de Edicao
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Verificacao de Custos

O relatério Custo Planejado x Realizado (Figura 55) cruza o custo planejado com o custo realizado,
permitindo identificar a variacdo entre o que foi previsto no cardapio e o que efetivamente ocorreu na

produgéo.
TEKNISA Custo Planejado X Realizado E::;:: 24 ‘:5:3‘:35” 00
Unidade IE Estocaveis [x] N3o Estocaveis
Periodo 01/06/2026 a 15/06/2026 Tipe de Custo Planejado Custo Médio Bruto da Epoca
Tipo de Custo Realizado Custo Médio Bruto da Epoca
Custo com base na data de referéncia
Planejado Realizado Custo Per Capita
Data Custo Total| Estimados | Custo Per Custo Efetivos | Custo Per | Diferenca Variagdo
(Cliente) Capita Total (Cliente) Capita

Servige 00062 REFEICAO Custo Padraco 2,65
* 01/06/26 Segunda-Feira 1.214,34751 171,00000 7.10145 980,39103 168,00000 5,83566 -1,26579 A7,82%
* 02/06/26 Terga-Feira 1.809 65654 171,00000 10,58279  2.048,67257 161,00000 12,72467 2,14189 20,24%
* 03/06/26 Quarta-Feira 1.378,01971 171,00000 805850  1.371,30279 170,00000 8,06649 0,00789 0,10%
* 05/06/26 Sexta-Feira 1.671,24420 171,00000 977336 143664571 162,00000 8,86818 -0,90517 -9,26%
* 08/06/26 Segunda-Feira 1.750,64929 171,00000 10,23772  1.777,76070 167,00000 10,64527 0,40756 3,98%
* 09/06/26 Terga-Feira 1.220 98803 171,00000 719201  1.427 37167 163,00000 8,75688 1,56397 21,74%
* 10/06/26 Quana-Feira 1,374,47848 171,00000 8,03789  1.298,94130 168,00000 773179 -0,30609 -3,81%
" 11/06/26 Quinta-Feira 1.858 38204 171,00000 10,86773 1.940, 38308 171,00000 1134727 047954 4.41%
" 12/06/26 Sexta-Feira 1.566,30512 171,00000 915068 1.341,43373 170,00000 7,80079 -1,26889 -13,85%
* 15/06/26 Segunda-Feira 123328246  171,00000 721218 1.03560874 174,00000 595177 -1,26040 A7 48%
Total do Servigo 15.086,36339  1.710,00000 8,82243 14.658,51131  1.674,00000 8,75658 -0,06585 -0,76%
Servigo 00300 VENDA A VISTA Custo Padriio 0,00
" 02/06/26 Terga-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 23,75093 1,00000 2375093 23,75093 100,00%
* 03/06/26 Quarta-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 251762 1,00000 251762 251762 100,00%
" 05/06/26 Sexta-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 21,98754 1,00000 2198754 2198754 100,00%
* 08/06/26 Segunda-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 13,46932 1,00000 13,46932 13,46932 100,00%
* 09/06/26 Terga-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 41,45437 1,00000 41,45437 41,45437 100,00%
* 10/06/26 Quarta-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 3,44519 1,00000 344519 3,44519 100,00%
" 11/06/26 Quinta-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 9084003 1,00000 90,84003 90,84003 100,00%
* 12/06/26 Sexta-Feira 0,00000 0,00000 0,00000 2,51762 1,00000 2,51762 2,51762 100,00%
Total do Servigo 0,00000 0,00000 0,00000 199,98261 8,00000 24,99783 24,99783 100,00%
Tatal do Periodo 15.086,35338  1.710,00000 882243 14.858,49391  1.682,00000 8,83383 0,01140 0,13%

Figura 55: Relatério Custo Planejado x Realizado

1. Acesse a tela Custo Planejado X Realizado (Figura 56).

2. Preencha os campos disponiveis na tela (Figura 56) para filtrar as informacdes que serao exibidas no
relatério:

+ Selecione o tipo de relatério no campo Relatério.
+ Selecione a Unidade.

» Selecione o Periodo.
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+ Selecione o Tipo de Custo Planejado e o Tipo de Custo Realizado.

* No campo Grupo de Servicos e Servico, selecione um servigo especifico ou mantenha marcado
Todos.

Em Diferenca Pela Quantidade, selecione Per Capita ou Total, conforme a base de célculo desejada.

« Em Calcular Custo com Base em, selecione Data Referéncia ou Data Cardapio.
3. Cligue em Relatorio no canto inferior direito da tela.

4. Selecione o formato desejado e visualize o0 documento.

P noTA:

O relatério apresenta, por data e por servigo, o Custo Total, o Custo Per Capita Planejado e Realizado,
além da Diferenca e da Variagdo percentual entre eles.

=M Custo Planejado x Realizado e o ) cor [N
= 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 pccess Control Awalizar Tradugio 16712 DB Version - 12697 ) [
Relatério ©

Custo Planejado X Realizado Produto Acabado Analitico por Data (Central)

Central ©

Agrupamento de Unidades

Unidades Agregadas

Grupo Servigo

Servigo

Intervalo de data @
A partir de 01/06/2026 Para 30/06/2026

Custo Planejado © Custo Realizado @

Custo Médio Liquido Atual Custo Médio Liquido Atual

Ordenagao Diferenga pela quantidade .
Alfabética Total @

Relatério

Figura 56: Tela Custo Planejado x Realizado
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Verificacao de Consumo

O relatério Consumo Planejado x Realizado (Figura 57) cruza o consumo planejado de cada produto
com o consumo realizado, permitindo identificar divergéncias entre o previsto no cardapio e o efetivamente
retirado do estoque.

Pagina: 1/ 3

TEKNISA Consumo Planejado X Realizado (por Servico)

Unidade Total de Estimados 176,000
Periodo 18/06/2026 a 18/06/2026 Total de Efetivos 174,000
Servico 00062 - REFEICAO Consumo

Planejado Realizado Qt. Per Capita

Produto UN Total Per capita Total Percapita Diferenca Variagédo %
1.01.01.045.00 - CARNE MOIDA 12 LINHA - KG KG 4,807 0,02731 4,000 0,02299 -0,00432 -15,83
1.01.03.191.00 - PEITO FRANGO S/0OSS0 - KG KG 17,774 0,10099 16,850 0,09684 -0,00415 -4,11
1.02.03.000.00 - MISTURA LACTEA - KG KG 0,509 0,00289 0,000 0,00000 -0,00289 * -100,00
1.02.04.050.00 - QUEIJO MUSSARELA - KG KG 0,300 0,00170 0,000 0,00000 -0,00170 * -100,00
1.02.05.030.00 - MARGARINA INSTITUCIONAL - KG KG 0,750 0.00426 1,200 0,00690 0,00264 61,84
1.03.01.040.00 - ALFACE CRESPA LIMPA KG KG 4,342 0,02467 5,000 0,02874 0,00407 16,48
1.03.01.110.00 - ALHO PORO KG KG 0,026 0,00015 0,000 0,00000 -0,00015 * -100,00
1.03.01.210.00 - COENTRO - KG KG 0,150 0,00085 0,100 0,00057 -0,00028 -32,77
1.03.01.290.00 - LOURO - KG KG 0,002 0,00001 0,000 0,00000 -0,00001 * -100,00
1.03.01.300.00 - MANJERICAO - KG KG 0,012 0,00007 0,000 0,00000 -0,00007 * -100,00
1.03.01.360.00 - SALSA - KG KG 0,063 0,00036 0,200 0,00115 0,00079 219,28
1.03.01.370.00 - SALSAQ - KG KG 0,128 0,00073 0,500 0,00287 0,00214 293,64
1.03.03.040.00 - ABOBRINHA ITALIANA - KG KG 12,000 0.06818 12,000 0,06897 0,00078 1,15
1.03.03.060.00 - BATATA - KG KG 5,725 0,03253 5,000 0,02874 -0,00379 -11,66
1.03.03.140.00 - CEBOLA - KG KG 1,934 0,01099 0,000 0,00000 -0,01099 * -100,00
1.03.03.150.00 - CEBOLA ROXA KG KG 2,249 0.01278 1,000 0,00575 -0,00703 -55,03
1.03.03.160.00 - CENOURA - KG KG 5,725 0,03253 5,000 0,02874 -0,00379 -11,66
1.03.03.170.00 - CHUCHU - KG KG 5,725 0,03253 5,000 0,02874 -0,00379 -11,66
1.03.03.300.00 - PIMENTA DEDO DE MOCA - KG KG 0,150 0,00085 0,100 0,00057 -0,00028 -32,77
1.03.03.320.00 - PIMENTAO AMARELO - KG KG 0,773 0,00439 0,100 0,00057 -0,00382 -86,91
1.03.03.390.00 - TOMATE MOLHO - KG KG 0,017 0,00010 0,000 0,00000 -0,00010 * -100,00
1.03.03.400.00 - TOMATE SALADA - KG KG 4,934 0,02804 3,000 0,01724 -0,01079 -38,50
1.03.03.410.00 - VAGEM MACARRAD 2A KG KG 0,137 0,00078 0,000 0,00000 -0,00078 * -100,00
1.03.04.010.00 - BROCOLIS CONGELADO - KG KG 1,060 0,00602 1,050 0,00603 0,00001 0,20
1.03.04.162.00 - ALHO CONGELADO INTEIRO - KG KG 0,366 0,00208 0,000 0,00000 -0,00208 * -100,00
1.03.05.116.00 - LIMAO TAITI KG KG 1,390 0,00790 1,200 0,00690 -0,00100 -12,66
1.03.05.154.00 - MANGA PALMER T15 KG KG 0,445 0,00253 0,500 0,00287 0,00035 13,65
1.03.06.040.00 - OVO DE GALINHA GRANDE - UN UN 40,000 0,22727 30,000 0,17241 -0,05486 -24,14
4 N4 N4 ATANAN - ARRAOT INTECRAI _ K2 K 2R N N1227 2 nnn nnid14a JNnndTa 172 2n

Figura 57: Relatério Consumo Planejado x Realizado

1. Acesse a tela Consumo Planejado X Realizado (Figura 58).

2. Preencha os campos disponiveis na tela (Figura 58) para filtrar as informagdes que serao exibidas no
relatério:

+ Selecione o tipo de relatério no campo Tipo de Relatério.
+ Selecione a Unidade.
+ Selecione o Periodo.

» No campo Grupo de Servicos e Servigo, selecione um servigo especifico ou mantenha marcado
Todos.
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» Preencha Produto Inicial e Produto Final para delimitar o intervalo de produtos do relatério.
 Selecione o Agrupar Nivel desejado.
» No campo Diferenca (%) Acima de, informe o percentual minimo de variagao a ser exibido no relatério.
+ Em Diferenca Pela Quantidade, selecione Per Capita ou Total.
+ Em Ordenacao, selecione Codigo ou Alfabética.

3. Clique em Relatério.

4. Selecione o formato desejado e visualize 0 documento.

P noTA:

O relatério utiliza dois indicadores especiais: um asterisco (*) identifica consumo zerado, e dois
asteriscos (**) identificam diferenga menor ou igual a informada no filtro de Diferenga (%) Acima de.

=[7 Consumo Planejado x Realizado o o ) coz [l
B 22/06/2026. | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugdo WTERIONEEED=EET) Favoritos
Relatério ©

Consumo Planejado X Realizado por Grupo de Servico (Central)

Central ©

Agrupamento de Unidades

Unidades Agregadas

Grupo Servigo

Servigo

Data de Consumo ©
A partir de 01/06/2026 Para 30/06/2026

Produto Inicial Produto Final
Ordenagdo Diferenga pela Quantidade
@) codigo @ Per Capita

Alfabética Total e

Figura 58: Tela Consumo Planejado x Realizado
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Elaboracao de Cardapio

A tela Elaboracao do Cardapio (Figura 59) permite montar o cardapio planejado da unidade para um
servigo e més especificos, definindo pratos, comensais e receitas utilizadas.

= %0 do Cardépio %
= ALBRAS

ALBRAS ‘Servigo: 00062 - REFEICAO
- 01/06/2026

Més: Julho/2026

do apenas para consulta

DIA COMENSAIS  PRATO PRINCIPAL (0,160G) PRATO PRINCIPAL (0.160G) PRATO PRINCIPAL (GRELHADO 0.160G)  PRATO PRINCIPAL (LEVE/VEG) PRATO PRINCIPAL (6° PAS/LAN/MENS)  OVO/OMELETE GUARNICAO
01quA 176 103 - PEIXE NO FUBA 78 - ALMONDEGAS A PIZZAIOLO 3.58 - PEDXE GRELHADO 4- CARNE MOIDA REFOGADA 15-0VOS OU OMELETE 176 - PIRAO D)
02quI 176 75 - PERNIL AO MOLHO LIMAD 80 - ESPETO DE FRANGO GRELHADO 4-FILE DE FRANGO GRELHADO 4-TOMATE RECHEADO COM MUSSARELA 20- OVOS OU OMELETE 152 - REPOLH
035EX 176 81 - FILE DE FRANGO AO MOLHO MOSTARDA 67 - CARNE MOIDA GRATINADA 3.58 - FILE SUINO GRELHADO 3.67 - FRANGO DESFIADO 25- PASTEL DE BAURU PS 15- 0VOS OU OMELETE 138 - CENOUI
04sAe

05D0M

065SEG 176 115 - CARNE ASSADA 95 - LINGUICA DE FRANGO ACEBOLADA 7.55 - PEDXE GRELHADO 378 - FRANGO DESFIADO 15-0VOS OU OMELETE 176 - FAROFA
07TER 176 130 - FRANGO ASSADO 67 - FIGADO BOVINO A MEXICANA 3.58 - FILE SUINO GRELHADO 7.3 BOLINHO DE COUVE FLOR COM QUEIO 20- OVOS OU OMELETE 176 - POLENT
0squa 176 85 - FILE SUINO AO MOLHO ORIENTAL 65 - PANQUECA DE FRANGO 3.78 - FILE DE FRANGO GRELHADO 3.78 - CARNE MOIDA COM BATATA 20- 0VOS OU OMELETE 176 - QUIBEB!
09quI 176 85 - FILE DE FRANGO ACEBOLADO 85 - COZIDO AO MOLHO ARGENTINO 2- FILE SUINO GRELHADO 1 - ESCONDIDINHO DE LEGUMES 15-0VOS OU OMELETE 152 - REPOLH
105EX 176 87 - ESPETO DE FRANGO E CALABRESA 58- CARNE MOIDA A PRIMAVERA 3.78 - FILE DE FRANGO GRELHADO 3.7 - ARROZ CREMOSO DE ERVAS 25 LANCHE DE PERNIL PS. 20- OVOS OU OMELETE 100 - MACARS
11548

1200M

13566 176 91 - FILE DE FRANGO COM BROCOLIS E CHAMP... 83 - LINGUICA CALABRESA ACEEOLADA 3.58 - PEDXE GRELHADO 3.58 - FRANGO DESFIADO 20- OVOS OU OMELETE 176 - BATATAC
14TER 176 100 - BIFE GRELHADO 60.43 - PANQUECA DE PRESUNTO E QUEIO 2.27 - FILE SUINO GRELHADO 3.78 - PANQUECA DE BROCOLIS COM QUEIO 20- OVOS OU OMELETE 176 - CHUCHU
15QUA 176 88 - ESPETO SUINO COM CEBOLAEPIMENTAQ 77,88 - ISCAS DE CARNE ACEBOLADA 3.78- FILE DE FRANGO GRELHADO 3.78 - OMELETE DE FORNO COM QUELJO E ALH... 20- OVOS OU OMELETE 152 - REPOLH(
16QuI 176 148 - FEJOADA 16~ FILE DE FRANGO GRELHADO 2- BIFE GRELHADO 4- FEIJOADA VEGETARIANA 5-OVOSOUOMELETE  176- FAROFA
1758x 176 77.05 - FILE DE COXA GRELHADO 75.54 - SALSICHA AQ MOLHO POMAROLA 3.58 - FILE SUINO GRELHADO 3.51 - CARNE MOIDA A JARDINEIRA 60 -X BURGUER COM BATATA 20- OVOS OU OMELETE 100 - MACARR
18548

1900M °
Voltar @ Acbes

ppppppp

Figura 59: Cardapio

13.1 SELECIONAR O CARDAPIO

1. Acesse a tela Selecao do Cardapio (Figura 60).

2. Preencha os campos do formulario exibido (Figura 60) para configurar o cardapio:

» Selecione a Unidade.
+ Selecione o Servico.
« Selecione o més desejado no campo Cardapio de.

+ Em Montagem através de, selecione Percentual de Consumo ou Numero de Comensais, conforme
a forma de definicdo da quantidade de pessoas por prato.

» Marque a opgao Arredondar Niumero de Comensais, se aplicavel.

« Em Tipo de Custo, confira os campos Planejado e Realizado, que vém preenchidos de acordo com
a parametrizagdo de custos da unidade.

» Marque Exibir custos com base na e selecione Data do Cardapio ou Data de Referéncia.

3. Cliqgue em Confirmar no canto inferior direito para prosseguir para a tela de montagem do cardapio.
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"= Y Selecao do Cardépio m
- T' 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Accegmm, Amaﬁzgndwao 3.14.15 (DB Version - 12697 ) [RuGy
Informagdes do Cardapio
Unidade @
BASE TREINAMENTO FILIAL 1 X
Servigo @

Cardépio de ©
Junho / 2026 )

Montagem através de @

@ Percentual de consumo Namero de comensais Arredondar Ndmero de Comensais

Tipo de Custo
Planejado @ Realizado @

Custo Médio Liquido Atual X Custo Médio Liquido Atual X
+/  Exibir custos com base na

Data
@ Data do Carddpio Data de Referéncia 24/06/2026 X

Calcular Custo com Base na Unidade:

Confirmar

Atualizar Cardapio (Ciclo)

Figura 60: Selecao Cardapio

13.2 EDITAR UM PRATO DO CARDAPIO

1. Na grade do cardapio, clique duas vezes sobre a célula correspondente ao tipo de prato desejado
(Exemplo: Prato Principal) (Figura 61).

= Elaboracao do Cardapio 0 0 pLa S

22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 3.14.15 (DB Version - 12697 | RSN

Access Control  Atualizar Tradugio

Unidade: 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Servigo: 00001 - ALMOCO Més: Julho/2026

Custo: Data do Cardapio

DIA COMENSAIS  Prato Principal (OPGAO)  Prato Principal (OPGAO)  Prato Principal (Ovos)  Opgéo Guarnigao Guarnigao Arroz

01 QUA

02 QuIl

03 SEX
04 5AB

05 DOM

06 SEG
07 TER
08 QUA
09 QUI
10 SEX
1158

12 DOM

13 SEG
L |

Voltar @ Acdes

Procurar

Figura 61: Elaboracao Cardapio
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2. No campo Prato (Figura 62), pesquise 0 nome do prato desejado.

=] Elaboracao do Cardapio PLA
= 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control| Atualizar Tradugo.  Iatins e oniy el
02/07/2026 - Quinta-feira  Tipo de Prato: Prato Principal Prato selecionado:
Prato
|
Pratos Receita Utilizada
Cédigo Nome Custo Arvore Receita Produto Nome do Produto Quantidade UN Custe Unit.  Custo Tot.
01.01.01.010  ALMONDEGAS ASSADAS 0,740 Padrdo Por Se Nédo hd registros
01.01.01.011 ALMONDEGA ASSADA 0,475 Local Local
01.01.01.020 CARNE ASSADA 3,369 Padrdo Padrac
01.01.01.030 CARNE ASSADA A ESPANHOLA 0,557 Padrdo Padrac
01.01.01.040 CARNE ASSADA AO MOLHO DE ERVILHAS 2,457 Padrao Local
01.01.01.050 CARNE ASSADA AO MOLHO FERRUGEM 0,417 Padrde Padrac
. _______________________________________________|
Tatal da Camencaic (041 @ CFucta

Figura 62: Selecao Prato

3. Em Receita Utilizada (Figura 63), confira os ingredientes da receita vinculada ao prato selecionado.

= Elaboragéo do Cardapio PLA
™ 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 AccessControll AtialzarTradugso. s
02/07/2026 - Quinta-feira Tipo de Prato: Prato Principal Prato selecionado:
Prato
Pratos Receita Utilizada - Por Servigo
Cédigo Nome Custo Arvore Receita Produto Nome do Produto Quantidade UN Custo Unit.
01.01.01.010  ALMONDEGAS ASSADAS Padrao Por Se 1.01.02.035.00 ALMONDEGA BOVINA - KG 0,14850 KG 3,955913
01.01.01.011  ALMONDEGA ASSi Local 1.02.01.050.00  ALHO -KG 0,00200 KG 19,800000
01.01.01.020  CARNE ASSADA Padréc 1.02.01.210.00  SALSA - KG 0,00200 KG 15,000000
01.01.01.030  CARNE ASSADA A ESPANHOLA 557 Padrao Padrac 1.02.03.080.00 CEBOLA - KG 0,01000 KG 5,400000
01.01.01.040  CARNE ASSADA AQO MOLHO DE ERVILHAS 2,457 Padrédo Local 1.05.01.290.00 SAL REFINADO - KG 0,00050 KG 3,990000
01.01.01.050  CARNE ASSADA AQ MOLHO FERRUGEM 0417 Padrao Padréc 1.11.01,030.00 OLEQ DE SOQJA - LT 0,00200 LT 13,500000

Total de Camensais (%1 @

Custo

Figura 63: Receita Utilizada

4. No campo Total de Comensais (Figura 64), informe o total de comensais previstos para aquele prato.

Total de Comensais (%) @

Custo
100,00

Figura 64: Total Comensais

5. Em Copiar/Substituir Prato Para (Figura 65), marque os dias da semana para os quais o prato deve

ser copiado.

~ Copiar/Substituir prato para:

DOM

qQui

SEG

SEX

TER QUA

SAB Dia néo dtil

Figura 65: Copiar/Substituir Prato Para
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6. Caso necessario, cligue em Revisar Receita (ver se¢cdo 13.2.1) no rodapé da tela (Figura 66) para
realizar modificagdes nos ingredientes.

uu,uu

~ Copiar/Substituir prato para:

Como posso ajudar? SEG QUA

@I SEX Si Dia ndo qtil

¢ Cancelar e e Salvar
Informagado Nutricional  Revisar Receita

Figura 66: Revisar Receita

7. Cligue em Salvar para que o prato seja considerado no cardapio.

| 13.2.1 Revisar Receita

1. Selecione a aba correspondente ao tipo de receita desejado (Figura 67) — Receita Padrao, Receita
Local ou Receita por Servico:

» Receita Padrao: receita disponivel para todas as unidades.
» Receita Local: receita especifica de uma unidade.

» Receita por Servico: receita especifica de um servico.

=] Elaboragao do Cardapio PLA I
=R 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Ac:agontml Atua\iz.gadun;ao 314,15 ( D8 Version - 12697 ) SN
Prato 01.01.01.010 - ALMONDEGAS ASSADAS
al I Receita Padrdo Receita Local Receita por Servico I
Pratos Produto Nome do Produto Quantidade Un  Qt.Fixa Qtde. Bruta  Ganho Cocgéio (%)  Aprov. Cocgio (%)
Cadigo Nome N
1.01.01.000.00 ACEM - KG 0,00200 KG MNdo 0,00200 0,00 100,00
01.01.01.010 ALMONDEGAS ASSADAS
1.02.01.050.00 ALHO - KG 0,00200 KG N&o 0,00200 0,00 100,00
01.01.01.011 ALMONDEGA ASSADA
1.02.01.210.00 SALSA - KG 0,00200 KG Nao 0,00200 0,00 100,00
01.01.04.010 ALCATRA GRELHADA
1.02.03.080.00 CEBOLA - KG 0,01000 KG NED] 0,01000 0,00 100,00
01.03.03.010  ALMONDEGA DE FRANGO
1.05.01.290.00 SAL REFINADO - KG 0,00050 KG Nao 0,00050 0,00 100,00
01.04.02.010  ALMONDEGA DE BACALHAU
1.11.01.030.00 OLEQ DE SQJA - LT 0,00200 LT Néo 0,00200 0,00 1000
01.04.03.020  ALMONDEGA DE PEIXE o

.|
Total de Comensais (%) ©

“ Copiar/Substituir prato para:

00060

< Voltar e Importar Receita
Adicionar

Figura 67: Abas de Receitas
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2. Clique em Adicionar (Figura 68) para incluir os produtos da receita um a um.

~ Copiar/Substituir prato para:

000

{ Voltar Importar Receita
Adicionar

Figura 68: Adicionar

3. Caso deseje copiar uma receita ja existente, clique em Importar Receita (Figura 69) e selecione a
receita de origem (Exemplo: copiar a Receita Padrdo para a Receita Local).

~ Copiar/Substituir prato para: @

Importar Receita

{ Voltar

Adicionar

Figura 69: Importar Receita

4. Clique em Voltar (Figura 70) para retornar a tela de definicao de prato para cardapio e continue a
configuragéo.

~alapiar/Substituir prato para: @

Importar Receita

{ Voltar
Adicionar

Figura 70: Voltar

13.3 ACOES DO CARDAPIO

Na tela Elaboracao do Cardapio, clique em Ag¢oes (Figura 71) para acessar funcionalidades adicionais,
entre elas:

» Analise de Cor e Custo
* Inverter Prato
» Copia de Cardapio

+ Copia de Comensais

Voltar e Agbes

Procurar

Figura 71: Acoes
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| 13.3.1 Analise de Custos (Elaboracao do Cardapio)

A funcionalidade Analise de Custos permite identificar, dentro da tela de elaboragao do cardapio, os dias
e pratos com inconsisténcia de custo, possibilitando o ajuste direto na receita.
1. Cligue em Ag¢des no canto inferior direito da tela Elaboragao do Cardapio.

2. Selecione a acao Analise de Custos (Figura 72).

Acdes
Anélise de Cor

Andlise de Custos

Atualizar Data de Referéncia p. 0s

Atualizar Data de Referéncia para Recalculo de Custos

Figura 72: Analise Custos

3. Na tela exibida pelo sistema, consulte os custos previstos para o periodo (Figura 73).

A ATENCAO:

Dias exibidos em vermelho indicam custo acima da meta ou do padréo, produtos com custo zerado na
receita, ou custos desatualizados. Esses casos devem ser verificados antes do fechamento do periodo.

'E 1 iToa‘s‘fifogee\leoog:{se;(Aosi TREINAMENTO FILIAL 1 i b 1415(0B Verson- 12667) {?
Atualizar Tradugéo Favoritos
Unidade: 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Servigo: 00001 - ALMOCO
Més: Margo/2026 Custo com Base na Unidade: 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1
Planejado Realizado Acompanhamento Produtos Custo Zero
Data Comensais  Matéria Prima Consumo  Custos Indiretos  Mat. Prima Per Capita  Custo Total  Custo Total Per Capita  Custo Acumulado  Comens:
01 DOM 0 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000
02 SEG 200 893,12444 0,00000 0,00000 4,46562 893,12444 4,46562 893,12444
03 TER 200 894,63949 9,02000 0,00000 4,47320 903,65949 4,51830 1.796,78392
04 QUA 200 703,18616 9,02000 0,00000 3,51593 712,20616 3,56103 2.508,99008
05 QuUI 200 669,31692 9,02000 0,00000 3,34658 678,33692 3,39168 3.187,32700
06 SEX 200 836,77224 9,02000 0,00000 4,18386 845,79224 4,22896 4.033,11924
07 SAB 50 183,19125 0,00000 0,00000 3,66383 183,19125 3,66383 4.216,31049
08 DOM 0 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 0,00000 4.216,31049
09 SEG 200 589,95620 0,00000 0,00000 2,94978 589,95620 2,94978 4.806,26669
Como posso ajudar? 200 669,31692 9,02000 0,00000 3,34658 678,33692 3,39168 5.484,60361 °

¥,
i O Més - Matéria-Prima: 16.524,79486 Custo Padr&o Per Capita: 10,50000 Total do Més - Padrdo: 48.300,00000

Total do Més - Consumo: 153,34000 Total do Més - Custo: 16.678,13486 Total do Més - Saldo: 31.621,86514

Voltar

Figura 73: Relatério Analise Custos
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4. Clique sobre o dia desejado para visualizar o cardapio planejado daquela data (Figura 74).

= 7] Andlise de Custos (i ] PLA
= 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Mwglizor Tradugo 115 (DB Version - 12697 ) S
Unidade: 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 vSESIF il
as: Marco/202 Fa .
b M o 0/2025 Matéria Prima  Consumo por Servico
Planejado Realizado Acompanhament
Nome do Prato Qcorr. Custo Per Capita Comensais Custo do Prate Custo Per Capita Dia
Dat Comensais  Matéria Prima  ¢;c0 pe manca 1 0,26000 205,00 53,30000 0,26650
01 DOM 0 0,00000
LARANJA 2 0,28600 410,00 117,26000 0,58630
02 SEG 200 893,12444
COUVE REFOGADA 1 0,45660 205,00 93,60300 0,46802
03 TER 200 894,63949
MOLHO A CAMPANHA 1 0,21709 205,00 44,50345 0,22252
04 QUA 200 703,18616
ARROZ BRANCO 1 0,29895 205,00 61,28475 0,306@
05 QUI 200 669,31692
FAROFA DE BANANA 1 045818 205,00 93,92690 0,4696,
|06 SEX 200 836.7|Z?<
FEIJOADA 1 1,81900 205,00 372,89500 1,8644
07 SAB 50 183,19125 @
08 DOM 0 0,00000 @
09 SEG 200 589,95620 e
: ' 200 669,31692 °

Matéria-Prima: 16.524,79486 06/03/2026 - Sexta-feira Custo Padrae Per Capita: 10,50000 Comensais do Dia: 200
Total do Més - Consumo: 153,34000 Custo Per Capita Médio: 4,03312 Custo Per Capita Dia: 4,22896

Voltar

Figura 74: Detalhe de Cardépio do Dia

5. Cligue sobre o prato desejado para visualizar a receita planejada correspondente (Figura 75).

= Analise de Custos PLA
B 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Atualizar Traducao 3118 (DB Version - 12597 )

MOLHO A CAMPANHA « 06 SEX - 200

Nome do Produto UN Per Capita  Qtde.Bruta  Custo Unit. Atual  Qtde. Total  Cu¢
SALSA - KG KG 0,00200 0,00200 15,00000 0,41000
CEBOLA - KG KG 0,01000 0,01000 5,40000 2,05000
PIMENTAO VERDE - KG KG 0,02000 0,02000 2,90000 4,10000
TOMATE - KG KG 0,02000 0,02000 3,18000 4,10000
PIMENTA DO REINO PRETA EM PO - KG KG 0,00050 0,00050 4,09000 0,10250
SAL REFINADO - KG KG 0,00050 0,00050 3,99000 0,10250
VINAGRE TINTO - LT LT 0,00500 0,00500 0,93000 1,02500
AZEITE DE OLIVA - LT LT 0,00200 0,00200 1,40000 0,41000

06/03/2026 - Sexta-feira Custo Padréo Per Capita: 10,50000 Comensais do Dia: 200
Custo Per Capita Dia: 4,22896 Custo Per Capita Médio: 4,03312

Visualizar Custo Anterior

Figura 75: Detalhe de Prato do Dia

Voltar
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A ATENCAO:

Caso identifique inconsisténcias, acesse a tela Elaboracio do Cardapio e ajuste a receita para adequar
o custo do servico.
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Fechar Dia

A rotina de Fechar Dia esta associada ao controle de data de processamento do sistema. Esse processo
garante que determinadas operagdes tenham sido realizadas antes de encerrar a operagao do dia e
avangar para a préxima data operacional.

1. Acesse a tela Fechar Dia (Figura 76).

2. Observe os campos exibidos na tela para identificagdo dos parametros de fechamento do dia:

» Selecione a Unidade.

» Confira o campo Dia de Processamento, referente a data atual de operacgéo.

= [[T) Fechar Dia (6) (i ) . st [
B 22/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Tradugio SN o= ) Favoritos
Unidade ©
0001 X BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Dia de processamento
22/06/2026 Segunda-feira

Prox. dia de processamento
23/06/2026 X | Terga-feira

Fechar Dia

Figura 76: Tela Fechar Dia

3. Clique em Fechar Dia (Figura 77) no canto inferior direito da tela.

Fechar Dia

Figura 77: Fechar Dia
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4. Aguarde a mensagem de confirmagéo do fechamento do dia (Figura 78).

Dia fechado com sucesso!

OK

Figura 78: Mensagem de Confirmagéao de Fechamento do Dia

B noTA:

Apbs o fechamento, o sistema atualiza automaticamente a data de processamento de acordo com a
parametrizacao da matriz, exibida no campo Prox. Dia de Processamento.

A ATENCAO:

Existem bloqueios parametrizados pela matriz que podem impedir o fechamento do dia, entre eles:
» Estoque negativo;

« Efetivos ndo lancados;
* Dias sem retiradas;
+ Retiradas ndo baixadas no estoque.

TECFOOD - ROTINA DA UNIDADE (MANUAL DE APOIO A IMPLANTAGAO)
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Estoque - Emissao para inventario

A tela Emissao para Inventario (Figura 79) é utilizada para emitir o relatério base para a contagem
fisica do estoque. Apds a coleta dos dados, os valores apurados devem ser lancados no sistema para a
atualizacdo do estoque.

=M Emissdo para Inventario e o ) es RS
» 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 2.156.12 ( DB Version - 12701) Favoritos

Access Control  Atualizar Tradugdo

Lote Cédigo Nome do Produto UN Saldo

v Almoxarifado:

~ Localizagdo:

1.01.01.000.00 ACEM - KG KG o
1.01.01.010.00 ALCATRA - KG KG o
1.01.01.015.00 CARNE SECA / CHARQUE - KG KG o
1.01.01.020.00 CONTRA FILE - KG KG o
1.01.01.025.00 COSTELA BOVINA - KG KG o
1.01.01.035.00 COXAO MOLE / CHA DE DENTRO - KG KG o
1.01.01.040.00 CUPIM - KG KG o
1.01.01.045.00 FILE MIGNON - KG KG

Figura 79: Emisséo para Inventario

1. Acesse a tela Emissao para Inventario.
2. Preencha os campos de filtro (Figura 80) disponiveis para filtragem das informagoes exibidas:

» Selecione a Unidade.

Informe a Data, se aplicavel.

» Preencha o Almoxarifado, se aplicavel.

» Preencha Produto Inicial e Produto Final para delimitar o intervalo de produtos do relatério.
« Em Produto com Estoque, selecione Sim, Nao ou Todos, conforme a necessidade.

3. Clique em Aplicar Filtro no canto inferior direito da janela.

Filtro

Unidade © Data N° Langamento
BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Almoxarifado Localizagdo
Produto Inicial @ Produto Final ©
Agrupamento de Produtos Produto com Estoque &
Ativo
Todos
Fechar ° Aplicar filtro

Figura 80: Filtro
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4. Selecione o icone de Lupa no canto inferior direito da tela.
5. Clique em Export (Figura 81).

6. Selecione o formato desejado e faga o download.

1.01.01.000.00 ACEM - KG
1.01.01.010.00 ALCATRA - KG EXDOLE

Relatério em PDF AR
1.01.01.015.00 CARNE SECA / CHARQUE - KG

XLS report L
1.01.01.020.00 CONTRA FILE - KG

XLS (todas as colunas - com grupo) X3
1.01.01.025.00 COSTELA BOVINA - KG

XLS (espelho do grid - com grupo) {3
1.01.01.035.00 COXAO MOLE / CHA DE DENTRO - KG

CSVreport
1.01.01.040.00 CUPIM - KG
1.01.01.045.00 FILE MIGNON - KG
1.01.01.050.00 FRALDINHA - KG

Figura 81: Funcao Export

7. Imprima o relatério (Figura 82) e utilize-o como base para a contagem do estoque fisico.

25/06/2026 10:18:11
Page 1/13

Emissao para Inventario

Lote Codigo Nome do Produto UN  Saldo

Almoxarifado:

Localizagao:

1.01.01.000.00 ACEM - KG KG
1.05.01.155.00 MAIONESE - KG KG
1.05.02.135.00 MOLHO FERRUGEM - LT LT
1.05.02.080.00 MOLHO DE SOJA - LT LT
1.05.02.000.00 EXTRATO DE TOMATE - KG KG
1.05.01.380.00 VINAGRE TINTO - LT LT
1.05.01.365.00 VINAGRE BRANCO - LT LT
1.05.01.355.00 TOMILHO EM PO - KG KG
1.05.01.290.00 SAL REFINADO - KG KG
1.05.01.285.00 SAL GROSSO - KG KG
1.05.01.280.00 PIMENTA DO REINO PRETA EM PO - KG KG
1.05.01.250.00 PAPRICA DOCE EM PO - KG KG
1.05.01.245.00 OREGANO DESIDRATADO MOIDO - KG KG
1.05.01.240.00 OREGANO DESIDRATADO - KG KG
1.05.01.110.00 CURRY EM PO - KG KG
1.05.02.145.00 MOLHO MADEIRA - LT LT
1.05.01.105.00 CRAVO DA INDIA - KG KG
1.05.01.100.00 COMINHO EM PO - KG KG
1.05.01.070.00 KETCHUP - KG KG
1.05.01.065.00 CANELA EM PO -KG KG
1.05.01.060.00 CANELA EM CASCA - KG KG
1.05.01.045.00 CALDO DE GALINHA - KG KG
1.05.01.040.00 CALDO DE CARNE - KG KG

Figura 82: Relat6rio Emitido
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I noTa:

Essa rotina pode ser realizada a cada 15 dias ou conforme o cronograma definido pela empresa.
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Ajuste de Inventario

A rotina de Ajuste de Inventario permite ao usuario alterar a quantidade dos produtos em estoque,
ajustando o estoque virtual de acordo com o estoque fisico apurado na contagem.

16.1 ACESSAR E/OU CADASTRAR UM LANCAMENTO

1. Acesse a tela Ajuste de Inventario (Figura 83).

= []) Auste de Inventdrio () (i ) s7 R
= 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 N - 2.156.12 ( DB Version - 12701) :
‘ Access Control  Atualizar Tradugdo Favoritos
Data a N° Lancto Descricao
23/06/2026 0000000231 AJUSTE EAD 2506

Adicionar __Importar por Txt/Xlsx

Figura 83: Ajuste de Inventario

2. Preencha os campos de filtro (Figura 84) disponiveis para filtragem das informagdes exibidas:
+ Selecione a Unidade.
* Informe a Data.

3. Clique em Aplicar Filtro.

Filtro

Unidade ©
BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Data @
A partir de 01/06/2026 Para 25/06/2026

Operador

> Mais campos
Fechar 6 Aplicar filtro

Figura 84: Filtro
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4. Clique em Adicionar (Figura 85) no rodapé da tela para realizar um registro de ajuste.

Y Filtroaplicade Q)

Adicionar  Importar por Txt/Xlsx

Figura 85: Adicionar

5. Confirme a mensagem de confirmacgao exibida na caixa de aviso (Figura 86).

Atencdo! O langamento sera
considerado pelo sistema como o

ultimo do dia.

OK

Figura 86: Caixa de Aviso

6. Preencha os campos do formulério de registro (Figura 87):
» Preencha a Descrigao do langamento, se necessario.
» Confira o campo Operador, preenchido automaticamente.
+ Selecione a Ordem de Atualizacao.

7. Clique em Salvar.

=) Ajuste de Inventério (6] (i ) . s IR
— 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 2.456.12 (DB Version - 12701 ) [t

Access Control  Atualizar Tradugdo

Ajuste de Inventario

Data ©
23/06/2026

N° Lancto

Descri¢do

Operador
EAD Teknisa

Ordem de Atualizagdo
Ultimo do Dia

Cancelar

Salvar

Figura 87: Formulario de Registro
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8. Automaticamente o sistema exibira a aba Produtos para realizar o langamento dos produtos contados
(ver Secao 16.2).

A ATENCRO:

O langamento sera considerado pelo sistema como o Ultimo ajuste de estoque do dia.

16.2 LANCAMENTO DOS PRODUTOS CONTADOS

1. Na aba Produtos (Figura 88), clique em Adicionar (Figura 88) no rodapé da tela.

=En Ajuste de Inventério

EST ﬁ

= 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Accegmml Awalizgadu;ﬁo 2,156.12 ( DB Version - 12701 )

Data a )

Ajuste de Inventario] Produtos
23/06/2026
Codigo Nome Quantidade Un
23/06/2026
N&o hd registros
Almoxarifado: Localizagdo: Sub.Lote:

{ Voltar

Atualizar Estoque
Adicionar  Importar por Grupo

Figura 88: Aba Produtos e icone Adicionar

Preencha os campos do formulario de registro de produto (Figura 89):

* Procure o item desejado.

* Informe a Quantidade apurada no estoque fisico.

3. Clique em Salvar.

=k0 Ajuste de Inventério

© o . o
23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Traducgo 2.156.12 ( DB Version - 12701 )

K --

Produtos Produtos Rodape

Nome @ Quantidade @ Un

Figura 89: Formulario de cadastro de registro de produto
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4. Uma caixa com o resumo do ajuste (Figura 90) para o produto sera exibida. Confirme a operagao.

Confirmacao

Situagdo Valor Total Quantidade Custo Médio

1010105000 - FRALDINHA - KG

Awal 3.029,93000 703,000 4,31000

ApGs Ajuste 2.155,00000 500,000 4,31000

Cancelar QConﬁrmar

Figura 90: Resumo de Ajuste

5. Repita o processo para todos os itens do estoque fisico contado.

6. Clique em Atualizar Estoque (Figura 91) no canto inferior direito da tela para confirmar a atualizac&o.

Almoxarifado: Localizagdo: Sub.Lote:

{ Voltar Atualizar Estoque

Adicionar

Figura 91: Atualizar Estoque

7. Indique o tipo de alterac@o que deve ser realizada: Gravar ou Zerar na mensagem de confirmagao de
registro (Figura 92).

[Gravar] para atualizar o estoque.
[Zerar] para atualizar o estoque e zerar
os demais produtos.[Continuar] para
continuar o cadastramento.

Gravar
Zerar

Continuar

Figura 92: Confirmacao de Registro
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Calculo da Necessidade de Compras

A rotina de Calculo da Necessidade de Compras apura, com base no cardapio planejado e no estoque

disponivel, a quantidade de produtos que precisa ser adquirida para atender ao periodo de entrega
selecionado.

A ATENCAO:

Antes de realizar o célculo, é necessario garantir que:

O cardapio esteja elaborado;

* As receitas estejam corrigidas;

» O estoque virtual esteja atualizado com quantidade igual a do estoque fisico;
» A parametrizacao (feita pela matriz) esteja configurada.

17.1 REALIZACAO DO CALCULO

1. Acesse a tela Calculo da Necessidade de Compras (Figura 93).

=0 Célculo da Necessidade de Compras

cMmP
23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1

3.29.21 ( DB Version - 12701 5
Access Control  Atualizar Tradugdo ( ersion  Favoritos

Agrupamento de Unidades

Unidades

% BASE TREINAMENTO FILIAL 1

Entrega
Periodo @
A partir de 23/06/2026 Para 23/06/2026

Subgrupo

Produto

Produto Inicial © Produto Final ©

Opcdes

Acréscimo (%)

Calcular__ Calcular em 2° Plano

Figura 93: Calculo da Necessidade de Compras

2. Preencha os campos de filtragem disponiveis no formulario da tela:
+ Selecione a Unidade ou o Agrupamento de Unidades.
« Informe o Periodo de entrega.

» Preencha o Subgrupo, se aplicavel.
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» Preencha Produto Inicial e Produto Final para delimitar o intervalo de produtos do célculo.

Informe o Acréscimo (%), se necessario.
» Marque Calcular Colaboracao para as Periodicidades que Ainda Nao Passaram, se aplicavel.
» Marque Gerar as Solicitacdes com o Status Outro, se aplicavel.

3. Clique em Calcular (Figura 94) no rodapé da tela.

4. Confirme o calculo na mensagem exibida pelo sistema.
Produto
Produto Inicial © Produto Final ©

Opgoes
Acréscimo (%)

Calcular__ Calcular em 2° Plano

Figura 94: Calcular

17.2 GERACAO DA SOLICITACAO DE COMPRAS

Na tela de resultado do célculo, clique no icone Gerar (Figura 95) no rodapé da tela para gerar a solicitagao.

v  29/06/2026 1.02.01.040.00 ALFACE LISA - KG KG 0,620 30/06/2026

v 23/06/2026 1.02.01.050.00 ALHO - KG KG 3,521 24/06/2026

v 24/06/2026 1.02.01.050.00 ALHO - KG KG 1,372 25/06/2026

v  25/06/2026 1.02.01.050.00 ALHO - KG KG 0,420
{ Voltar o

Excluir  Gerar

Figura 95: Gerar
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Manutencao e Ajuste da Solicitacao de
Compras

A rotina de Manutencao e Ajuste da Solicitacao de Compras permite aprovar e ajustar as quantidades
da Solicitagao de Compras gerada a partir do Calculo da Necessidade de Compras, antes do envio ao
setor de suprimentos.

1. Acesse a tela Lancamento da Solicitacao de Compras (Figura 96).

1> I

=0 Lancamento da Solicitagdo de Compras M
3.29.21 ( DB Version - 12701)

23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control _Atualizar Traducao Favoritos

Unidade Solicitante: Extra:
Destino: Comprador:
Cédigo  Numero Data de Solicitagédo Vr Custo  Prévia Tipo de Lanc  Langamento Responsével
0 0001 0000000056 25/06/2026 3.872,09 0000000090  Automatico BASE TREINAMENTO FILIAL 1 EAD Teknisa @
o 0001 0000000055 18/06/2026 175,46 Manual BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Douglas Lelis Ribeiro @
Adicionar

Figura 96: Langamento Solicitacdo de Compras

2. Clique na solicitagcdo de compras desejada para abrir os detalhes do langamento.

3. Na aba Produtos (Figura 97), confira e ajuste as quantidades de cada item, se necessario.

= Lancamento da Solicitagdo de Compras cue IR
=l 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 A::egntm\ Atual\zgadugﬁo 3.29.21 (DB Version - 12701 ) Ry
[ULEL I e Iy GRS R N G 2NN (o0 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 - 25/06/2026
Destino: ~ ~
estno Dados da Solicitagdo  Produtos Justificativa de Alteragdo
Cédigo Numero Data de S¢ o .
Entrega Qtde. Codigo Nome A UN Vr Custo Unit  Vr Custo Total
0 0001 0000000056 25/06/20”
0 23/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,41
0 0001 0000000055 18/06/202(
0 25/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,4¢
0 29/06/2026 0,001 1.05.01.000.00 ACAFRAQ EM PO - KG KG 3,86 0,0C
0 26/06/2026 14,510 1.02.01.000.00 ACELGA - KG KG 1,42 20,60
0 26/06/2026 56,580 1.07.06.010.00 AGUA MINERAL C/ GAS - LT LT 1,20 67,9(
0 26/06/2026 41,801 1.07.06.015.00 AGUA MINERAL S/ GAS - LT LT 2,85 119,12
0 24/06/2026 9,354 1.02.01.040.00 ALFACE LISA - KG KG 1,98 18,52
0 29/06/2026 0,620 1.02.01.040.00 ALFACE LISA - KG KG 1,98 °
Total Produtos Solicitados: 59 Total Entregas: 111
|
Voltar

Alteracdio Automatica

Figura 97: Detalhamento de Produtos
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4. Realize a aprovagéo do item ou da solicitacao de compras completa:
» Selecione os itens que devem ser aprovados através da caixa de selegéo lateral (Figura 98).

=[] Lansamento da Solicitacdo de Compras (a) (i ) Ry <
| 23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 Access Control  Atualizar Traduggo  ~'2+21 (DBVersion -12701) s

WLTGEG IS T el (A R A N EV SN el8 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 - 25/06/2026
Destino:

Produtos
Cédigo  Numero Data de S¢ L .
Entrega Qtde. Cédigo Nome a UN Vr Custo Unit  Vr Custo Total
O 0001 0000000056 25/06/207
o 29/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,4
O 0001 0000000055 18/06/202(
o 26/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,4¢
o 24/06/2026 5250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45
o 23/06/2026 5,250 1.02.03.000.00  ABOBORA - KG KG 9,80 51,42

Figura 98: Caixa de Selegao

* Cligue em Aprovar (Figura 99) no rodapé da tela.

- - e o -
v 0 26/06/2026 14,510 1.000.00  ACELGA-KG KG 1,42 20,60
v O 26/06/2026 56,580 5.010.00  AGUA MINERAL C/ GAS-LT LT

X 1 as selecionadas /'

Total Produtos Solicitados: 59 Total Entregas: 111
|

Voltar

Excluir __Aprovar _ Reprovar

Figura 99: Aprovar

5. Observe o icone de aprovacao ser alterado para a cor verde, indicando que os itens e a solicitacao de
compras estdo aprovados (Figura 100).

=[]) Lansemento da Solicitagdo de Compras e o L
23/06/2026 | 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 froczs @il ARl Favoros
UL ET IRt Tdi T T M N (RIS NTONE 0001 - BASE TREINAMENTO FILIAL 1 - 25/06/2026
Destino: . - ; ~
estno Dados da Solicitacio Produtos Justificativa de Alteracdo
Codigo Numero Data de S¢ o .
Entrega Qtde. Cédigo Nome A UN Vr Custo Unit  Vr Custo Total 17
o 0001 0000000056 25/06/207
o 29/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45
Q 0001 0000000055 18/06/2021 |
o 26/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45
0 24/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45
o 23/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45
o 25/06/2026 5,250 1.02.03.000.00 ABOBORA - KG KG 9,80 51,45 .
o 29/06/2026 0,001 1.05.01.000.00 ACAFRAQ EM PO - KG KG 3,86 0,00
0 26/06/2026 14,510 1.02.01.000.00 ACELGA - KG KG 142 20,60
o 26/06/2026 56,580 1.07.06.010.00 AGUA MINERAL C/ GAS - LT LT 1,20 67°
Total Produtos Solicitados: 59 Total Entregas: 111
|
Voltar
Alteracdo Automatica

Figura 100: Visualizacao de solicitagdo de compras aprovada
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I noTa:

Apos aprovada, a solicitagdo de compras segue para o setor de suprimentos, responsavel por cotar e
efetivar a compra.

A ATENCAO:

A aprovagao e a manutencao da solicitacdo de compras sdo parametrizadas pela matriz.
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