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Introducao

O Cardapio Inteligente é uma ferramenta desenvolvida para auxiliar estabelecimentos alimenticios na
criacao e gestao de s cardapios.

A plataforma visa oferecer um conjunto de funcionalidades que simplificam a tomada de decisdes sobre os
pratos a serem oferecidos, os custos de produgao, o controle de estoque e 0 atendimento das preferéncias
dos clientes.

Promovendo, assim, a otimizacao de operacoes e a adaptacao dos cardapios dinamicamente, levando
em conta tanto a sazonalidade dos ingredientes quanto as preferéncias dos clientes.

Os objetivos especificos incluem:
+ Facilitar a gestao do cardapio, permitindo a facil insergao, remogao ou modificacao de pratos;

» Reduzir o tempo gasto em atividades manuais, como calculo de custos e controle de estoque, através
da automatizacao dessas tarefas;

Integrar dados relevantes, como preferéncias alimentares dos clientes, histérico de consumo,
sazonalidade de ingredientes e custos de producgéo;

» Aprimorar a experiéncia do cliente através da diversificagao de pratos.

O presente documento fornece instrucdes para o uso da plataforma, desde a configuracao inicial até o
gerenciamento diario, permitindo que os usudrios maximizem o potencial da ferramenta, reduzam custos e
melhorem a qualidade do servico prestado.

Atencao: Este documento € um manual unificado que aborda as principais rotinas realizadas no
Cardapio Inteligente, oferecendo uma visao geral sobre as funcionalidades essenciais do sistema.
Para instrugdes detalhadas e especificas sobre as rotinas operacionais, é recomendada a procura de
um consultor Teknisa.




TEKNISA'® TRAINING

Acesso a plataforma

1. Acesse o link do Cardapio Inteligente para fazer login:
https://food-cardapio-inteligente.teknisa.com

2. Preencha os campos de login com seu usuario e senha cadastrados no ambiente Tecfood.

BackOffice

CARDAPIO INTELIGENTE

Usuario:

Figura 1: Tela de Login

3. Clique na opgao "Entrar" para efetuar o login.

4. Apds o login, sera exibida uma tela com os filtros disponiveis para configuracdo da geracao de
cardapios.

Unidade:
Servigo:

Tipo de Contrato:

Figura 2: Janela de Filtro


https://food-cardapio-inteligente.teknisa.com
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5. Preencha os campos conforme descrito:
» Unidade: Selecione a unidade correspondente;
» Servico: Escolha o servigco que sera atendido pela elaboragdo do cardapio;
* Tipo de Contrato:

— Contrato: Utilizado quando o cardapio deve seguir estritamente o documento contratual
assinado com o cliente;

— Planejado: Permite maior flexibilidade, Util para andlises comparativas e ajustes operacionais;
» Data: Informe o més e o ano de referéncia para geragéao do cardapio.

6. Clique em "Salvar" para registrar a selegéo.

Unidade:

Figura 3: Salvar

Observacao:

Se o cliente estiver na modalidade Saa$, o link de acesso sera padrao para todos os usuarios. Para
clientes com ambiente Local ou em Hosting dedicado, sera necessario utilizar o link exclusivo de
acesso fornecido para cada cliente.
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Navegacao no Sistema

A navegacao entre as telas é realizada por meio dos itens disponiveis no menu lateral.

A maioria das telas é organizada em grupos de se¢o6es, que categorizam os cadastros necessarios para
a definicdo do cardapio.

Contrato 00071 - FILIAL-TREIN... 00005 - ADMINISTR... Aplicar
BackOffice © - Restricsio de Produtos por Grupo de Prato ~
CARDAPIO INTELIGENTE
‘0
t’ 0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigdes
Contratuais
+q © - Frequéndia de Grupos de Pratos ~
i © - Frequéncia de Prato ~
Pratos
-
= © - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cendrio ~

Figura 4: Cadastros Restrigbes Contratuais

Contrato 0001 - FILIAL-TREL... 00005 - ADMINIST... Aplicar
Bl O - Configuracio do Servico ~
CARDAPIO INTELIGENTE
- Colunas Ativas por Més ~
© - Colunas Ativas por Mé
“‘1 0- Conjunto para Porcionamento ~
Servigo
& @ - Dias de Evento Fora da Rotina ~
-
© - Vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 5: Cadastros Servico
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Contrato 0001 - FILIAL-TREIN... 00005 - ADMINISTR... Aplicar

Ef o - Combinacgéo A
R
‘i‘q © - Ingrediente Principal ~
Servico
ry © - Atratividade ~
Pratos
-
= . O - Modo de Preparo ~
@ 6 - Tipo de Corte ~
@ - Historico de Percentual de Consumo ~

Figura 6: Cadastros Pratos

Mes: .
maio de 2025 d Contrato l 0001 - FILIAL-TREIN... l 00005 - ADMINISTR...

BackOffice © - Grupo de Pratos ~
CARDAPIO INTELIGENTE
® - Pratos néo Vinculados a Grupo de Prato ~
© - Agrupamento de Grupo de Prato ~
6 - Padrdo de Grupo de Prato ~

Figura 7: Cadastros Grupo de Pratos

3.1 EXPANSAO E RECOLHIMENTO DE SECOES

Para facilitar a visualizagdo e o acesso aos cadastros, clique nos icones:

+ Para expandir a se¢édo: A

@ - Pardmetros do Prato » A

Figura 8: Expandir

» Para recolher a segéo: Vv
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© - Parametros do Prato v
Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo

Padrao 01.01.01.000 teste [

Padrao 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 MEDIA Nio

Padrdo 01.01.01.003 CUPIM ASSADO MEDIA Nio

Padrdo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 172 BAIXA Nio

Padrdo 01.01.01.005 POSTA ASSADA 1/2

Padrao 01.01.01.006 BIFE GRATINADO ALTA Sim MARROM

Padrdo 01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADO ALTA Nio MARROM

Figura 9: Recolher

3.2 SEGMENTAGAO E FILTROS DE CADASTRO

Algumas colunas nas telas apresentam um icone de expansao lateral, que permite aplicar filtros
diretamente na coluna. Esta funcionalidade facilita a identificacdo e parametrizacao de registros com
caracteristicas semelhantes.

1. Cligue no icone de expansao da coluna que deve ser filtrada.

© - Parametros do Prato v
Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade

Padrao 01.01.01.000 teste [

Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 172 MEDIA Nio

Padrdo 01.01.01.003 CUPIM ASSADO MEDIA Nio

Padrdo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 BAIXA Nio

Figura 10: icone de Expanséo de Filtro

2. Através da janela de filtro é possivel definir critérios de visualizagao para os elementos dispostos na

coluna.

B - Pardmetros do Prato v

Arvore Cédigo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo Cor |
padrio 010101000 teste [

Filtrar

Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 MEDIA Néio

Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO MEDIA Nio

Padrio 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 BAIXA Nio

Figura 11: Filtro

3. No campo de selecao, escolha uma das seguintes opgoes:
» Contém
» Nao contém

* lgual

» Diferente
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+ Comecando com

» Terminando com

ﬂ - Parametros do Prato v

Arvore Codigo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo Cor |
Padrio 01.01.01.000 teste Contém [
Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 Nio contém MEDIA Nio

Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO lgual MEDIA Nio

Padréo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 Diferente BAIXA Nao

Padrio 01.01.01.005 POSTA ASSADA 1/2 Comengando com

Terminando com
Padro 01.01.01.006 BIFE GRATINADO ALTA sim MARROM

Figura 12: Campo de Selecao

4. No campo “Filtrar”, digite a caracteristica a ser localizada na coluna.

B - Pardmetros do Prato v

Arvore Cédigo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo Cor |

Padrio 01.01.01.000 teste u
Filtrar

Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 MEDIA Néio

Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO MEDIA Nio

Padrio 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 BAIXA Nio

Figura 13: Filtrar

5. Além do campo de filtro inicial, o sistema disponibiliza os operadores E e OU, permitindo a aplicacao
de multiplos critérios de filtragem:

« E: Utilizado para adicionar um novo filtro cumulativo ao anterior. Ambos os critérios devem ser
atendidos.

» OU: Utilizado para inserir uma condigao alternativa. O resultado sera exibido se pelo menos
um dos critérios for atendido.

@ - Pardmetros do Prato ~
Arvore Cédigo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo Cor I
Padrao 01.01.01.002 CUPIM ASSADO MEDIA Nio C|
Cupirm|
Padrao 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 I“.' E O ou I BAIXA Nio
Contem v
Filtrar. .

Figura 14: E/Ou
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Aba: Grupo de Pratos

A tela Grupos de Prato permite classificar os pratos registrados no sistema em agrupamentos l6gicos.

Contrato 00002 - ALMOCO I...
BackOffice © - Grupo de Pratos ~
CARDAPIO INTELIGENTE
Ef © - Pratos nao Vinculados a Grupo de Prato ~
‘fq © - Agrupamento de Grupo de Prato ~
rvigo
- 0 - Padrédo de Grupo de Prato ~
Pratos
s
Grupo de
Pratos

v127.1

Figura 15: Grupo de Pratos

Por exemplo, o grupo “Bovinos Assados” pode englobar pratos como carne assada, cupim assado, lagarto
ao molho madeira, entre outros.

Além do cadastro, essa tela permite:
« Visualizar os pratos nao vinculados a nenhum grupo;
» Consultar as composicoes das receitas associadas aos pratos.

A partir do agrupamento correto dos pratos, € possibilitada a aplicacao de restricées contratuais por
grupo, otimizando o processo de configuracao e controle do planejamento de cardapios.

vies:

o - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato ~
© - Agrupamento de Grupo de Prato ~
® - Padriio de Grupo de Prato ~

Figura 16: Organizag¢do do Grupo de Pratos
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Observacao:
O cadastro de Grupos de Pratos deve ser realizado antes da parametrizagdo das Restricoes
Contratuais, pois estas utilizam diretamente os grupos previamente definidos nesta tela.

Atencao:

» Caso o cliente ja possua cadastros de grupos no TecFood Web, estes serao exibidos automaticamente
no médulo de Cardapio Inteligente.

+ Clientes que j& utilizam a rotina de Restricdes Contratuais no TecFood Web também ja terdo esses
dados previamente cadastrados.

4.1 AGRUPAMENTO DE GRUPO DE PRATO

A secao "Agrupamento de Grupo de Prato” permite o cadastro dos niveis e subniveis da estrutura
hierarquica de pratos. Esta estrutura define a forma como os pratos serdo exibidos visualmente no

cardapio.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

BackOffice © - Grupo de Pratos A~
EI‘ ® - Pratos néo Vinculados a Grupo de Prato ~
‘fq O- Agrupamento de Grupo de Prato A

O - Padrio de Grupo de Prato A

i

Figura 17: Agrupamento de Grupo de Prato

m | Contrato 00002 - ALMOCO I... Aplicar

N
o - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato ~
‘fq @ - Agrupamento de Grupo de Prato v
- () ooooooogo1 PRATO PRINCIPAL
Pratos ] ooooooooo2 ARROZ
- ]
= () oooooooco3 FEUAG
Grupo de () ocoo000004 SALADA
Pratos. —
] 0000000005 SOBREMESA
8 ] 0000000006 GUARNIGAO
+ Novo Bi Exportar 3
Sair
® - Padrio de Grupo de Prato ~

v127.1

Figura 18: Agrupamento Grupo Prato Visualizagéo

Este cadastro é obrigatoério para o correto funcionamento do Grupo de Prato e possui escopo geral. Ou
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seja, € uma definicao compartilhada entre todas as unidades da organizacao.
Procedimento:

1. Selecione a opcéo + Novo.

© - Agrupamento de Grupo de Prato v
Cédigo Nome

") 0000000001 PRATO PRINCIPAL

"] oooooooo02 ARROZ

] ooooo00003 FEUAO

] oooooooo04 SALADA

) 0000000005 SOBREMESA

"] 0000000006 GUARNIGAC

-+

Figura 19: + Novo

2. Serainserida uma linha em branco contendo as colunas “Codigo” e “Nome”.

+ Clique duas vezes sobre a célula da coluna “Cédigo” para digitar o cddigo desejado.

Importante: O sistema nao permite cédigos duplicados.

+ Em seguida, clique duas vezes na célula da coluna “Nome” para inserir a descricdo do

agrupamento.
© - Agrupamento de Grupo de Prato v
Codigo Nome
] 0000000001 PRATO PRINCIPAL I
] oooaooo002 ARROZ
"] 0000000003 FEUAO
"] 0000000004 SALADA
] 0000000005 SOBREMESA

+

Figura 20: Preenchimento

Exemplos de preenchimento:

» Codigo: 1 | Nome: Prato Principal
» Cbdigo: 2 | Nome: Sobremesa
» Cbdigo: 3 | Nome: Bebidas

3. Pressione Enter para concluir o registro.

4. Ao final do processo, sera exibida uma mensagem de confirmacao no canto inferior da tela.
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® - Agrupamento de Grupo de Prato ~
Cédigo Nome

(] 0000000009 CcaFE

] 0000000010 PRATO

] 0000000020 PAES

"] 0000000025 CONS FIXO

] oooooo0025 LEITE

] oooooco030 SOPAS

© - Padrdo de Grupo de Prato ~

Figura 21: Mensagem

Observacao:
Os agrupamentos devem ser baseados nos tipos de pratos que compéem o cardapio, tais como:
 Prato Principal
» Saladas
» Guarnigcoes
» Sobremesas
» Bebidas
Essa classificagao define como os pratos serdo organizados no planejamento visual do cardapio.

4.2 PADRAO DE GRUPO DE PRATO

A secao Padrao de Grupo de Prato é utilizada para o cadastro de um modelo padronizado de cédigos
para grupos de pratos.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

o - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato ~
‘H © - Agrupamento de Grupo de Prato ~
r 9 ® - Padrio de Grupo de Prato A
Prat

Figura 22: Padrdo Grupo Prato
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© - Padriio de Grupo de Prato v
Cédigo Nome

] ooooooo001 BOVINOS PATINHOS l
] oooooo0002 BOVINOS COZIDO/ENSOPADO

] oooooo0003 BOVINOS FRITOS

] 0000000004 BOVINOS GRELHADOS

] 0000000005 SUINOS ASSADOS

] 0000000006 SUINOS ENSOPADOS/COZIDO

+ Novo B Exportar X

Figura 23: Padrao Grupo Prato Visualizacédo

Esse registro € um escopo geral para todas as unidades da organizagao, e tem como objetivo garantir
uniformidade no uso dos grupos de prato em diferentes unidades.

Por exemplo, o grupo "Bovinos Assados" sempre sera identificado pelo cédigo 1, independentemente da
unidade onde for utilizado.

Além de padronizar os grupos de prato, esse cadastro permite organizar os dados com base na estrutura
definida na aba Agrupamento de Grupo de Prato, possibilitando a criagdo de ramificacbes hierarquicas
como no exemplo:

* Bovinos Assados
» Bovinos Fritos

» Bovinos Ensopados

Importante: O uso de um padrao de grupo de prato é obrigatorio para o cadastro dos grupos na
arvore de pratos. Portanto, o preenchimento dessa aba deve ser realizado antes da criagdo de grupos
especificos.

Procedimento:

1. Selecione a op¢ao + Novo para adicionar um novo padrao.

o - Padréo de Grupo de Prato v
Nome
0000000001 BOVINOS PATINHOS I

0000000002 BOVINOS COZIDO/ENSOPADO
0000000003 BOVINOS FRITOS
0000000004 BOVINOS GRELHADOS

0000000005 SUINOS ASSADOS

0000000006 UINOS ENSOPADOS/COZIDO
Novo B Exportar %

Figura 24: + Novo

IIIIIIIIHIIE
g

I

2. Serd exibida uma linha em branco com as colunas “Cédigo” e “Nome”.

« Clique duas vezes na célula da coluna “Cédigo” para inserir o cédigo do padrao.

E recomendada a utilizagao de cédigos sequenciais para preservar a organizagao.
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Atencao: O sistema nao permite cédigos duplicados.

+ Clique duas vezes na célula da coluna “Nome” para cadastrar a descrigdo do padrao.

© - Padrao de Grupo de Prato v
Cédigo Nome

] ooooocooot BOVINOS PATINHOS

] ooooocooo2 BOVINOS COZIDO/ENSOPADO

] 0000000003 BOVINOS FRITOS

] ooooocoooa BOVINOS GRELHADOS

] 0000000005 SUINOS ASSADOS

+
g
=
[=]

Figura 25: Preenchimento

Exemplos de preenchimento:

» Codigo: 1 | Nome: Bovinos Assados
» Codigo: 2 | Nome: Massas
» Cbdigo: 3 | Nome: Ovos

3. Pressione Enter para salvar o registro.

4. Ao final do processo, sera exibida uma mensagem de confirmacao no canto inferior da tela.

© - Padrao de Grupo de Prato v
Cédigo Nome

(] 0000000054 ARROZ INTEGRAL

] 0000000055 EMBUTIDOS

] 0000000056 PROCESSADOS

] ooooo00057 FEUJOADA

] ooooooooss MASSAS

[ ] oooooooose EXEMPLO l

Figura 26: Mensagem

4.3 GRUPO DE PRATO

Apés o preenchimento dos cadastros de Agrupamento de Grupo de Prato e Padrao de Grupo de Prato,
€ necessario realizar o registro do Grupo de Prato.
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

t o - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato ~
R

¥ © - Agrupamento de Grupo de Prato ~

Servigo

r 9 © - Padrdo de Grupo de Prato A

Figura 27: Grupo de Pratos

mr‘g?; e 2024 a ] contrato D 00002 - ALMOCO ... e
© - Grupo de Pratos v
Cédigo Agrup. Agrupamentos Cédigo Grupo Arvore Cédigo Pratos Rece]
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS
0000000001 PRATQ PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS
0000000001 PRATQ PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO Se|eci0ne um grupo de pratos na |i5ta a0 |ad0.
0000000001 PRATQ PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATQ PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADQS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEUJOADA
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

I oo

Figura 28: Grupo de Prato Visualizacao

Esse registro corresponde a associacao dos cadastros realizados anteriormente (Agrupamento e
Padrao de Grupo de Prato) e organizacao das receitas pertencentes ao grupo de prato.

Este cadastro é obrigatdrio para que as receitas sejam consideradas na geragao dos cardapios. Quanto
maior o niUmero de receitas associadas, maior a variacao dos cardapios gerados.

Atencéao: O Grupo de Prato é criado a partir do filtro de més, contrato, filial e servico. Portanto, o
cadastro sera vinculado diretamente as definicdes selecionadas.

Pelo Tecfood Web, é possivel exportar o cadastro de uma filial para outra, levando os dados de grupo
e servico.

Procedimento:

1. Selecione + Novo para iniciar a criacdo de um novo grupo.
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Meés:
maio de 2024 m ] Contrato | 00002 - ALMOCO ..

0- Grupo de Pratos v
Codigo Agrup. Agrupamentos Codigo Grupo Arvore Cadigo Pratos Rece]
0000000001 PRATQ PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOCS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO SE|ECIOne um grupo de pl’atOS na ||5ta a0 |ad0
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS

PRATQ PRINCIPAL 0000000057 FEIJQADA
PRATQ PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

& e o T

Figura 29: + Novo

2. Sera exibida uma linha em branco. Preencha os seguintes campos:

» Grupo: selecione o padrao criado anteriormente na aba Padrao de Grupo de Prato.

« Agrupamento: selecione o agrupamento correspondente cadastrado na aba Agrupamento de
Grupo de Prato.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

® - Grupo de Pratos v

Cédigo Agrup. Agrupamentos Cédigo Grupo Arvore Cédigo Pratos Rece
]

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINQS GRELHADOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS

0000000001 PRATO PRIMCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS Se|9CIOne um grupo de pl’atOS na ||Sta ao |ad0-

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO

0000000001 PRATO PRIMCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS

Q000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEIJOADA

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

Figura 30: Preenchimento

3. Pressione Enter para concluir o registro.

4. Ao final do processo, sera exibida uma mensagem de confirmacao no canto inferior da tela.
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= Contrato 00002 - ALMOCO ...
® - Grupo de Pratos s
Cédigo Agrup. Agrupamentos Cédigo Grupo Arvore Cédigo Pratos
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000053 FEUAQ SIMPLES
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS
Q000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS
Q000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS

Nenhum registro encontrado

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEIJOADA
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

[

Figura 31: Mensagem

Atencao com as informacoes associadas aos registros:
» Codigo do Agrupamento de Prato: Campo preenchido automaticamente pelo sistema.
« Agrupamentos Iguais: Compartilham o mesmo co6digo.

» Cédigo do Grupo de Prato: Campo preenchido automaticamente pelo sistema. Cada grupo de
prato pode estar vinculado a apenas um agrupamento.

* Vinculo com Servicos: Um mesmo grupo de prato pode ser associado a diferentes servigos.

4.3.1 Associacao de Receitas/Pratos aos Grupos de Pratos

Apo6s a criacao dos Grupos de Pratos, o proximo passo € associar as receitas (pratos) a cada grupo.

1. Na janela a esquerda, clique no “Grupo de Pratos” que deseja incluir as receitas/pratos.
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Contrato 00002 - ALMOCO |...
® - Grupo de Pratos iV
igo Pratos Rec
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS (] Padrio 01.01.06.019 CARNE MOIDA COM PURE DE BATATA Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS ] Padrio 01.01.06.022 CARNE MOIDA DE FORNO Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS (] Padrio 01.01.06.023 CARNE MOIDA DE FORNO 1/2 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS [[] Padrio 01.01.06.024 CARNE MOIDA COM OVOS Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS ] Padrio 01.01.06.025 CARNE MOIDA COM OVOS 1/2 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS ] Padrio 01.01.06.027 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO (] Padrio 01.01.06.028 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATAROD...  Padrdo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FELIOADA
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

e B oo %

Figura 32: Grupo Prato Selecionado

2. Com o Grupo de Pratos selecionado, na janela a direita clique em + Novo no canto inferior esquerdo.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

® - Grupo de Pratos

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS [: Padrdo 01.01.06.019 CARNE MQIDA COM PURE DE BATATA Padrdo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS [: Padrdo 01.01.06.022 CARNE MOIDA DE FORNO Padrdo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS [: Padrdo 01.01.06.023 CARNE MOIDA DE FORNO 1/2 Padrao
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS [: Padrao 01.01.06.024 CARNE MQIDA COM OVOS Padréo
0000000001 PRATO PRINCIRAL 0000000010 BOVINOS [: Padrdo 01.01.06.025 CARME MOIDA COM OVOS 1/2 Padrdo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS [: Padrdo 01.01.06.027 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD Padrao
0000000001 FRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO [: Padrdo 01.01.06.028 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD... Padrdo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEIJOADA

0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

Figura 33: + Novo

3. Nalinha em branco que sera exibida, clique duas vezes na célula do campo “Prato” para pesquisar
e selecionar a receita desejada.




TEKNISA'® TRAINING

Contrato

00002 - ALMOCO |...

CARDAPIO INTELIGENTE

4

© - Grupo de Pratos

igo Agrup. Agrupamentos
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL
0000000001 PRATO PRINCIPAL

Cédigo

0000000001
0000000005
0000000008
0000000009
0000000010
0000000012
0000000014
0000000055
0000000056
0000000057

0000000058

Grupo

BOVINOS PATINHOS
SUINOS ASSADOS
SUINOS GRELHADOS
AVES ASSADAS
BOVINOS

AVES GRELHADAS
PEIXE ASSADO
EMBUTIDOS
PROCESSADOS
FEIJOADA

MASSAS

I

Figura 34:

Padrio
Padrdo
Padrio
Padrdo
Padrdo
Padrdo

Padrdo

01.01.06.019

01.01.06.022

01.01.06.023

01.01.06.024

01.01.06.025

01.01.06.027

01.01.06.028

i e e
CARNE MOIDA DE FORNO
CARNE MOIDA DE FORNO 1/2
CARNE MOIDA COM OVOS
CARNE MOIDA COM OVOS 1/2

MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD

MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD...

+ Novo X Cancelar

Prato

Padrio
Padrdo
Padrdo
Padrio
Padrio
Padrio

Padrio

B Exportar 4

As receitas utilizadas na plataforma sao provenientes do TecFood Web, com base na estrutura
da arvore de pratos previamente cadastrada.

4. Os demais campos serao preenchidos automaticamente.

5. Pressione Enter para concluir o registro.

6. Ao final do processo, sera exibida uma mensagem de confirmacéao no canto inferior da tela.

A Contrato

00002 - ALMOCO I...

Cédigo Agrup.
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001
0000000001

0000000001

© - Grupo de Pratos

Agrupamentos

PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL
PRATO PRINCIPAL

PRATO PRINCIRAL

Codigo

0000000001
0000000005
0000000008
0000000009
0000000010
0000000012
0000000014
0000000055
0000000056
0000000057

0000000058

& o

Grupo Arvore
BOVINOS PATINHOS [] Padrio
SUINOS ASSADOS [[] Padrio
SUINOS GRELHADOS ] Padrio
AVES ASSADAS [] Padrio
BOVINDS [] Padrio
AVES GRELHADAS [] Padrio
PEIXE ASSADO [] Padrio
EMBUTIDOS [ ] Padrio
PROCESSADOS

FEIJOADA

MASSAS

go

Pratos

Receita

01.01.01.010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAQ

01.01.06.019

01.01.06.022

01.01.06.023

01.01.06.024

01.01.06.025

01.01.06.027

01.01.06.028

CARNE MQIDA COM PURE DE BATATA
CARNE MOIDA DE FORNO

CARNE MOIDA DE FORNO 1/2

CARNE MOIDA COM OVOS

CARNE MOIDA COM OVOS 1/2

MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD

MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD...

Figura 35: Mensagem

Padréo
Padrdo
Padrio
Padrdo
Padrao
Padrdo

Padréo
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4.3.2 Ingredientes e per capita
Apds vincular receitas ao grupo de pratos, é possivel consultar os detalhes das composicoes associadas.

1. Com o Grupo de Pratos selecionado no painel a esquerda, as receitas vinculadas serao exibidas
no painel a direita.

2. Clique duas vezes sobre 0 nome do prato (coluna Pratos).

3. O sistema abrira a ficha técnica da receita com todos os detalhes.

4.3.3 Exportacao ou Exclusao de Pratos

1. Ao marcar o checkbox ao lado do prato, ficam habilitadas as a¢des de exportagao e exclusao no
inferior do painel.

Contrato 00002 - ALMOCO I...
® - Grupo de Pratos v
Agrupamentos Cédigo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS Padrio 01.01.06.019 CARNE MOIDA COM PURE DE BATATA Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS [] Padrio 01.01.06.022 CARNE MOIDA DE FORNO Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINOS GRELHADOS ] Padrao 01.01.06.023 CARNE MOIDA DE FORNO 1/2 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS (] Padrao 01.01.06.024 CARNE MOIDA COM OVOS Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS [] Padrao 01.01.06.025 CARNE MOIDA COM OVOS 1/2 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS (] Padrio 01.01.06.027 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO [ ] Padric 01.01.06.028 MOCIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD...  Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEIJOADA
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

& oo oo T

Figura 36: Checkbox
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

® - Grupo de Pratos v
Cédigo Agrup. Agrupamentos Cédigo Grupo
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000001 BOVINOS PATINHOS Padrio 01.01.06.019 CARNE MOIDA COM PURE DE BATATA Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000005 SUINOS ASSADOS [] Padric 01.01.06.022 CARNE MOIDA DE FORNO padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000008 SUINQS GRELHADOS [: Padrao 01.01.06.023 CARNE MOIDA DE FORNQO 1/2 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000009 AVES ASSADAS [: Padrao 01.01.06.024 CARNE MOIDA COM OVOS Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000010 BOVINOS [: Padrao 01.01.06.025 CARNE MOIDA COM OVOS 172 Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000012 AVES GRELHADAS [: Padrdo 01.01.06.027 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000014 PEIXE ASSADO [] Padrio 01.01.06.028 MOIDA COM CEBOLA FAT E BATATA ROD...  Padrio
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000055 EMBUTIDOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000056 PROCESSADOS
0000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000057 FEIJOADA
Q000000001 PRATO PRINCIPAL 0000000058 MASSAS

B Exportar x

& oo

Figura 37: Exportacdo Exclusdo

W Excluir

2. Clique em “Excluir” para retirar a receita do grupo de pratos.
(Figura 38)

Figura 38: Excluir

3. Clique em “Exportar Prato” para transferir a receita para outro [E; Exportar Pratos

servico, unidade, ou contexto. (Figura 39)
Figura 39: Exportar Pratos

» Durante a exportacao, indique os critérios desejados para a operacao:

Grupo de Pratos;
Unidade;

Servico;

Escolha se as informagdes existentes devem ser adicionadas ou sobrepostas;

Defina se o prato seré ou ndo excluido do grupo de origem.
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Exportar Pratos

Grupo de Pratos:
Unidade:
Servigo:

Tipo de Exportacdo:

Excluir prato no grupo de origem 7

‘ X Cancelar | Salvar

Figura 40: Exportacdo Preenchimento

 Cliqgue em Salvar para finalizar a exportacao.
Exportar Pratos
Grupo de Pratos:
Unidade:

Servigo:

Tipo de Exportacao:

Adicione Sobrepor ‘

Excluir prato no grupd

Excluir Nao Excluir ‘

X Cancelar | Salvar

Figura 41: Salvar

Importante:

Se a exportacao ocorrer dentro do mesmo servico, o prato sera excluido automaticamente do grupo
de origem, mesmo que a opc¢ao “Nao excluir” esteja marcada.

Isso ocorre porque nao é permitido que uma mesma receita pertenca a multiplos grupos de pratos
NO Mesmo Servico.

Em contrapartida, em servicos diferentes, a mesma receita pode ser utilizada em grupos distintos.
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Exemplo:
No servico “Almoc¢o”, o prato Lagarto pode estar no grupo Bovinos Assados.

No servico “Almoco Especial”, o mesmo prato pode pertencer ao grupo Bovinos Cozidos.

Consideragoes:

» Dentro de um mesmo servico, um prato ndao pode estar vinculado a mais de um Grupo
de Prato. Esta limitacdo esta diretamente relacionada as restricdes contratuais, geralmente
aplicadas com base no grupo.

» Apenas receitas associadas a um Grupo de Prato serao consideradas no processo de
sorteio e geracao do cardapio realizado pelo otimizador da plataforma.

» O sistema nao permite o cadastro duplicado de uma mesma receita em diferentes Grupos de
Pratos;

A plataforma realiza a busca de receitas considerando os cadastros padrao, locais e por
servico, sempre respeitando as configuragoes definidas no TecFood Web.

4.3.4 Importacao de Dados via Planilha — Tela Grupo de Prato

Na tela Grupo de Prato do Tecfood, o botdo Ag¢des disponibiliza a funcionalidade Baixar Modelo de
Planilha para Importacao.

Agdes

Relatérios

IBaixar Modelo de Planilha para Importagdo I

Importar Planilha

{ Cancelar

Figura 42: Baixar Modelo de Planilha para Importacao

Através dessa opc¢ao, o sistema permite o download de um arquivo modelo em formato Excel que serve
como base para o preenchimento das informagdes necesséarias ao cadastro dos grupos de pratos.

Apds o preenchimento, a planilha deve ser importada por meio da opcao Importar Planilha, também
disponivel no botao Agdes. O sistema processara os dados conforme o layout pré-definido, automatizando
o processo de cadastro.
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Atencao:

O Padrao do Grupo de Prato deve estar previamente cadastrado na base antes da utilizagao da
planilha de importagao.

Este cadastro é obrigatério para o correto funcionamento da rotina. Caso néo seja realizado, a
funcionalidade de exportacdo de dados ndo estara disponivel em outras telas do sistema.

4.3.5 Pratos Nao Vinculados a Grupo de Prato

A secéo Pratos Nao Vinculados a Grupo de Prato exibe todas as receitas que ainda nao foram associadas
a um grupo de prato e, por esse motivo, ndo serédo consideradas na geragao dos cardapios.

Contrato 00002 - ALMOCO I...
BackOffice 0- Grupo de Pratos ~
CARDAPIO INTELIGENTE
E 4 0 - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato ~
‘H © - Agrupamento de Grupo de Prato ~

r 9 ® - Padrio de Grupo de Prato A

Figura 43: Pratos Nao Vinculados

© - Pratos nao Vinculados a Grupo de Prato v
Arvore Cédigo Nome Receita Ult. Atualizagio Grupo de Pratos
Padrio 010101005 POSTA ASSADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39 [
Padrio 010101007 ESCALOPE GRATINADO PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101008 POSTA GRATINADA PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101009 POSTA GRATINADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAO 21/02/2020 15:43
Padrio 010101014 POSTA RECHEADA PADRAO 04/02/2020 13:41
B Exportar 2

Figura 44: Pratos Nao Vinculados - Visualizagao

Esta categoria tem como finalidade principal facilitar a identificagao e o vinculo de receitas pendentes.
Através dela, pode ser realizada a associagdo desses pratos que nao foram vinculados a um Grupo de
Prato.

Procedimento:

+ Identifique a linha correspondente a receita que deseja vincular;
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o - Pratos néo Vinculados a Grupo de Prato v
Arvore Caodigo Nome Receita Ult. Atualizagio Grupo de Pratos
Padrio 010101005 POSTA ASSADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39 u
Padrio 010101007 ESCALOPE GRATINADO PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101008 POSTA GRATINADA PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101009 POSTA GRATINADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39
010101010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAO 21/02/2020 15:43
Padrio 010101014 POSTA RECHEADA PADRAO 04/02/2020 13:41
BExportar X
Figura 45: Linha
+ Clique duas vezes na coluna Grupo de Prato;
© - Pratos ndo Vinculados a Grupo de Prato v
Arvore Cédigo Nome Receita Ult. Atualizagio Grupo de Pratos
Padrio 010101005 POSTA ASSADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39 L
Padrio 010101007 ESCALOPE GRATINADO PADRAQ 04/02/2020 13:39
Padrio 010101008 POSTA GRATINADA PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101009 POSTA GRATINADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAO 21/02/2020 15:43
Padrio 010101014 POSTA RECHEADA PADRAO 04/02/2020 13:41
Bi Exportar =
Figura 46: Grupo Pratos
+ Selecione o grupo de prato desejado para vincular a receita.
o - Pratos n&o Vinculados a Grupo de Prato v
Arvore Cédigo Nome Receita Ult. Atualizacio Grupo de Pratos
Padrio 010101005 POSTA ASSADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39 a
Padria 010101007 ESCALOPE GRATINADO PADRAO 04/02/2020 13:39
N MASSAS [ |
Padrio 010101008 POSTA GRATINADA PADRAO 04/02/2020 13:39
FELIOADA
Padrio 010101009 POSTA GRATINADA 1/2 PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAC 21/02/2020 15:43 | | ‘
Padrio 010101014 POSTA RECHEADA PADRAO 04/02/2020 13:41
BExportar X

Figura 47: Selecao

Também é possivel exportar a lista de receitas nao vinculadas para o formato Excel, clicando na opgao
Exportar localizada no canto superior direito da tela.
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© - Pratos nao Vinculados a Grupo de Prato v
Arvore Cédigo Nome Receita Ult. Atualizagio Grupo de Pratos
Padrio 010101005 POSTA ASSADA 172 PADRAQ 04/02/2020 13:39 [
Padréo 010101007 ESCALOPE GRATINADO PADRAO 04/02/2020 13:39
Padrio 010101008 POSTA GRATINADA PADRAQ 04/02/2020 13:39
Padrio 010101009 POSTA GRATINADA 1/2 PADRAQ 04/02/2020 13:39
Padrio 010101010 ALMONDEGAS ASSADAS PADRAQ 21/02/2020 15:43
Padrio 010101014 POSTA RECHEADA PADRAQ 04/02/2020 13:41
Bi Exportar 3

Figura 48: Exportar

Observacao: A associagao de pratos também pode ser feita diretamente pela aba Grupo de Pratos.
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Aba: Restricoes Contratuais

A aba Restricoes Contratuais permite o cadastro das clausulas contratuais que estabelecem obrigacoes,
limitagbes ou condigbes especificas para a geragao do cardapio. O cardapio sera gerado de acordo com
os requisitos definidos.

Mes:
A

© - Restricio de Produtos por Grupo de Prato

CARDAPIO INTELIGENTE

k'
tl rato na Semana ~
Restrigdes
Contratuais
+q © - Frequéncia de Grupos de Pratos ~
0- Frequéncia de Prato ~
© - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenério ~

Figura 49: Restricoes Contratuais

Importante: O cadastro de restricdes deve ser realizado por servigo.
Se as restrigbes ja estiverem cadastradas no Tecfood Mobile, elas serado carregadas automaticamente para
o otimizador. Para usuérios do sistema Delphi, os cadastros deverao ser refeitos manualmente.
Através do icone Restricoes Contratuais, estdo disponiveis cinco tipos de cadastros:
* Restricdo de produtos por grupo de prato;
« Utilizagao por grupo de prato na semana;
» Frequéncia de grupo de pratos;

+ Frequéncia de prato;

Regras a flexibilizar no pds-processamento de cenario.
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A Contrato 00002 - ALMOCO I...
BackOffice © - Restriczio de Produtos por Grupo de Prato ~
CARDAPIO INTELIGENTS
k.
/4 0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigdes
Conitratuais
‘Pq © - Frequéncia de Grupos de Pratos ~
Servi
- 0- Frequéncia de Prato ~
Pratos
3}
) © - Regras a flexibilizar no pos-processamento de cenario ~
P
[

w1271

Figura 50: Restricdes Contratuais Organizacao

Para todos os cadastros realizados na tela Restricdes Contratuais, & necessario indicar a data de
vigéncia da restricdo que esta sendo cadastrada.

5.1 CADASTRO DE VIGENCIA

Procedimento:

1. Selecione o botdo Adicionar Vigéncia localizado no menu superior de cada secao da tela;

[ Adicionar Vigéncia I Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Figura 51: Adicionar Vigéncia

2. Na janela exibida, preencha os campos obrigatérios:
+ Data Inicial: corresponde a data de inicio da aplicacao da restrigao;

+ Data Final: preencha se houver término definido. Caso contrario, deixe em branco;

» Observacao: selecione uma observagao previamente cadastrada no TecFood (o cadastro deve
ser feito na tela Descricdo de Observagées da Unidade).
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Nova Vigéncia

Data Inicial (7): Data Final:

Observacao:

Descrigédo:

Figura 52: Preenchimento

3. Cliqgue em Salvar para finalizar o registro.

Nova Vigéncia

Data Inicial (*): Data Final:
————————— de ---—- B Y - [ B

Figura 53: Salvar

Acoes disponiveis para vigéncia:
« Editar Vigéncia: Permite alterar os dados de uma vigéncia previamente cadastrada;
+ Excluir Vigéncia: Remove uma vigéncia ja registrada;
» Exportar Vigéncia: Gera um arquivo com os dados da vigéncia selecionada;

* Replicar Vigéncia.
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Adicionar Vigéncia I Editar Vigéncia I Excluir Vigéncia I Exportar Vigéncia I Replicar Vigéncia I

Figura 54: Agdes Vigéncia

5.2 RESTRICOES DE PRODUTO POR GRUPO DE PRATO

A secao Restricoes de Produto por Grupo de Prato permite restringir a utilizagao de pratos pertencentes
a determinados Grupos de Pratos e que contenham, em suas receitas, produtos especificos.

00002 - ALMOCO I...

CARDAPIO INTELIGENTE

EI' 0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigges
[—
‘Pq © - Frequéndia de Grupos de Pratos ~
- 0- Frequéncia de Prato ~
Prat
-
© - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenario ~
Figura 55: Restricdes Produto Grupo Prato
v

© - Restriciio de Produtos por Grupo de Prato
Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Agrupamentos Grupos de Pratos Cédigo Produto Nome Produto

Nenhum registro encontrado

0- Utilizacdo de Grupo de Prato na Semana ~
© - Frequéncia de Grupos de Pratos ~
~

B rronniancia As Drata

Figura 56: Restricées Produto Grupo Prato Visualizagao

ApOs registrar a vigéncia da restricao, prossiga com o cadastro conforme as etapas abaixo.

Procedimento:

1. Cligue em + Novo para adicionar uma nova restri¢ao;
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© - Restricio de Produtos por Grupo de Prato v
Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia
Agrupamentos Grupos de Pratos Cédigo Produto Nome Produto
Nenhum registro encontrado

Figura 57: + Novo

2. Uma linha em branco sera exibida para preenchimento dos campos solicitados:
» Na coluna Grupo de Prato, selecione o grupo desejado;
» Na coluna Nome do Produto, selecione o produto que devera ser restrito nas receitas desse
grupo;
» Os demais campos serdo preenchidos automaticamente pelo sistema.

© - Restricao de Produtos por Grupo de Prato
05/2023 a 10/2024 Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Cédigo Produto Nome Produto

Agrupamentos Grupos de Pratos

Figura 58: Preenchimento

Exemplo: Caso deseje impedir que o produto Mocotd (carne bovina) seja utilizado em qualquer prato do
grupo Bovinos Cozidos, basta associar o produto Mocotd a esse grupo de prato nesta tela.

5.3 UTILIZAGAO POR GRUPO DE PRATO NA SEMANA

A secao Utilizacao por Grupo de Prato na Semana permite definir em quais dias da semana determinados
Grupos de Prato devem ou nao ser utilizados no cardapio.
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Contrato M502 - HANGAR ... 00002 - ALMOCO I...

El' o- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigges
Contratuais
"‘q © - Frequéndia de Grupos de Pratos ~
Y 0- Frequéncia de Prato ~
Pratos
-
= © - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenério ~
Figura 59: Utilizagao por Grupo Prato por Semana
~

0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana

01/2025 | Teste Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigénaa Replicar Vigéncia

T ua Ses Sal m Prim. Ocorrénci

e
e
g

Agrupamentos Grupos de Pratos eg el

: PRATO PRINCIPAL FEIJOADA RESTRICAC RESTRICAQ QBRIGATORIO RESTRICAQ RESTRICAC REST... RESTRI... PREFERENCIAL

Figura 60: Utilizagdo Visualizacao

Tipos de Restricao
» Restricao: o grupo de prato nao deve ser utilizado no(s) dia(s) da semana selecionado(s);
» Obrigatério: o grupo de prato deve obrigatoriamente ser utilizado no(s) dia(s) especificado(s);
 Preferencial: o0 grupo de prato pode ou nao ser utilizado no(s) dia(s) selecionado(s).

Exemplo: O grupo de prato Carne Bovina deve obrigatoriamente ser servido as quintas-feiras. Para isso,
deve-se cadastrar o grupo com o tipo Obrigatério no dia correspondente.

Importante: Caso o grupo de prato ndo tenha exigéncia especifica de dia da semana para ser servido,
nao é necessario cadastra-lo nesta secao.

Ocorréncia

Arraste a barra de rolagem para acessar as cédulas de Ocorréncia, onde é possivel especificar:

+ Semanas do més (ex: 12, 22, 32, 42 semana);

» Feriados.
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0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana

01/2025 | Teste Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Prim. Ocorréncia 23 Ocorréncia 33 Ocorréncia 43 Ocorréncia

Ult. Ocorréncia

REST.. RESTRI... PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL

Figura 61: Barra de Rolagem

0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana

01/2025 | Teste

Adicionar Vigéncia Editar Vigéncia Excluir Vigéncia

Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Prim. Ocorréncia 22 Ocorréncia 37 Ocorréncia

42 Ocorréncia Ult. Ocorréncia

REST... RESTRI.. PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL PREFERENCIAL

Figura 62: Ocorréncias

Observacao: O preenchimento do campo Ocorréncia néo é obrigatério, mas pode ser utilizado para
ajustes mais refinados de frequéncia e planejamento.

5.4 FREQUENCIA DE GRUPO DE PRATO

A secao Frequéncia de Grupo de Prato permite o cadastro da frequéncia minima e maxima dos Grupos
de Pratos que deverao ser utilizados no cardapio.

Trata-se de um cadastro obrigatério.

Procedimento:

1. Selecione o botao + Novo;
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0- Utilizacdo de Grupo de Prato na Semana

v
01/2025 | Teste Adicionar Vigéncia Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Agrupamentos Grupos de Pratos Seg Ter Qua Qui Sex Sab Dom Prim. Ocorréncii
[[] PRATO PRINCIPAL FEIJOADA RESTRICAC RESTRICAO OBRIGATORIO RESTRICAO RESTRICAC REST... RESTRI..  PREFERENCIAL

Figura 63: + Novo

2. Na linha em branco exibida, preencha os seguintes campos:
» Grupo de Pratos;
» Frequéncia Semanal;

* Frequéncia Mensal;

3. Os demais campos da linha serdo preenchidos automaticamente pelo sistema;

0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana

v
01/2025 | Teste Adicionar Vigéncia Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia
Agrupamentos Grupos de Pratos Seg Ter Qua Qui Sex Sab Dom Prim. Ocorrénci
O PREFERENCIAL ~ PREFERENCIAL  PREFERENCIAL PREFERENCIAL ~ PREFERENCIAL  PREFE..  PREFE.. PREFERENCIAL
] PRATO PRINCIPAL FELOADA RESTRICAO RESTRICAO OBRIGATORIO RESTRICAO RESTRICAO REST... RESTRI.  PREFERENCIAL

Figura 64: Preenchimento

4. Apés o preenchimento, pressione Enter para salvar.

A confirmagao de sucesso sera exibida no canto inferior da tela.

5.5 FREQUENCIA DE PRATO

A secao Frequéncia de Prato tem a funcao de limitar o sorteio da quantidade de um determinado prato no

cardapio. Por meio dessa funcionalidade, é possivel cadastrar a frequéncia minima e maxima dos pratos
que serao utilizados.
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

CARDAPIO INTELIGENTE

Y
t)‘ 0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigbes
Contratuais
"‘q © - Frequéndia de Grupos de Pratos ~
A o - Frequéncia de Prato ~
Pratos
-
© - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenério ~

Figura 65: Frequéncia Grupo Prato

&
|
b
H
g

Grupos de Pratos Nome Fantasia Min (Més) Max (Més) Max (Sem) Colunas

PRATO PRINCIPAL BOVINOS PATINHOS 3 3 1 2 - PRATO PRINCIPAL

PRATO PRINCIPAL SUINOS ASSADOS 8 8 3 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL
PRATQ PRINCIPAL SUINOS GRELHADOS 1 1 1 1 - PRATO PRINCIPAL

PRATQ PRINCIPAL AVES ASSADAS 3 4 1 1 - PRATC PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL

PRATO PRINCIPAL AVES GRELHADAS 18 18 5 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL

PRATO PRINCIPAL PEIXE ASSADO 2 2 1 1 - PRATO PRINCIPAL

© - Frequéndia de Grupos de Pratos w
01/2025 | Teste Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Figura 66: Frequéncia Grupo Prato Visualizagao

A frequéncia cadastrada deve sempre ser menor ou igual ao valor maximo permitido na configuracao geral
da “Frequéncia de Prato”.

Exemplo:
» Prato: Strogonoff de Frango
* Minimo mensal: 2 vezes
+ Maximo semanal: 1 vez

Neste caso, 0 sistema garante que o prato sera servido pelo menos 2 vezes no més, mas nunca mais de 1
vez na mesma semana.

Atencao: Sempre que iniciar um novo més, é fundamental revisar as frequéncias cadastradas.

Procedimento:

1. Clique no botéao + Novo;
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© - Frequéncia de Grupos de Pratos v

01/2025 | Teste Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia
Agrupamentos Grupos de Pratos Nome Fantasia Min (Més) Max (Més) Max (Sem) Colunas

| PRATO PRINCIPAL BOVINOS PATINHOS 3 3 1 2 - PRATO PRINCIPAL

PRATO PRINCIPAL SUINOS ASSADOS 8 8 3 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL

PRINCIPAL SUINOS GRELHADOS 1 1 1 1 - PRATO PRINCIPAL
PRINCIPAL AVES ASSADAS 3 4 1 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL
INCIPAL AVES GRELHADAS 18 13 5 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL

PRINCIPAL PEIXE ASSADO 2 2 1 1 - PRATO PRINCIPAL

Figura 67: + Novo

2. Na linha em branco exibida, preencha os seguintes campos:
* Nome do Prato;
» Frequéncia Semanal Minima e Maxima;

» Frequéncia Mensal Minima e M&xima.

® - Frequéncia de Grupos de Pratos ~

01/2025 | Teste Editar Vigéncia Excluir Vigéncia Exportar Vigéncia Replicar Vigéncia

Agrupamentos Grupos de Pratos Nome Fantasia Min (Més) Max (Més) Max (Sem) Colunas

: PRATO PRINCIPAL BOVINOS PATINHOS 3 3 1 2 - PRATO PRINCIPAL
: PRATO PRINCIPAL SUINOS ASSADOS & 8 3 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL
: PRATO PRINCIPAL SUINOS GRELHADOS 1 1 1 1 - PRATO PRINCIPAL
: PRATO PRINCIPAL AVES ASSADAS 3 4 1 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL
: PRATO PRINCIPAL AVES GRELHADAS 13 13 & 1 - PRATO PRINCIPAL; 2 - PRATO PRINCIPAL

Figura 68: Campos

5.6 REGRAS A FLEXIBILIZAR NO POS-PROCESSAMENTO DE CENARIO

Na secao Regras a Flexibilizar no Pés-Processamento de Cenario, deve-se definir a possibilidade
de flexibilizacao das regras previamente cadastradas com o objetivo de evitar lacunas na geragéo do
cardapio.
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

CARDAPIO INTELIGENTE

Y

t)‘ 0- Utilizagdo de Grupo de Prato na Semana ~
Restrigbes
Contratuais

"‘q © - Frequéndia de Grupos de Pratos ~

Servigo

A o - Frequéncia de Prato ~

P

-

= © - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenério ~

P

Figura 69: Regras a Flexibilizar no Pés-Processamento de Cenario

© - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cenério v
Ordem Regra Permite Flexibilizar

1 Permite repetir ingredientes no mesmo dia Nao

1 Permite utilizar prato com frequéncia maior que a maxima da semana Sim

2 Permite utilizar grupo de prato com frequéncia maior que a maxima do més Sim

4 Permite repetir modo de preparo no mesmo dia Sim

5 Permite repetir cor no mesmo dia Sim

6 Permite utilizar grupo de prato com frequéncia maior que a maxima da semana Sim

~ Restaurar =z

Figura 70: Regras a Flexibilizar no Pés-Processamento de Cenario

Procedimento:
Na coluna Permite Flexibilizar, selecione uma das seguintes opgbes para cada regra listada:
» Sim: a regra podera ser flexibilizada pelo sistema durante o pds-processamento do cenario;

» Nao: a regra sera mantida de forma rigida, sem flexibilizagao permitida.

© - Regras a flexibilizar no pés-processamento de cendrio v

Permite Flexibilizar

Permite repetir ingredientes no mesmo dia

1 Permite utilizar prato com frequéncia maior que a méxima da semana

2 Permite utilizar grupo de prato com frequéncia maior que @ maxima do més

4 Permite repetir modo de preparo no mesmo dia

5 Permite repetir cor no mesmoe dia

6 Permite utilizar grupo de prato com frequéncia maior que a maxima da semana

< Restaurar =

Figura 71: Coluna
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Aba: Pratos

Na tela Pratos, cada secdo corresponde a um tipo especifico de parametrizacéo e esta diretamente
relacionada ao preenchimento da tela Pardmetros de Pratos.

Mes:
e 22 d — i ee—— “

® - Parametros do Prato ~
e - Combinacéo A
© - Ingrediente Principal ~

l 8
O - Modo de Preparo ~
o - Tipo de Corte ~
© - Historico de Percentual de Consumo ~

Figura 72: Pratos

Contrato 00002 - ALMOCO I...
BackOffice © - Parametros do Prato ~
CARDAPIO INTELIGENTE
.3 © - Combinacio ~
"‘q © - Ingrediente Principal ~
rvige
ry O - Atratividade ~
Pratos
-
© - Modo de Preparo ~
8 o - Tipo de Corte ~
® - Historico de Percentual de Consumo ~
Sair

v 1280

Figura 73: Grupos

Quanto maior o0 numero de caracteristicas inseridas nessa etapa, maior sera a assertividade do cardapio
gerado pelo sistema.

Todas as segdes sao obrigatdrias, com excecdo da secdo Combinacao.
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6.1 PARAMETROS DE PRATOS

A secao Parametros de Pratos tem como finalidade permitir a definicio de caracteristicas especificas
dos pratos que serdo consideradas durante a geracdo automatizada do cardapio.

A Contrato 00002 - ALMOCO I...

BackOffice © - Parametros do Prato ~

E" 0- Combinagéo ™

‘Pq © - Ingrediente Principal ~

- © - Atratividade ~
Pratos
-

© - Modo de Preparo ~

8 o - Tipo de Corte A

© - Histérico de Percentual de Consumo ~

v 1280

Figura 74: Parametros do Prato
o - Pardmetros do Prato v
Arvore Cédigo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade Pré Peparo Cor Ing Principal 1
Padrio 01.01.01.000 teste PRATO PRINCIPAL EMEUTIDOS BAIXA Nao ROSA EMBUTIDO/PROCES...
Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao AMARELO BOVINO
Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.005 POSTA ASSADA 1/2
Padrio 01.01.01.006 BIFE GRATINADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADO
Padréo 01.01.01.008 POSTA GRATINADA
Padréo 01.01.01.009 POSTA GRATINADA 1/2
Padréo 01.01.01.010 ALMONDEGAS ASSADAS
Padrio 01.01.01.011 MAMINHA NA MOSTARDA PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.012 MAMINHA NA MOSTARDA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.012 ROSBIFE PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.014 POSTA RECHEADA

Importar ]
-8 Importar > Exportar Escolher ficheiro  Nenhum ficheiro selecionado aplana\ha Exp!‘l)rlar

Figura 75: Parametros do Prato - Visualizagao

1. Para iniciar a parametrizagéo, indique a filial no filtro superior da tela.

I Més:
maio de 2024 Dl Contrato l l 00002 - ALMOCO INTE... “

Figura 76: Filial

2. Ao acessar uma nova filial, todos os pratos ativos da Arvore de Pratos serdo importados automaticamente
para esta aba. No entanto, suas caracteristicas estardo em branco, sendo necessario realizar a
parametrizacdo manual.
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Observacao: As colunas Agrupamento e Grupo de Pratos serdo preenchidas
automaticamente caso os cadastros tenham sido iniciados pela aba Grupo de Pratos.

+ Coluna Pré-preparo: Indica se o prato exige atividades prévias ao preparo, como descongelamento
ou pré-cozimento. Esta informacéo é essencial para evitar o sorteio de pratos com pré-preparo
em dias nao Uteis.

» Coluna Cor: A categorizagao dos pratos por cor € utilizada para evitar repeticdes visuais no
cardapio dentro de uma mesma categoria (ex.: saladas). Quando nao aplicavel, deve-se utilizar
N/A.

Importante: O sistema considera a cor apenas dentro do mesmo tipo de prato. Pratos
de cores iguais em categorias diferentes (ex.: salada e guarni¢cdo) ndo sédo considerados

repeticao.

o - Pardmetros do Prato v
Agrupamentos Grupo de Pratos Complexidade

Padrdo 01.01.01.000 teste PRATO PRINCIPAL EMBUTIDOS BAIXA e ROSA emsuTIDO/PROCES... B
Padrdo 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nio AMARELO BOVING
Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARRCM BOVING
Padrdo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nae MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.005 POSTA ASSADA 1/2
Padrio 01.01.01.006 BIFE GRATINADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nio MARROM BOVINO
Padrdo 01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADC
Padrio 01.01.01.008 POSTA GRATINADA
Padrio 01.01.01.009 POSTA GRATINADA 1/2
Padrdo 01.01.01.010 ALMONDEGAS ASSADAS
Padrio 010101011 MAMINHA NA MOSTARDA PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARRCM BOVING
Padrdo 01.01.01.012 MAMINHA NA MOSTARDA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nae MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.013 ROSBIFE PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA e MARROM BOVING
Padrio 01.01.01.014 POSTA RECHEADA

) ) X importar B
S importar | B Exportar Escolher ficheiro  Nenhum ficheiro selecionado Fanilics Exportar

Figura 77: Prepreparo
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o - Pardmetros do Prato v
Arvore igo Nome Agrupamentos Grupo de Pratos Pré Peparo Cor Ing Prindij
Padrio 01.01.01.000 teste PRATO PRINCIPAL EMEUTIDOS BAIXA Nao ROSA EMBUTIDO/PROCES...
Padrio 01.01.01.002 COSTELA ASSADA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao AMARELO BOVINO
Padrio 01.01.01.003 CUPIM ASSADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.004 CUPIM ASSADO 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Mao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.005 POSTA ASSADA 1/2
Padrédo 01.01.01.006 BIFE GRATINADO PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Mao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADC
Padréo 01.01.01.008 POSTA GRATINADA
Padréo 01.01.01.009 POSTA GRATINADA 1/2
Padrio 01.01.01.010 ALMONDEGAS ASSADAS
Padrio 01.01.01.011 MAMINHA NA MOSTARDA PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.012 MAMINHA NA MOSTARDA 1/2 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Mao MARROM BOVINO
Padréo 01.01.01.013 ROSBIFE PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nao MARROM BOVINO
Padrio 01.01.01.014 POSTA RECHEADA

Escolher ficheiro  Nenhum ficheiro selecionado %:;ﬂnﬁ‘%ra[a[ Exportar

Figura 78: Cor

6.2 COMBINAGCAO

A secdo Combinacao permite configurar regras de associacdo entre grupos de pratos ou pratos individuais
que devem (combinacéo) ou ndao devem (restricdo) ser servidos conjuntamente no cardapio.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

3 0- Combinagéo ~
¥q © - Ingrediente Principal ~
aa o - Atratividade ~
Pratos
-
= © - Modo de Preparo ~

8 0- Tipo de Corte ~
.

® - Historico de Percentual de Consumo ~

v 1280

Figura 79: Combinagéo
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ﬂ - Combinagdo v

Grupo Tp. Prato

MNenhum registro encontrado

Expora Gadasita Broor %

Figura 80: Combinacéo - Visualizacao

Procedimento:

1. Cligue em + Novo.

ﬂ - Combinagdo v

Grupo Tp. Prato

MNenhum registro encontrado

Expora Gadasita Broor %

Figura 81: + Novo

2. Sera exibida uma nova janela para configuragao das informacgdes:

Combinar:
Grupo de tipo de prato *
Grupo de Pratos

Pratos

Com:

Grupo de tipo de prato *

Grupo de Pratos
Pratos

Percentual de Reducdo

(s | R

Figura 82: Preenchimento
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* Primeiro Elemento (base da regra):
— Grupo de Tipo de Prato
— Grupo de Prato
— Prato (caso a associagéo seja feita por prato)

+ Com: selecione se a associacao sera uma Combinacdo (obrigatéria) ou uma Restricao
(incompativel).

» Segundo Elemento (associado ao primeiro):
— Grupo de Tipo de Prato
— Grupo de Prato
— Prato (caso a associagao seja feita por prato)

» Percentual de Reducao (opcional): permite reduzir o consumo de um item quando estiver
combinado com outro.

3. Clique em Salvar para finalizar o registro.

Combinar:
Grupo de tipo de prato *
Grupo de Pratos

Pratos

Com:

Grupo de tipo de prato *

Grupo de Pratos

Pratos

Percentual de Redugdo

‘ X Cancelar ‘

Figura 83: Salvar

Exemplos:
+ Combinacao: Caso “Feijoada” esteja no cardapio, “Couve Refogada” devera ser incluida obrigatoriamente.

» Restricao: Se “Prato X” estiver presente, “Prato Y” ndo podera ser servido no mesmo cardapio.

» Reducao: Quando “Feijoada” for servida, reduzir o consumo de “Feijao Carioca” em 90%.
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Regras de Associacdo Permitidas:
» Grupo < Grupo
* Prato < Prato

* Grupo ¢ Prato

6.3 INGREDIENTE PRINCIPAL

A sec¢ao Ingredientes Principais permite o registro dos ingredientes principais utilizados nos pratos. O
cadastro realizado é geral para todas as filiais, ou seja, a tabela de ingredientes criada em uma filial sera
aplicada as demais.

Contrato 00002 - ALMOCO I...

Ef e - Combinacéo ~

ttral

‘fq © - Ingrediente Principal ~

- O - Atratividade ~

Pratos

-

= © - Modo de Preparo ~

8 0- Tipo de Corte ~
® - Histérico de Percentual de Consumo ~

v 1280

Figura 84: Ingrediente Principal

© - Ingrediente Principal v
FOLHAS [

MOLHO ESCURO

MOLHO BRANCO

ACEM

SUINC

<
5

BiExportar X

+
g
=
[=]

Figura 85: Ingrediente Principal - Visualizagéo

Importante: Esta parametrizacdo nao é replicada para a tela Pardmetros do Prato.

Procedimento:

1. Clique em + Novo.
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© - Ingrediente Principal v

] FOLHAS i

LHO ESCURO

LHO BRANCO

VA

Figura 86: + Novo

2. Preencha o campo Nome com a descri¢ao do ingrediente principal.

(]

FOLHAS

MOLHO ESCURO

MOLHO BRANCO

ACEM

SUINO

Figura 87: Campo

+

3. Pressione Enter para registrar o cadastro.

Observacao: E permitido cadastrar a opgéo N/A (ndo se aplica) para pratos que nao possuem um
ingrediente principal em destaque.
Consideracoes:
* A repeticao de ingredientes principais é analisada pelo algoritmo ao longo de todo o cardapio do dia.

» O sistema tentara evitar a repeticao dos mesmos ingredientes no mesmo dia, visando a melhor
harmonizagéo e variedade no cardapio.

6.4 ATRATIVIDADE

A secgéao Atratividade permite cadastrar o nivel de atratividade dos pratos, adaptando-se a realidade de
cada filial. Esse cadastro define um Peso para cada nivel de atratividade: Alta (A), Média (M) e Baixa (B).
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

t 0- Combinagao ~
R
"‘q © - Ingrediente Principal ~
Servigc
ry O - Atratividade ~
Pratos
-
O - Modo de Preparo ~
8 ﬂ - Tipo de Corte ~
© - Historico de Percentual de Consumo ~

v 1280

Figura 88: Atratividade

O - Awratividade v

Nenhum registro encontrado

Figura 89: Atratividade - Visualizagao

As informagdes registradas nesta tela serdo utilizadas como atributos na parametrizagdo dos pratos, na
tela Parametros de Pratos.

Procedimento:

1. Cligue em + Novo.

O - Avatividade v

Nome Peso

MNenhum registro encontrado

Figura 90: + Novo

2. Preencha os campos:
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* Nome: Defina o nome da atratividade (ex.: Alta, Média, Baixa).

» Peso: Informe o peso correspondente para cada tipo de atratividade.

o - Atratividade v

Nome Peso

Figura 91: Preenchimento

3. Pressione Enter para confirmar o cadastro.
Etapas Adicionais:

1. Apoés o cadastro dos pesos, acesse a tela Pardmetros de Pratos e registre a atratividade de cada
prato, preenchendo a ultima coluna.

e - Pardmetros do Prato

Agrupamentos Complexidade r re r Ing Principal 2
PRATO PRINCIPAL EMBUTIDOS BAIXA ES ROSA. EMBUTIDO/PROCES...  cebola NA ASSADO [
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Néo AMARELO BOVING MOSTARDA BIFE GRELHADO
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA No MARROM BOVINO cebola BIFE GRELHADO
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA = MARROM BOVINO ALHO BIFE GRELHADO
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA No MARROM BOVINO FRIOS BIFE GRELHADO
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nio MARROM BOVINO BACON BIFE GRELHADO
12 PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Ndo MARROM BOVINO CHAMPGNON BIFE GRELHADO
PRATO PRINCIPAL BOVINOS BAIXA Nzo MARROM BOVINO NA BIFE GRELHADO

& importar | [Es Exportar Escolher ficheiro ~ Nenhum ficheiro selecionado . Importar planiha ~ Bi Exportar X

Figura 92: Parametro do Prato

2. Crie um cadastro de Conjunto para Porcionamento, definindo quais tipos de pratos serdo considerados
no calculo de atratividade.

® - Conjunto para Porcionamenta v

Cadigo Grupo Tp. Prato Percentual de Consumo

Nenhum registro encontrado

BEgowr %

Figura 93: Conjunto Porcionamento
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3. Acesse a tela Configuracdo do Servigco e marque a opgao de utilizagdo de Percentual de Consumo
ou Atratividade.

© - Configuragio do Servico v

PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL GUARNICAO
Fonte do Perc. Consumo Histérico Historico Historico
Intercala Pratos
Coluna Fixa

No Consiste Cor

I ]

AVES ASSADAS v

AVES GRELHADAS v

BOVINOS v
BOVINOS PATINHOS

FR SRR SIEY

EMBUTIDOS
FELOADA v
MASSAS v
oE

SSADO v

e

s ’ PSS
Figura 94: Configuracdo de Servico

Consideracoes:

E obrigatorio cadastrar pelo menos trés tipos de peso para que o sistema calcule a atratividade dos
pratos.

« E recomendado que os Pratos Principais sejam cadastrados utilizando o conceito de atratividade.

» Se o prato possuir Atratividade cadastrada, o sistema utilizara o Peso para calcular o percentual de
consumo.

» Se nao houver atratividade cadastrada, o sistema utilizara o Historico de Consumo.

* Na auséncia de ambos, o otimizador aplicara 100% do percentual de consumo do prato.

6.5 MODO DE PREPARO

A secao Modo de Preparo permite a parametrizagao do método utilizado para o preparo de cada prato,
como frito, assado, cozido, entre outros.

Mes:
e 22 d — i ee—— “

BackOffice ® - Parametros do Prato ~

CARDAPIO INTELIGENTE
E © - Combinacéio A

G
® - Ingrediente Principal ~
g P

O - Atratividade ~
© - Modo de Preparo ~
o - Tipo de Corte ~
© - Historico de Percentual de Consumo ~

Figura 95: Modo de Preparo
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6 - Modo de Preparo v

ASSADD
GRELHADO
CRU
COZIDO
FRITO

NA

Figura 96: Modo de Preparo - Visualizagdo

o+

Procedimento:

1. Cligue em + Novo.

a - Modo de Preparo ~
] ASSADO

LHADO

0
(] WA

Figura 97: + Novo

2. Preencha o campo Nome com o0 modo de preparo desejado.

o - Modo de Preparo AV
) ASSADO

: GRELHADO

) cru

) cozibo

] FRITO

Figura 98: Campo

3. Pressione Enter para confirmar e salvar o cadastro.

6.6 TIPO DE CORTE

A secao Tipo de Corte permite a parametrizagao dos cortes utilizados nos pratos, como fatias, cubos,
iscas, entre outros.
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Contrato 00002 - ALMOCO I...

t 0- Combinagao ~
R
"‘q © - Ingrediente Principal ~
Servige
ry O - Atratividade ~
Pratos
-
O - Modo de Preparo ~
8 ﬂ - Tipo de Corte ~
© - Historico de Percentual de Consumo ~
Sair

v 1280

Figura 99: Tipo de Corte

o-Tipo de Corte A
(] oot BIFE
(] ooz CUBOS PEQUENCS
: 003 FATIA GROSSA
] oo4 TIRAS
] oos RODELAS
] oos PALITO
B Exportar x

Figura 100: Tipo de Corte - Visualizagao

Procedimento:

1. Cliqgue em + Novo para inserir um novo registro.

ﬁ—Tipo de Corte b4
Cédigo Nome
J oo BIFE
[ CUBOS PEQUENOS
FATIA GROSSA
TIRAS
RODELAS
B, PALITO

Figura 101: Adicionar

2. Preencha os campos obrigatérios:

* Nome: descricao do tipo de corte.

» Cddigo: cédigo identificador do tipo de corte (deve ser Unico e sequencial para organizagao).
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o - Tipo de Corte v

Cédigo Nome

001 BIFE I

] o002 CUBOS PEQUENOS
] 003 FATIA GROSSA
] 004 TIRAS

] oos RODELAS

Figura 102: Campo

3. Pressione Enter para confirmar e salvar o cadastro.

6.7 HISTORICO DE PERCENTUAL DE CONSUMO

A secao Histérico de Percentual de Consumo apresenta o percentual médio de consumo dos pratos,
considerando um intervalo de tempo determinado. Esses dados séo extraidos diretamente do TecFood.
Para novas receitas que ainda nao possuem histérico, € possivel incluir manualmente o percentual de
consumo.

00002 - ALMOCO I...

E 0- Combinagéo ~
‘Pq © - Ingrediente Principal ~
- © - Atratividade ~
Pratos
-
© - Modo de Preparo ~
8 o - Tipo de Corte ~
® - Historico de Percentual de Consumo ~
Sair

v 1280

Figura 103: Histérico Percentual de Consumo

© - Historico de Percentual de Consumo v
Considera intervalo de: |6 meses - novembro/2023 a maio/2024
Cédigo Nome % de Consumo Manutencio
Nenhum registro encontrads

Figura 104: Histérico Percentual - Visualizagéo
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Procedimento:

1. Defina o intervalo de tempo desejado em Considera intervalo de, selecionando o numero de
meses a serem considerados para a analise.

2. Clique em + Novo para inserir um novo registro.

e - Histérico de Percentual de Consumo

Considera intervalo de: |6 meses - novembro/2023 a maio/2024

Cédigo Nome % de Consuma Manutengio

Nenhum registre encontrado

B Exportar -1

Figura 105: + Novo

3. Preencha os campos com as informagodes solicitadas:
* Nome: nome do prato.
* % de Consumo: percentual médio de consumo a ser atribuido.

O - Histérico de Percentual de Consumo

Considera intervalo de: |6 meses - novembro/2023 a maio/2024

Cédigo Nome % de Consumo Manutencio

|

Figura 106: Preenchimento

4. O campo Manutencao sera preenchido automaticamente apds o cadastro.

Consideracoes:
+ O cadastro de percentual é realizado por filial e por servigo.

» Pratos sem histérico de consumo (novas receitas ou pratos ainda nao executados) néo serao
considerados na geragéo do cardapio se ndo houver percentual de consumo atribuido manualmente.

« E possivel editar os percentuais de consumo ja calculados ou inserir novos percentuais manualmente.

+ Alteracées realizadas no percentual de consumo séo identificadas na coluna Manutencao, porém
essas alteragdes impactam apenas o TecFood, e nao o Otimizador de Cardapio.
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Aba: Servicos

Apés finalizar a parametrizacdo das abas Restricoes Contratuais e Grupo de Prato, devem ser
determinadas as parametrizagdes na tela Servigo.

e Dl — :_ l ee—— “

BackOffice [l B8 Configuragéo do Servigo ~

‘CARDAPIO INTELIGENTE

e - Colunas Ativas por Més ~

~
- Dias de EvPnto Fora da Rotina ~
e - Vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 107: Servigo

o- Configuragdo do Servico ~
O - Colunas Ativas por Més ~
o Conjunto para Porcionamenta ~
o - Dias de Evento Fora da Rotina ~
O - vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 108: Grupos
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7.1 CONFIGURAGAO DO SERVIGO

A secao Configuracao do Servico tem como finalidade associar cada prato a um Tipo de Prato,
contribuindo para a organizacao estrutural do cardapio — como, por exemplo, separar pratos principais,
guarnigcbes e sobremesas.

o- Configuragdo do Servigo ~
© - Colunas Ativas por Més ~
0- Conjunto para Porcionamento ~
e - Dias de Evento Fora da Rotina ~
© - vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 109: Configuragéo de Servigo

0- Configuragae do Servigo v

_ PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ‘GUARNICAO

Fonte do Perc. Consumo Histérico Histérico Histdrico
Intercala Pratos

Coluna Fixa

Nao Consiste Cor

Néo Consiste Mode de Preparo
Percentual fixo para consumo.
AVES ASSADAS

AVES GRELHADAS

BOVINOS

BOVINOS PATINHOS

SR SR S SR

EMBUTIDOS

FEUOADA v

MASSAS v

PEIXE ASSADO v

=3 B Exportar Cadastro BExporar X

Figura 110: Configuragao de Servigo - Visualizagao

Observacao: Para que esta aba exiba os dados corretamente, é necessario que a parametrizagao
de Grupo de Prato ja tenha sido realizada. Sem essa parametrizac¢ao, a tela de Configuracao do
Servico permanecera vazia, sem tipos de prato disponiveis para associagao.

Procedimento:

1. Localize o Tipo de Prato desejado na lista apresentada.

2. Clique sobre a linha do tipo de prato que sera editado.




e- Configuragdo do Servigo

Fonte do Perc. Consumo Histérico
Intercala Pratos

Coluna Fixa

N&o Consiste Cor

Néo Consiste Mode de Preparo

Percentus! fixa para consumo.

AVES ASSADAS

AVES GRELHADAS v
BOVINOS v

BOVINOS PATINHOS

EMBUTIDOS

FELOADA v
MASSAS
PEIXE ASSADO v

t= E- Exportar Cadastro

PRATO PRINCIPAL

Histarico

AR SR SR N
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‘GUARNICAO

Histarico

B Exportar =

Figura 111: Linha

3. No quadro de intersecao entre o prato e o tipo de prato, clique para associa-los.

o- Configuragio do Servico

Fonte do Perc. Consumo Histérico
Intercala Pratos

Coluna Fixa

Mao Consiste Cor

Néo Consiste Mode de Preparo

Percentual fixo para consumo

AVES ASSADAS v
AVES GRELHADAS v
BOVINCS v

BOVINQS PATINHOS

EMBUTIDOS

FEUOADA v
MASSAS

PEIXE ASSADO v

t+8 E: Exportar Cadastro

PRATO PRINCIPAL

Histarico

LR SR VR N

GUARNICAO

Histérico

B Exportar -]

Figura 112: Intersecéo

4. Ao realizar a associagao corretamente, o sistema exibira um simbolo de check no ponto selecionado.

0- Configuragdo do Servigo

Fonte do Perc. Consumo Historico
Intercala Prates

Coluna Fixa

Mao Consiste Cor

Néo Consiste Mode de Prepare

Percentual fixo para consumo

AVES ASSADAS

AVES GRELHADAS v
BOVINGS

BOVINOS PATINHOS

EMBUTIDOS

FEUOADA v
MASSAS

PEIXE ASSADO v

t~8 E: Exportar Cadastro

PRATO PRINCIPAL

Histarico

A SR VR SN

GUARNICAO

Historico

B Exportar =

Figura 113: Check
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Consideracoes:

» Pratos ndo associados a pelo menos um Tipo de Prato ndo serdo considerados na geracao do
cardapio.

+ Certifique-se de que todos os pratos vinculados estejam corretamente classificados conforme os
tipos definidos.

Além da associacao dos pratos aos seus respectivos tipos, a aba Configuracédo do Servigo apresenta
linhas auxiliares (em cinza) (ver item 6.6.1) na parte superior esquerda da tela, responsaveis por controlar
regras adicionais na geragao dos cardapios. Essas linhas impactam diretamente a forma como os pratos
sdo selecionados e combinados.

[: 8 Configuragio do Servigo v

_ PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL 'GUARNICAOQ

Fonte do Perc. Consumo. Histérico Histérico Histérico
Intercala Pratos

Coluna Fixa

Nao Cansiste Cor

Nao Consiste Mode de Preparo

Percentusl fixa para consumo.

Figura 114: Linhas Auxiliares

7.1.1 Linhas Auxiliares

* Fonte do Perc. Consumo: Determina a fonte dos dados para atribuicao do percentual de consumo
dos pratos. Opgoes:

— Histdrico: Utiliza dados da aba Histdrico de Percentual de Consumo.
— Atratividade: Utiliza os pesos definidos na aba Atratividade, atribuidos via Pardmetros do Prato.

* Intercala Pratos: Controla a alternancia dos pratos no cardapio. Quando ativada, promove variagao
automatica ao longo da semana para aquele tipo de prato.

» Coluna Fixa: Ignora validacdes de repeticdo de ingredientes.

Exemplo: O prato “Ovo Mexido” podera ser servido mesmo com outros pratos que contenham ovo.
» Nao Consiste Cor: Ignora validagbes de repeticao de cor.

Exemplo: Pratos com cor marrom como “Arroz Integral” poderao ser servidos juntos sem bloqueio.
» Nao Consiste Modo de Preparo: Ignora a repeticao de modo de preparo.

Exemplo: Dois pratos assados podem ser servidos juntos mesmo com 0 mesmo método de preparo.

» Percentual Fixo para Consumo: Permite definir um percentual fixo, impedindo ajustes dindmicos
durante a otimizagéo.

Observacao: As opgdes Nao Consiste Cor e Nao Consiste Modo de Preparo evitam a eliminagao
automatica de pratos e previnem a geracao de colunas vazias no cardapio.

7.2 CONJUNTO PARA PORCIONAMENTO

A secdo Conjunto para Porcionamento ¢ utilizada para calcular e ajustar o percentual médio de consumo
dos conjuntos que compdem um determinado Grupo de Tipo de Prato.
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o- Configuragao do Servico ~
e - Colunas Ativas por Més ~
e- Conjunte para Porcionamento ~
o - Dias de Evento Fora da Rotina ~
O - vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 115: Conjunto de Porcionamento

(i 8 Conjunte para Porcionamento v

[ Grupo Tp. Prato Percentual de Consumo

Menhum registrs encontrado

B Exportar =®

Figura 116: Conjunto de Porcionamento - Visualizagao

Procedimento:

1. Cliqgue em + Novo para inserir um novo Grupo de Tipo de Prato.

[ 8 Conjunto para Porcionamento ~

Cédigo Grupo Tp. Prato Percentual de Consumo

Menhum registro encontrado

Figura 117: + Novo

2. Preencha o campo Grupo de Tipo de Prato.




TEKNISA'® TRAINING

e - Conjunto para Porcionamento v

Grupo Tp. Prato Percentual de Consumo

Figura 118: Grupo Tipo de Prato

3. Selecione o Grupo de Tipo de Prato desejado.

4. Clique no icone da calculadora localizado na coluna Percentual de Consumo para que o sistema
calcule automaticamente a média com base nos dados do histérico de consumo.

e - Conjunto para Porcionamento v

Grupo Tp. Prato Percentual de Consumo

o GUARNICAO “

Figura 119: Calculadora

5. O valor calculado sera exibido automaticamente na coluna correspondente.
Consideracoes:

« E possivel editar manualmente o valor gerado: clique sobre o niimero exibido e insira o novo
percentual desejado.

» Para reverter uma edicdo manual e retornar ao valor original calculado, clique novamente sobre o
icone da calculadora.

7.3 COLUNAS ATIVAS POR MES

A secao Colunas Ativas por Més permite determinar quais Tipos de Prato (organizados em colunas)
estardo ativos ou inativos em determinados meses do ano.
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o- Configuragao do Servico ~
e - Colunas Ativas por Més ~
e- Conjunte para Porcionamento ~
o - Dias de Evento Fora da Rotina ~
O - vincular Tipos de Prato entre Servigos ~

Figura 120: Colunas Ativas do Més

© - Colunas Ativas por Més v
- PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL GUARNICAO

JANEIRO v v v

FEVEREIRO v v v

MARGO v v v

ABRIL v v v

MAIO v v v

JUNHO v v v

JULHO v v v

AGOSTO v v v

SETEMBRO v v v

GUTUBRO v v v

NCVEMBRO v v v

DEZEMBRO s v s

fs3 =

Figura 121: Colunas Ativas do Més - Visualizagao

Procedimento:

1. Clique sobre 0 més desejado para ativar ou desativar a presenga de determinado tipo de prato
naquele periodo.

© - Colunas Ativas por Més v
- PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL GUARNICAO

JANEIRQ v v v

FEVEREIRO v v v

MARGO v M v

ABRIL v v v

MAIO v v v

JUNHO v v v

JULHO v v v

AGOSTO v v v

QUTUBRO v v v

NCOVEMBRO v v v

DEZEMBRO v v v

e -

Figura 122: Més Selecionado

2. Quando o més nao estéa selecionado (desativado), a coluna correspondente fica vazia e o cenario
nao sera gerado para aquele periodo.
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o - Colunas Ativas por Més v
- PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL GUARNICAD

JANEIRO v v v

FEVEREIRO v v v

MARCO v v v

ABRIL v v v

MAIQ v v v

JUNHO v v v

JULHO v v v

AGOSTO v v v

SETEMBRO I I v v

OUTUBRO v v v

NOVEMBRO v v v

DEZEMBRO v v v

I+ 2

Figura 123: Desativo

3. Quando selecionado (através do simbolo de check), o cenério sera gerado para o periodo.

e - Colunas Ativas por Més %

- PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ‘GUARNICAOQ

JANEIRO v

<
<

FEVEREIRO
MARCO
ABRIL
MAIO
JUNHO
JULHO

AGQSTO

SETEMBRO ‘ I

OUTUBRO

NOVEMBRQO

AN R LU S SR N
AN N AR S S SR N
AN R LU S SR N

DEZEMBRO

Figura 124: Ativo
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Gerar Cardapio

A funcionalidade Gerar Cardapio permite a criagdo de um cenario de cardapio com base nas configuragoes
previamente cadastradas no sistema.

Més: junho de 2025 El Contrato l 0001 - FILIAL-TREINA... l 00255 - ALMQCQ TRE...
BackOffice ) . . ~ . O .
CARDAPIO INTELIGENTE Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardapio

Data de referéncia: Tipo de custo

dd/mm/aaaa m} Custo Médio Liquido Atual
Calcular custo com base na unidade: Custo Padrio:
Percentual Minimo (%): Percentual Maximo (%):

Valor Maximo:

Dias a serem congelados: Cenario origem para vinculo de tipos de pratos comuns entre servigos:

0

Figura 125: Caminho

1. Ao acessar a tela, serdo exibidos os campos de filtragem que direcionam a geragao do cardapio.
Preencha os dados conforme necessério:

® O O

Reunir dados cadastrados Confirmar parametros Gerar cardapio

Data de referéncia: Tipo de custo

dd/mm/aaaa a Custo Médio Liquido Atual
Calcular custo com base na unidade: Custo Padrio:

Percentual Minimo (%): Percentual Maximo (%):
Valor Minimo: Valor Maximo:

Dias a serem congelados: Cendrio erigem para vinculo de tipos de prates comuns entre servigos:

0

Figura 126: Preenchimento

- Data de referéncia: define a data base para visualizagao e calculo de custo.
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+ Tipo de custo planejado: valor parametrizado no TecFood durante a configuragédo do tipo de
custo.

+ Custo padrao: valor base definido para o servigo, também parametrizado no TecFood.
+ Percentual minimo e maximo: faixa de variagdo permitida em relagédo ao custo padréo.
» Agrupamento de produtos para limite de seguranca / Congelamento de cardapio:

— Seleciona o0 agrupamento de produtos (parametrizado no TecFood Web) que possui limite
de seguranga.

— Permite o congelamento dos primeiros dias do cardapio com base na mercadoria ja
adquirida.

— O sistema mantera o cardapio planejado para esses dias e utilizara o algoritmo inteligente
apenas para os dias restantes.

» Observacao: se a configuragéo padrao diferir da configuracao atual do cardapio, este campo
sera desabilitado.

+ Cenario de origem para vinculo de tipos de pratos comuns entre servigos: Caso existam
colunas associadas previamente, o sistema disponibilizarg a opgao de utilizar esse vinculo.

2. Cliqgue em Avancar para prosseguir.

® O O

Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardapio

Data de referéncia Tipo de custo

dd/mm/aaaa [m] Custo Médio Liguido Atual

Calcular custo com base na unidade: Custo Padrio:
Percentual Minimo (%): Percentual Maximo (%):
Valor Minima: Walor Maximo:

Dias a serem congelados: Cendrio erigem para vinculo de tipos de prates comuns entre servigos:

0

Figura 127: Avancgar - Etapa 1

Etapa de Confirmacao de Parametros

3. Apds a geracgao, o sistema apresentara o cenario com as frequéncias e grupos de pratos conforme
as parametrizacdes definidas.
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® ® O |

Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardapio

NOME DO AGRUPAMENTO NOME DO GRUPO DE PRATO MIN MES GRP MAX MES GRP MAX SEM GRP ATIVO
ARROZ ARROZ SIMPLES 30 31 7 —0
ARROZ ARROZ COMPOSTO 15 16 2 —9
BEBIDAS BEBIDA SUCO EM PO 30 31 7 —9
BEBIDAS BEBIDA POLPA 30 31 7 —9
FELAG FELIAO SIMPLES 30 31 7 —9
GUARNIGAC GUARNIGAQ 30 31 7 —9
PRATO PRINCIPAL BOVINOS PATINHOS & 10 2 —9
PRATO PRINCIPAL EMBUTIDOS & 7 1 —9
PRATO PRINCIPAL SUINOS ASSADOS : 10 2 —9
PRATO PRINCIPAL AVES COZIDAS/ENSOPADAS 10 12 5 —9
PRATO PRINCIPAL PEIXE GRELHADO & L 2 —9
SALADA SALADAS FOLHOSAS 0 31 7 —9
SALADA SALADA CRUA 0 31 7 —e
SOBREMESA SOBREMESA FRUTA 0 31 7 —9
SOBREMESA SOBREMESA DOCE 0 31 7 —9

—— o—

FREQUENCIA DE PRATO POR MES - (VIGENCIA: 04/2023)

Figura 128: Frequéncia e Parametrizacoes

» Frequéncias geradas podem ser ativadas ou inativadas utilizando o botao a direita da tela.

o o O |

Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardapio

FREQUENCIA DE GRUPO DE PRATO POR MES - (VIGENCIA: 06/2025) —

NOME DO AGRUPAMENTO NOME DO GRUPO DE PRATO MIN MES GRP MAX MES GRP MAX SEM GRP ATIVO
ARROZ ARROZ SIMPLES 30 31 7 —e

Figura 129: Ativo

® ® O |

Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardépio

FREQUENCIA DE GRUPO DE PRATO POR MES - (VIGENCIA: 06/2025) o—

NOME DO AGRUPAMENTO NOME DO GRUPQ DE PRATO MIN MES GRP MAX MES GRP MAX SEM GRP ATIVO

ARROZ ARROZ SIMPLES 30 3 7 o*—
Figura 130: Inativo

+ Alteragdes feitas aqui serdo validas apenas para o cenario atual.

Atencao: Pratos com receita inativa ou custo zerado serdo destacados em vermelho e ndo
serdo incluidos no cardapio final.

4. Apbs validar os dados, clique em Avancar no canto inferior direito.
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@ @ O

Reunir dados cadastrados Confirmar pardmetros Gerar cardépio

FREQUENCIA DE GRUPO DE PRATO POR MES - (VIGENCI

NOME DO AGRUPAMENTO NOME DO GRUPO DE PRATO MIN MES GRP MAX MES GRP MAX SEM GRP ATIVO
ARROZ ARROZ SIMPLES 30 21 7 —o
ARROZ ARROZ COMPOSTO 15 16 2 —e
BEBIDAS BEBIDA SUCO EM PO 30 21 7 —o
BEBIDAS BEBIDA POLPA 30 21 7 —o
FELAC FEIJAD SIMPLES 30 21 7 —o
GUARNIGAC GUARNIGAQ 30 31 7 —9
BRATO PRINCIPAL BOVINOS BATINHOS & 10 2 —9
PRATO PRINCIPAL EMEUTIDOS & 7 1 —9
BRATO PRINCIPAL SUINOS ASSADOS ] 10 2 —9
PRATO PRINCIPAL AVES COZIDAS/ENSOPADAS 10 12 5 —9
PRATO PRINCIPAL PEIXE GRELHADO 6 3 2 —9
SALADA SALADAS FOLHOSAS 30 31 7 —9
SALADA SALADA CRUA 30 31 7 —
SOBREMESA SOBREMESA FRUTA 30 3 7 —9
SOBREMESA SOBREMESA DOCE 30 31 7 —®

UTILIZAR GRUPOS FORA DA VIGENCIA
- >

Figura 131: Avangar

5. O sistema exibird uma janela de inconsisténcias, contendo alertas sobre possiveis falhas nas
configuracoes.

Alerta de inconsisténcias - Pratos que serdo desconsiderados

COD PRAT

L- 010101028
L- 010101029
L- 010101029
L-010101033
L-010101035
L-010101033
L-010101035
L-010101050
L- 010102022
L- 010103007
P - 010101002

P -010101003

NOME PRATO
TESTE
VITELA ASSADA
VITELA ASSADA
ALMONDEGA BOVINA ASSADA
ALMONDEGA BOVINA ASSADA
ALMONDEGA BOVINA ASSADA
ALMONDEGA BOVINA ASSADA
TESTE
BIFE GRELHADO TESTE
BIFE A PARMEGIANA
COSTELA ASSADA 1/2

CUPIM ASSADO

Descricio
Prato ndo possui grupo vinculado.
Prato n3o possui histarico de consumo.
Prato possui caracteristica ndo informada.
Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais de 3 meses
Prato n3o possui histérico de consumo.
Prato possui produto com custo desatualizado
Prato n3o possui histérico de consumo.
Prato n3c possui grupo vinculado.
Prato ndo possui grupo vinculado.
Prato n3c possui grupo vinculado.
Prato possui produto com custo zerado ou desatualizade ha mais de 3 meses

Prato pessui produto com custo zerade ou desatualizade ha mais de 3 meses

B Exportar

« Utilize a opgao Exportar (localizada no canto inferior esquerdo) para gerar um relatério das

® Cancelar PP Continuar

Figura 132: Janela de Inconsisténcias

inconsisténcias identificadas.
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Alerta de inconsisténcias - Pratos que serdo desconsiderados

NOME PRATO

L- 010101028 TESTE Prato ndo possui grupo vinculado.
L-01010102% VITELA ASSADA Prato ndo possui histarico de censumo.
L- 010101029 VITELA ASSADA Prato possui caracteristica nde informada.
L- 010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais de 3 meses
L- 010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato ndo possui historico de consumo.
L- 010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato possui produto com custo desatualizado
ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato n3o possui historico de consumo.
TESTE Prato n3o possui grupo vinculado.
BIFE GRELHADO TESTE Prato n3o possui grupo vinculado.
BIFE A PARMEGIANA Prato ndo possui grupo vinculado.
COSTELA ASSADA 1/2 Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais de 3 meses

CUPIM ASSADO Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais de 3 meses

B Exportar ® Cancelar  p» Continuar

Figura 133: Exportar

6. Apos revisao, clique em Avancar.

Alerta de inconsisténcias - Prates que serdo desconsiderados

L- 010101028 Prato ndo possui grupo vinculado.
L-010101029 VITELA ASSADA Prato ndo possui histarico de consumo.
L-010101029 VITELA ASSADA Prato possui caracteristica nde informada.
L-010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato pessui produto com custo zerade ou desatualizade ha mais de 3 meses
L-010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato ndo possui histdrico de censumo.

L- 010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato possui produto com custo desatualizado

L- 010101035 ALMONDEGA BOVINA ASSADA Prato ndo possui historico de consumo.

L- 010101050 TESTE Prato ndo possui grupo vinculado.

L - 010102022 BIFE GRELHADO TESTE Prato n3o possui grupo vinculado.

L - 010103007 BIFE A PARMEGIANA Prato n3o possui grupo vinculado.

P - 010101002 COSTELA ASSADA 1/2 Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais

P - 010101003 CUPIM ASSADO Prato possui produto com custo zerado ou desatualizado ha mais de

B Exportar ® Cancelar  p» Continuar

Figura 134: Continuar

7. O sistema iniciara o processamento do algoritmo de cardapio. O tempo de processamento pode
variar conforme o volume de dados, pratos cadastrados e regras parametrizadas.

8. Apds o processamento, o sistema exibe o cenario gerado.




TEKNISA'® TRAINING

Unidade: 0001

Tipo de custo Custo Medio Liquido Atual

‘Cenario: 54

" PR VEOE . ncia :
-: N VA Servigo: 00255 - ALMOCO TR... P Operador: EAD Teknisa
= Més: 01/06/2025 DA I Gerado em: 19/05/2025
DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAO PU.DIA
01 Dom - 0 0,00000
. — MAMINHA AQ ALHO E OLEQ 1/ L
02 Seg - 25 &7
02 5eg - 250 | 11 200.00% R$AT1
03 Ter - 250 0,00000
o . MAMINHA AO ALHO E OLEO -
L= 11 200.00% RS 471 s
05 Qui - 250 0,00000
e MAMINHA AO ALHO E OLEO o
06 Sex - 250 i . 4
07 Séb -0 0,00000
08 Dom - 0 0,00000
09 Seg - 250 0,00000
S e = MAMINHA AO ALHO E OLEO = = = e
= 11 200.00% RS ATI700 W
11 Qua - 250 0,00000
12 Qui - 250 0,00000
e MAMINHA AO ALHO E OLEO e
B === " _.'.'ICL“: R§ 471 =
14 S8b-0 0,00000
15 Dom -0 0,00000
16 Seg - 250

Total de custo Total de comensais PU. ACUMULADO

R$ 11.792,50000 5.250 R$ 1,00000 R$ 1,00000 RS 2,00000 R$ 2,24619

0,00000 ‘ |

Figura 135: Cenario Gerado

9. Observe que sao apresentadas também algumas informacgdes para controle do cardapio:

* Unidade

+ Servico

* Més

+ Data de referéncia

* Numero do cenario gerado
» Operador Responsavel

» Data de Geracao

* PU do dia

* PU acumulado

VArAPhhvEeork e
DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL

‘Gerado em: 19/05/2025

FEUAO PU. DIA

01 Dom -0 0,00000
02 Seg - 250 | " _j;\cw:JH-‘ AQ ALHO E OLE';‘_‘ 2717
03 Ter - 250 0,00000
04 Qua - 250 iy (‘:q:JHi'\ AQ ALHO E OLE’S:- AT
05 Qui - 250 0,00000
96 Sex - 250 MAMINHA AO ALHO E OLEO 2717

¥ 200.00% R§AT1

Figura 136: Informacgdes - Parte 1

PU.
ACU...

0,00000 | |
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Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Medio Liquido Atual
Y Servigo: 00255 - ALMOCO TR...
Més: 01/06/2025

Data de referéncia: 1 25

DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL “

01 Dom - 0 - - - - - 000000  0,00000
- MAMINHA AD ALHO E OLED 1/2 - - - — =

02 Seg - 250 |"mm sl o 471700 471700
03 Ter - 230 - - - - . 000000 235330
p — MAMINHA AD ALHO E OLEQ 1/2 - - s 47170C 3 7
04 Qua - 250 11 20000% 5471700 , 71700 314467
05 Qui - 250 - - - - - 000000 235330
MAMINHA AO ALHO E OLEG 1/2 - I

06 Sex - 250 ¥ 200.00% RS 471700 471700 2,83020

Figura 137: Informagdes - Parte 2

10. Além dos dados gerais do cardapio, o sistema permite a analise detalhada de cada prato, incluindo:
+ Custo do prato
» Percentual de consumo
» Frequéncia de utilizacao
Ajustes Manuais
Ao selecionar um tipo de prato, o sistema habilita a realizagéo de ajustes, como:

+ Alteracao do Percentual de Consumo

Detalhes do Prato 02/06/2025

Grupo: BOVINGS PATINHOS Prato: MAMINHA AO ALHO E OLEO 1/2
Céd: 010101018 Custo unit: R$2.35850

Pré-preparo: N Utilizacgo: P

Atratividade: MEDIA Tipo de Corte: FATIA

Modo de Preparo: ASSADO inci .
Ing Principal 2: NA Percentual de Consumao:

Frequencia: [Grupo] Utilizado: 10 Min (més): 6, Max (mes): 10, Max (semana): 2

Figura 138: Percentual de Consumo

» Troca de prato: ao clicar nesta opgao, o sistema apresenta uma lista de pratos disponiveis,
respeitando as frequéncias e regras previamente parametrizadas. Selecione a substituicdo desejada
e clique em Aplicar.

Observacao: o sistema permite exceder a frequéncia parametrizada para um prato, desde que o
ajuste seja feito manualmente nesta tela.

Pratos modificados manualmente sao destacados em vermelho.
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Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cendrio original - 56)

Y p" @ * v g‘,’ E‘) ‘__' A F SEVICD: 00255 - ALMOCO TR i 19/01/2024 Operador: EAD Teknisa

MéEs: 01/06/2025 ‘Gerado em: 19/05/2025

DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAD PU. DIA ACTI‘L

11 200.00% R$ 471700

06 Sex - 250 - - - - - 000000  0,94812
07 58b - 0 - n - - - 000000 094812
08 Dom - 0 - - - - - 0,00000  0,94812

01 Dom - 0 - 0,00000  0,00000
02 Seg - 250 - = - - - 0,00000  0,00000
03 Ter - 250 - T M::.. NHA A0 ALAOE OLEC'D' = - - - 002358 001179
04 Qua - 250 - - - - 000000  0,00786
25 Qui - 250 - MAMINHA AQ ALHO E OLEO 1/2 = - - - I
08 25 - 57626

MAMINHA AO ALHO E OLEO 1/2 = = = BN
¥ 200.00% RS 471700 -

10 Ter - 250 - . - - - 0,00000
12 Qui - 250 - - - - - 0,00000 57495
13 Sex - 250 - . - - - 0,00000 41746
145Sib-0 - - - - - 0,00000 41748
15 Dom - 0 - n - - - 0,00000 41746
:Fen. 257 = MAMINHA A ALHO E OLEO 1/2 = = =
PU. ACUMULADO

R$ 10.619,14625 5.250 R$ 1,00000 R$ 1,00000 R$ 1,00000 R$ 2,02269

Figura 139: Prato Alterado

Para reverter as alteracoes, utilize a flag de Desfazer Alteracdes no cabecalho da tela

Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cenario original - 56)

Y p‘- @ a‘ v é-: E‘) 1_—' rA p Senwico: 00255 - AIMOCO TR-- 1, t- de referncia: 19/01/2024 TR RS see

Més: 01/06/2025 Gerado em: 19/05/2025
DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ . -
01 Dom -0 - - - - 000000  0,00000

000000  0,00000

02 Seg - 250

Figura 140: Desfazer Alteragdes

8.1 MODOS DE VISUALIZAGAO DO CARDAPIO

A visualizacao do cenario pode ser ajustada por diferentes grids:

+ Visualizagao por Ingrediente: Permite exibir os pratos com a indicag¢éo visual dos ingredientes.

Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual ‘Cendrio: 57 (Cendrio original - 56)

Y I’L @ a" v é-: E’ 1_—’ “ F Servigo: 00255 - AIMOCO TR-- 12 de referéncia: 19/01/2024 AT B B

Miés: 01/06/2025 Gerado em: 19/05/2025

000000  0,00000

PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAOD PU. DIA ACPI‘JJI |

0,00000  0,00000

Figura 141: Ingredientes

+ Visualizagcao por Cor: Apresenta os pratos coloridos conforme a parametrizagéao de cor.

[ Tipo de asto Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cenéric original - 56)

Y p" @ * v g-,? e-) ‘__' VA P Servic: 00255 - ALMOCO TR (0 et 19/01/2024 Operador: EAD Teknisa

Més: 01/06/2025 Gerado em: 13/05/2025

PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAD PU. DIA ACPl‘.lJ. |

01 Dom - 0 - 000000  0,00000

02 Seg - 250 - - - - - 000000  0,00000

Figura 142: Cores
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» Coloracao de Combinagdes: Destaca combinagdes de pratos baseadas na configuragao de cor.

Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cenério original - 56)

Y ;"' @ * v g Ea 4__' A F Servigo: 00255 - ALMOCOTR. |00 oo Operador: EAD Teknisa

Miés: 01/06/2025 Gerado em: 19/05/2025

PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAO PU.DIA ACPl‘JJ.

01 Dom - 0 - - 000000  0,00000 I

02 Seg - 250 - - - - - 000000  0,00000

Figura 143: Combinagbes

« Visualizar Obrigatorios: Exibe os tipos de prato com uso obrigatério, conforme as parametrizagcoes
de regra.

. ~ Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cenério original - 56)
@ a. Vv = t, > F Servigo: 00255 - ALMOCO TR... L Operador: EAD Telmisa P,
Y » = — 7 :
Més: 01/06/2025 e Gerado em: 19/05/2025

DATA TO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAO PU. DIA Ac':"
- N - - - 000000 0,00000
- - - - - 000000  0,00000

Figura 144: Obrigatérios

01 Dom - 0

02 Seg -

250

* Grupo de Pratos

N - R Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquide Atual Cendrio: 57 (Cendrio original - 56)
' @ * Vv = t; > VA F Servigo: 00255 - ALMOCO TR... Operador: EAD Tekmisa 00
= ~— . Endx
» = Miés: 01/06/2025 LR IR 2 Gerado em: 19/05/2025

s FEuAQ PU- DIA ACT.IJI
- - - - 000000  0,00000
- 0,00000  0,00000

Figura 145: Grupos de Pratos

» Grupo de Pratos Selecionado

Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Médio Liquido Atual Cendrio: 57 (Cendrio original - 56)

* N il : Corato e 91
- 00255 - s < EAD Tekn
Y s @ * v eEoOBE e A 5"“‘;‘: WE:,SMMOCOTR Data de referéncia: 19/01/2024 T oo

DATA PRATO PRINCIF PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL ARROZ FEUAD PU. DIA ACPl‘.lJ.

- - 000000  0,00000
- 000000  0,00000

01 Dom - 0

02 Seg -

250

Figura 146: Grupos do Prato Selecionado

8.2 RELATORIOS DISPONIVEIS

A partir do cenario gerado, os seguintes relatérios podem ser acessados:

» Cardapio Comensais (Percentual): relatério em Excel com distribuigio percentual de comensais
por prato.

+ Cardapio Comensais (Numero): relatério em Excel com ndimero absoluto de comensais por prato.

» Comparativo Cardapio x Cenario: exibe as alteragbes realizadas em comparacao ao cardapio de
origem do TecFood.

 Relatdrio de Inconsisténcias do Cenario: lista eventuais problemas identificados no cenario
gerado.
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8.3 ANALISE DE CUSTOS

Ao fim da tela do cardapio, fica disponibilizada a analise de custo desse cenario. Contendo:

+ Total do custo do cardapio
+ Total de comensais

+ Valor do custo minimo

* Meta

« Valor custo maximo

* Pu acumulado dos dias

Diferenca de custo entre a meta e o valor do Pu do cenario

oy

Total de custo Total de comensais PU. ACUMULADO

R$ 10.619,14625 5.250 R$ 1,00000 R$ 1,00000 R$ 1,00000 RS 2,02269

Figura 147: Andlise de Custo
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Analise de Resultados

Na etapa Analise de Resultados ficam disponiveis todos os cenarios gerados anteriormente.

Sair

v 1280

Contrato 0007 - FILIAL-TREINAM... 00255 - ALMOCO TREL...

Tipo de custo

Data de referéncia:

Nessa tela vocé pode ver cendrios ja
gerados clicando sobre E] , ho canto

superior direito.

Figura 148: Analise de Resultados

1. Para selecionar um cenario, selecione o icone de expansao no canto superior direito da tela.

BackOffice

Contrato 0007 - FILIAL-TREINAM... 00255 - ALMOCO TREL...

Tipo de custo

v I’L @ * v ‘37 g" 2 VA Data de referéncia:

CARDAPIO INTELIGENTE

B

11

Figura 149: icone de Expanséo

2. Através da Caixa de Selecéo, clique no cenario que deseja visualizar.

Contrato 0007 - FILIAL-TREINAM... 00255 - ALMOCO TREL...

Tipo de custo

Data de referéncia:

CARDAPIO INTELIGENTE

&;.

#

Figura 150: Caixa de Selecao

3. o cardapio selecionado sera exibido na tela.




TEKNISA'® TRAINING

Unidade: 0001 Tipo de custo Custo Medio Liquido Atual Cenario: 57 (Cenario original - 56)

‘PR vSOBD /M : :
- Ly VA Servico: 00255 - ALMOCO TR... L Operador: EAD Teknisa vee
l’ = +— o Data de referéncia: 19/01/2024 Gerado em: 19/05/2025
DATA PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL FEUAD PUDA
BackOffice - - - - -
PRl 01 Dom -0 0,00000  0,00000
02 Seg - 250 - - - - - 0,00000  ©,00000
- MAMINHA AO ALHOE OLEO 172 = = -
03 Ter - 250 i e bamscs 002358 001179
04 Qua - 250 - - - - - 0,00000 000786
‘H = MAMINHA AO ALHO E OLEO 1/2 = = =
(S@ri=2Y w 200.00% RS 471700
06 Sex - 250 - - - - - 000000 094812
0754b -0 000000 034812
= 08 Dom -0 - - - - - 000000 094812
=
e = MAMINHA AO ALHO E OLEO 1/2 = = = P o

#1 200.00% RS 471700 00

0 10 Ter - 250 0,00000

11 Qua - 250 - MAMINHA AD ALHO E OLEQ 1/2 . - _

w 200.00% R$ 471700
u 12 Qui- 250 - - - - - 0,00000

Andlise de 13 Sex - 250 - - - - - 0,00000 141746
Resultados

14546 -0 - - - - - 000000 141746

15 Dom - 0 - - - - - 0,00000

Total de custo Total de comensais PU. ACUMULADO

AT R% 1N A19 14A25 5250 R% 100000 R% 100000 RE 100000 RS 2 N22R9 TR% 102260

Figura 151: Cardapio

Observacao: Os cenarios sao identificados através de codigos. Portanto, os cardapios gerados devem
ser registrados.
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Publicar Cenario

Apo6s a analise dos resultados do cardapio gerado, a proxima etapa é sua publicacao no sistema.

1. Para isso, clique em Publicar Cardapio no Cenario no canto inferior direito da tela do cenério atual.

12 Qui - 250 - MAMINHA AO ALHO E OLEO 1/2 - - = 471700

¥4 200.00% R$ 471700
13 Sex - 250 - - - - - 0,00000
14 54b - 0 - - - - - 000000 1,586
15 Dom -0 - - - - - 0,00000 153630
Total de custo Total de comensais Valor custo minimo Valor meta Valor custo maxime PU. ACUMULADO Diferenca d 6 .0 '»
RE 10 A12 IEANN 57250 RT N OANNNA RT 1 NANANA RT 7 ANANA RT 2 N2157 1t R 102157

Figura 152: Publicar Cardapio no Cenario

2. Apos a publicagao do cenario no TecFood, sera gerado um log no sistema.

3. Acesse a tela LOG Integracao de Cardapio.

log integracao do cardapio|

(o]:4 |

Parar

ntegracdo do Cardapio

Figura 153: Caminho Log Integracao Cardapio

4. O Log tera registradas as informagdes das publicacdes.

= () Log Integracdo do Cardapio (i ]  recrood A
i 17/405/2025 | 0001 - FILIALTREINAMENTO 1 INTERLAGO Atualizar Traduggo 11 (DB Version ~10630 ) py-Awinn
Numero Data do uso do WS Cdd. Unidade Cad. Servigo Més do cardapio Operador
1 20/05/2025 10:43:39 0001 00255 01/06/2025 000000000023

Figura 154: Log Integrada

5. Cenarios nao publicados sao indicados em vermelho na tela para melhor identificagao.
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