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1. Visao Geral

O médulo Planejamento permite realizar todo o planejamento e controle do
custo das refeicdes que serdo servidas na filial. E integrado ao sistema
Custos, Estoque, Faturamento e Compras. Assim, torna-se possivel
monitorar a producao utilizando diversos tipos de custos.
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2. Objetivo

A rotina de elaboragao de cardapio permite planejar os cardapios das
unidades por servicos.
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3. Cadastros

3.1 Elaboracao do Cardapio

No canto superior esquerdo da tela inicial do TecFood Web, clique no icone
do menu lateral. Esse acesso também pode ser feito por meio de um atalho,
pressionando as teclas Ctrl e M simultaneamente.

E Inicio teciood
13/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 3.34.0( DB Version - 7135)

TecFood‘

Digite Elaboracao do Cardapio e clique na opcao que corresponde a esse
cadastro.
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Maria Rocha

elaboraggio do cardapio|

Elaboragéo do Carddpio

Na tela apresentada, complete os campos para configurar o cardapio:

= 73 Selegdo do Cardapio 0 o
= A 11/07/2023 | 0001 - FLIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 s 2810 (DBVeson-7135)

Informages do Cardapio
Unidade ©

FILIAL - WEBINAR _TECFOOD - 1 X
Servico ©
Cardépio de ©
Julho de 2023 X
Montagem através de ©
Percentual de consumo @ Nimero de comensais Arredondar Nimero de Comensais
Tipo de Custo
Planejado © Realizado ©
Custo de Compra Bruto da Epoca X || Custo Médio Bruto Atual X
+/  Exibir custos com base na
Data
Data do Cardapio @ Data de Referéncia 11/07/2023 X
Calcular Custo com Base na Unidade:
Q
Confirmar

Atualizar Cardapio (Ciclo)
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m Unidade: o sistema carrega a unidade definida no momento da
abertura do sistema. Porém, é possivel escolher a unidade desejada.

m Servicgo: defina o servig¢o para o qual deseja elaborar o cardapio.

m Cardapio de: escolha 0 més e o ano de referéncia para a elaboracao
do cardapio.

m Montagem Através De: indique se deseja visualizar os comensais por
meio do numero ou do percentual de comensais. O sistema carregara
o que foi parametrizado, porém, essa op¢ao podera ser modificada.

m Tipo de Custo: defina o tipo de custo que deseja visualizar no cardapio
planejado e realizado.

m Exibir Custo com Base na: selecione se o custo planejado do cardapio
sera com base na Data de Referéncia ou na Data do Cardapio. A opcao
Data de Referéncia habilita a definicao de uma data de referéncia no
campo Dados. Exemplo: se a data de referéncia for 18/12/2020, o
sistema considera o custo planejado do cardapio referente aos
valores dos produtos no estoque no dia 18/12/2020.

m Calcular Custo com Base na Unidade: o sistema permite a escolha de
uma unidade para utilizar como base para o calculo do custo.

Apds completar os espacos com as informacdes correspondentes, clique
no botao Confirmar presente no canto inferior direito.
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=/ Selegéo do Cardapio 0 o
i 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 e ot 2.87.0 ( DB Version - 7135)

Informagdes do Cardapio

Unidade ©
FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1

Servigo ©
ALMOCO WEBINAR

Cardapio de ©
Julho de 2023

Montagem através de ©

Percentual de consumo @ Nimero de comensais Arredondar Nimero de Comensais

Tipo de Custo

Planejado © Realizado ©
Custo de Compra Bruto da Epoca X | Custo Médio Bruto Atual

/  Exibir custos com base na
Data
Data do Carddpio @ Data de Referéncia 11/07/2023

Calcular Custo com Base na Unidade:

Confirmar
Atualizar Cardépio (Giclo)

Na tela seguinte, sao exibidos os dias da semana referentes ao més
selecionado. As datas em vermelho correspondem aos dias nao uteis,
parametrizados na tela Calendéario de Dias N&o Uteis. Sdo exibidos também
os tipos de pratos do cardapio, configurados na tela Servicgo.

Para incluir um prato na tela selecione o tipo de prato e a data desejada. Dé
um duplo clique ou pressione a tecla Enter em seu teclado.

=/ Elaboragdo do Cardépio o o _ma
T 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 e toatol 2.87.0 ( DB Version - 7135)

Unidade: 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 Servigo: 00001 - ALMOCO WEBINAR Més: Julho/2023

Custo: Referéncia - 11/07/2023

COMENSAIS  PRATO PRINCIPAL PRATO PRINCIPAL  ARROZ ARROZ FEJJAO ACO TO1  ACOl TO2  ACO! TO3  MOLHO1 MOLHO2 SALAL

500 500 - COSTELA ASSADA

500 500 - CUPIM ASSADO

500 500 - COSTELA ASSADA

500 - CUPIM ASSADO

500 500 - COSTELA ASSADA

=]
B
o
S
S

500 500 - COSTELA ASSADA
o
12QUA 500 500 - COSTELA ASSADA
13QuUI 500 500 - CUPIM ASSADO
14 SEX 500 500 - COSTELA ASSADA
15548 ‘
Voltar Agdes
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O sistema mostrara o cdédigo e o nome dos pratos, conforme cadastro
realizado na tela Prato.

As colunas presentes na aba da esquerda representam os seguintes dados:

= / Elaboragdo do Cardépio o
3 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 et EeE ]
11/07/2023 - Terga-teira Tipo de Prato: PRATO PRINCIPAL Prato selecionado: CUPIM ASSADO
Prato
Pratos Receita Utilizada - Local
Codigo Nome Custo Arvore Receita Atualizado em Produto Nome do Produto Quantidade UN Custo Unit.  Custo Tot.
01.01.01.003  CUPIM ASSADO 2,156 Padrdo  Local 18/06/2020 13:34:05 1.01.02.013.00  CEBOLA-KG 0,00232 KG 4121622 0,010
01.01.01.004  CUPIM ASSADO 1/2 3,206 Padrdo  Local 18/06/2020 15:19:53 1.03.01.001.00  ALHO DESCASCADO - KG 0,00371 KG 9,759460 0,036
01.01.01.005  POSTA ASSADA 1/2 2,081 Padrdo  Padrdo  28/02/2020 16:49:07 1.04.01.011.00  CUPIM -KG 0,14444 KG 14,049365 2,029
01.01.01.006  BIFE GRATINADO 4312 Padrio  Local 16/07/2020 14:10:38 1.05.02.001.00  AMIDO DE MILHO - KG 0,00093 KG 3,043550 0,003
01.01.01.007  ESCALOPE GRATINADO 1,822 Padrdo  Padrdo 28/02/2020 16:49:07 1.05.03.004.00  AMACIANTE DE CARNE - KG 0,00121 KG 4,562290 0,006
Total de Comensais © Custo
500,00 2,156

v Copiar/Substituir prato para:
DOM SEG TER QUA

QuI SEX SAB Dia néo Gtil

¢ Cancelar e e @ Saar
Excluic. acio Mutricional Histdrico de Aiuste

m Custo: é possivel visualizar o custo per capita de cada prato.

m Arvore e Receita: informa o tipo de receita cadastrado na tela Prato,
indicando a qual a arvore o item pertence e se a receita é Padrao,
Local ou Por Servico.

m Atualizado em: permite conferir a data e o horario em que o prato foi
criado e sofreu alteragéo.

m Total de Comensais: contém o numero de comensais estimados

informados na tela Servigo. Esse valor pode ser alterado conforme
necessidade da unidade.
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Na aba Receita Utilizada é possivel visualizar a receita dos pratos com seus
respectivos ingredientes e per capitas. E exibido o co6digo, o nome do
produto, a quantidade per capita, a unidade de medida, o custo unitario e o
custo total do prato.

Os botdes localizados no rodapé da pagina apresentam funcionalidades
diversas. O botao Informacgao Nutricional permite verificar os nutrientes do

= 7 Elaboragéo do Cardapio 0 A
B 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 Arescontel o N1 E)
11/07/2023 - Terga-teira Tipo de Prato: PRATO PRINCIPAL Prato selecionado: CUPIM ASSADO
Prato
Pratos Receita Utilizada - Local
Codigo Nome Custo Arvore Receita Atualizado em Produto Nome do Produto Quantidade UN Custo Unit.  Custo Tot.
01.01.01.003  CUPIM ASSADO 2,156 Padrdo  Local 18/06/2020 13:34:05 . 1.01.02.013.00  CEBOLA-KG 0,00232 KG 4121622 0,010
01.01.01.004  CUPIM ASSADO 1/2 3206 Padrdo  Local 18/06/2020 15:19:53 1.03.01.001.00  ALHO DESCASCADO - KG 0,00371 KG 9,759460 0,036
01.01.01.005  POSTAASSADA 1/2 2,081 Padrdo  Padrdo 28/02/2020 16:49:07 1.04.01.011.00  CUPIM - KG 0,14444 KG 14,049365 2,029
01.01.01.006  BIFE GRATINADO 4312 Padrio  Local 16/07/2020 14:10:38 1.05.02.001.00  AMIDO DE MILHO - KG 0,00093 KG 3,043550 0,003
01.01.01.007  ESCALOPE GRATINADO 1,822 Padrdo  Padrdo  28/02/2020 16:49:07 1.05.03.004.00  AMACIANTE DE CARNE - KG 0,00121 KG 4,562290 0,006
Total de Comensais © Custo
500,00 2,156
v Copiar/Substituir prato para:
Dom SEG TER QUA
QuI SEX SAB Dia no Gtil

{ Cancelar @ 9 9 @ Salvar

Excluir__Informagdo Nutricional _ Revisar Receita_Historico de Ajuste

A opcao Revisar Receita permite realizar os ajustes na composi¢ao ou per
capita do prato selecionado, conforme necessidade da unidade. Clique nele
para abrir a tela Revisar Receita.

Sao exibidas as abas Receita Padrao, Receita Local e Receita por Servico
na parte superior.
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Caso a receita seja padrao, recomenda-se que as alteragdes sejam
realizadas na aba Receita Local, mantendo-se assim a receita padrao da
empresa. Para isso, clique na aba Receita Local.

O sistema permite incluir manualmente os produtos na receita local,
clicando no botao Adicionar. O usuario também pode importar uma receita
ja criada por meio da opc¢ao Importar Receita disponivel no canto inferior

direito.
= / 5'%?2;;;50 do Cardapio 0 zgm([)gvemign,ng?)
| 0001 - FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 Access Control
11/07/2023 - Terga-teira Tipo de Prato: PRAT L o
Prato Receita Padrao lml%cena por Senvico
. Produto Nome do Produto Quantidade Un  Qt.Fixa Qtde.Bruta  Ganho Cocgéo (%)  Aprov. Coccdo (%)  Perda Limpeza (%)  Aprov. Limpeza
(:::i:o Nome Cust 1.01.02.013.00  CEBOLA-KG 000325 KG  Ndo 0,00500 0,00 100,00 35,00
01.01.01.003 CUPIM ASSADO 2# 1030100100  ALHO DESCASCADO - KG 000500 KG  Nio 0,00500 0,00 100,00 0,00
01.01.01.004 CUPIM ASSADO 172 320 1.0401.011.00  CUPIM-KG 0,16000 KG  Nédo 0,16000 0,00 100,00 0,00
01.01.01.005 POSTAASSADA 1/2 208 1050200100  AMIDO DE MILHO - KG 000100 KG  Nio 0,00100 0,00 100,00 0,00
01.01.01.006 BIFE GRATINADO 431 10503.00400  AMACIANTE DE CARNE - KG 000130 KG  Nio 0,00130 0,00 10000 0,00
01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADO 181 1050300600  CALDO DE CARNE - KG 0,01000 KG  Nio 0,01000 0,00 100,00 0,00 1
1.05.03.024.00  LOURO SECO - KG 0,00100 KG  Ndo 0,00100 0,00 100,00 0,00
Total de Comensais © 1.05.03.029.00  MOLHO SHOYU 900ML - L 000200 LT  Ndo 0,00200 0,00 100,00 0,00
1.05.03.048.00  SAL REFINADO - KG 0,00100 KG  Ndo 0,00100 0,00 100,00 0,00 1

v Copiar/Substituir prato para:

DOM

QuI

{ Voltar ° Importar Receita
ki

A janela de importacao de receita contém o campo Prato de Origem
preenchido com o prato selecionado. Como a receita a ser importada é a
padrao, esta vem marcada pelo sistema. Para copiar a receita completa,
cliqgue em Realizar Importacao.
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Voltar

=N Elaboragdo do Cardépio (6] o
B 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 2.87.0 (DB Version - 7135)

Access Control
Prato de Origem © Receita ©
01.01.01.003 | CUPIM ASSADO X| | Padrio v

Unidade Servigo

Produtos da Receita

Realizar Importacdo

Escolha a acdo que sera realizada pela importacao:

Tipo de importagdo

Acrescentar
Sobrepor

Cancelar

Acrescentar: o sistema mantém os produtos que existem na receita
para a qual esta sendo exportada e apenas acrescenta 0s hovos
produtos.

Sobrepor: 0 sistema apaga os produtos que estao na receita e insere
0s novos produtos.

LA A
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m Cancelar: o usuario retornara para a tela de importacao.

Com isso, a receita padrao sera copiada para a receita local. Assim, sera
possivel realizar os ajustes necessarios, inclusdes, exclusoes e alteracdes
per capita dos ingredientes.

Para incluir um produto na receita local, clique no botao Adicionar presente
no rodapé.

= Elaboragéo do Carddpio o
= 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 Access Control | 2570 (DB Version-7135)
= 01.01.01.003 - C SADO
11/07/2023 - Terga-teira Tipo de Prato: PRAT
Prato Receita Padrdo Receita Local Receita por Servico
Produto Nome do Produto Quantidade Un  Qt.Fixa Qtde.Bruta  Ganho Cocgéo (%)  Aprov. Coccdo (%)  Perda Limpeza (%)  Aprov. Limpeza
Pratos
Cédigo Nome Cust 1.01.02.013.00  CEBOLA-KG 000325 KG  Ndo 0,00500 0,00 100,00 35,00
01.01.01.003 CUPIM ASSADO 27 1030100100  ALHO DESCASCADO - KG 000500 KG  Nio 0,00500 0,00 100,00 0,00
01.01.01.004 CUPIM ASSADO 172 320 1040101100  CUPIM-KG 016000 K&  Nio 0,16000 0,00 100,00 0,00
01.01.01.005 POSTAASSADA 1/2 208 1050200100  AMIDO DE MILHO - KG 000100 KG  Nio 0,00100 0,00 100,00 0,00
01.01.01.006 BIFE GRATINADO 431 105.03.004.00  AMACIANTE DE CARNE - KG 000130 KG  Ndo 0,00130 0,00 100,00 0,00 1
01.01.01.007 ESCALOPE GRATINADO 1871 1050300600  CALDO DE CARNE - KG 001000 KG  Nio 0,01000 0,00 100,00 0,00
1.05.03.024.00  LOURO SECO - KG 0,00100 KG  Ndo 0,00100 0,00 100,00 0,00
Total de Comensais © 1.05.03.029.00  MOLHO SHOYU 900ML - L 000200 LT  Néo 0,00200 0,00 100,00 0,00
1.05.03.048.00  SALREFINADO - KG 000100 KG  Ndo 0,00100 0,00 100,00 0,00

v Copiar/Substituir prato para:

DOM

qQui

{ Voltar - Importar Receita

Complete os campos e salve.
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=W Elaboragdo do Cardépio 0

PLA
B 11/07/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR _TECFOOD - 1 e Control 287.0 ( DB Version - 7135 )

01.01.01.003 - CUPIM ASSADO
Receita Local

Nome do Produto &
Q
Quantidade
Uun®
X
Qt. Fixa
Qtde. Bruta ®
Ganho Cocgéo (%) @
0,00
Aprov. Cocgéo (%) @
100,00
Perda Limpeza (%) ©
0,00
Aprov. Limpeza (%) ©
100,00
Degelo (%) ©
0,00
Tempo
{ Cancelar Salvar

ApOés selecionar o prato desejado, este sera inserido na tela de elaboragao
de cardapio. Repita o mesmo procedimento para os outros pratos. Dessa
forma, a rotina sera finalizada com sucesso.
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