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1. Visao Geral

Este curso tem como objetivo habilitar os operadores do médulo Custos a
realizar os processos necessarios para a utilizacdo do sistema.
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2. Objetivo

Um dos maiores desafios das organiza¢des de Food Service € manter um
controle adequado para que os custos realizados correspondam ao
planejamento do cardapio.

O relatério de Acompanhamento de P.U permite analisar o valor de insumos
planejados presentes no cardapio de Planejados x Realizados. Além disso, esse
documento possibilita uma visdo do numero de comensais planejados do
cardapio de Planejados x Baixas Diarias.

Dessa forma, o relatério de acompanhamento contribui para uma tomada de
decisdo mais rapida em relacdo ao aumento significativo de consumo de
produtos em determinados dias. Isso ocorre porque o informativo valida as
baixas diarias realizadas e compara o numero de efetivos lancados com o que
foi planejado no cardapio, exibindo ainda o possivel resultado da unidade.
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3. Acompanhamento de P.U

3.1 Geragao do Relatério de Acompanhamento de P.U

No canto superior esquerdo da tela inicial do TecFood Web, clique no icone do
menu lateral. Esse acesso também pode ser feito por meio de um atalho,
pressionando as teclas Ctrl e M simultaneamente.

Acesse 0 menu lateral e digite “Acompanhamento de P.U" no campo
“Procurar”.

Acompanhamento de P.U.
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Na tela de filtro, complete os campos com as informagdes que deseja
visualizar no relatério:

= . Acompanhamento de P.U. (6] PLA
™ 159/04/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 Access Control 2.80.0 ( DB Version - 8024 )

Relatério ©

Acompanhamento de P.U.

Unidade ©
Servigos

Més©
04/2023 X

Tipo de Custo Planejado © Tipo de Custo Realizado @

m Unidade: cligue no campo para selecionar a unidade de referéncia
para a geracao dos dados no relatério.

m Servigos: mantenha o checkbox “Todos” marcado para analisar todos
os servicos. Para escolher algum servico especifico, desmarque esta
opc¢ao e preencha o campo correspondente com o servigco desejado.

m Mes: defina o més de analise para o informativo.

m Tipo de Custo Planejado: selecione o tipo de custo planejado para
analise.

m Tipo de Custo Realizado: selecione o tipo de custo realizado para
analise.
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Apoés inserir os dados no filtro de acordo com as preferéncias de sua
empresa, clique no botao “Relatério” localizado no canto inferior direito da

= Acompanhamento de P.U. o PLA
) 15/04/2023 | 0001 - FILIAL - WEBINAR TECFOOD - 1 echss Eontiot 2.80.0 ( DB Version - 8024 )
Relatério ©
Acompanhamento de P.U. X
Unidade ©
FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1 X
Servigos
@ | || Tod...
Més©
04/2023 X
Tipo de Custo Planejado © Tipo de Custo Realizado ©
Custo Médio Liquido Atual X | | Custo Médio Liquido Atual X

Selecione o formato de arquivo desejado para a geracao do relatorio e
cliqgue em “Confirmar”.

Relatério

Tipo de Relatdrio

Cancelar Confirmar
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3.2 Relatorio de Acompanhamento de P.U

O relatério de Acompanhamento de P.U gerado pode ser representado pelo
seguinte modelo:

Acompanhamento P.U. Cmiasto 1004202 1423
Pagua an

Unidade 0001 FILIAL - WEBINAR _TECFOOD - 1
Pericdo 01042020 & 30042020 Data de Processamento 19042023
Tipo da Custo (Real) Custo MéSo Liguids Abual Tipo de Cusio (Plan.) Custo Médo Ligude Anual

Data Custo Real Total Comansais Efetivos Custo Real Per Capita Custo Py jado Towd C is E: Custo Planjado Par

{Total) (Total) Capita

Servigo: 00001 ALMOCO WESINAR
2300472020 qui 0,00000 0,00000 0.00000 1485150 0.00000 0,00000
2300472020 qui 0,00000 0,00000 0.00000 453 50505 1.00000 453 50505
240042020 sax 0,00000 0,00000 0.00000 1485150 0.00000 0,00000
240042020 sex 0,00000 0,00000 0.00000 47585073 1.00000 47585073
2800472020 sab 0,00000 0,00000 0.00000 426,19410 1.00000 42619419
25004/2020 sab 0,00000 0,00000 0.00000 14,85150 0.00000 0,00000
2000472020 dom 0,00000 0,00000 0.00000 14, 85150 0.00000 0,00000
26)04/2020 dom 0,00000 0,00000 0.00000 45003432 1.00000 48003432
2700472020 seg 0,00000 0,00000 0.00000 1485150 0.00000 0,00000
ZTX0402020 seg 0,00000 0,00000 0.00000 275,38125 1.00000 27538125
200472020 ter 1.082, %0200 115,00000 1.082 10800 402 78493 1.00000 40278493
2800472020 1er 1.082, 40200 115,00000 0.00000 1485150 0.00000 0,00000
29042020 gqua 0,00000 0,00000 0.00000 14, 85150 0.00000 0,00000
290042020 gua 0,00000 0,00000 0.00000 533 46502 1.00000 53346502
3000472020 qui 0,00000 0,00000 0.00000 1485150 0.00000 0,00000
300042020 gt 0,00000 0,00000 0.00000 1.330,33335 1.00000 1.389,33335

Na parte superior do documento, sao exibidos os dados referenciais
conforme as defini¢bes no filtro.

O relatério também dispde colunas de acordo com os custos e efetivos
planejados e realizados. Os dias apresentados correspondem aos cardapios
e comensais planejados. A frente de cada data, ha os valores e o nimero de
comensais planejados, gerando o custo per capita.

A medida que as rotinas de retirada do planejamento e lancamento de
efetivos forem realizadas, a coluna “Custo Real” sera carregada com as
informacdes reais do valor das baixas diarias e do langamento de efetivos
informados no sistema, além do possivel resultado do consumo diario da
unidade. Dessa forma, é possivel identificar, em tempo real, se a unidade
esta produzindo os servigos dentro dos valores planejados no cardapio e se
o numero de efetivos langados condiz com o esperado.
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O documento informa também o valor total planejado para o més, o nimero
total de comensais e o custo planejado do cardapio.

Na parte inferior, é possivel conferir uma sintese dos dados reunidos pelo

sistema.
Acompanhamento P.U. Emisso: 19/04/2023 11:27
Pagina: 114 11
Unidade 0001 FILIAL - WEBINAR_TECFOOD - 1
Periodo 01/04/2020 a 30/04/2020 Data de Processamento 19/04/2023
Tipo de Custo (Real.) Custo Médio Liquido Atual Tipo de Custo (Plan.) Custo Médio Liquido Atual
Data Custo Real Total Comensais Efetivos Custo Real Per Capita Custo F j Total C i i Custo F j Per
(Total) (Total) Capita
Servigo: 00005 CEIA CICLO
23/04/2020 qui 0,00000 0,00000 0,00000 4.24189 1,00000 4.24189
24/04/2020 sex 0,00000 0,00000 0,00000 4,73353 1,00000 4,73353
25/04/2020 sab 0.00000 0,00000 0,00000 4,26193 1,00000 4,26193
26/04/2020 dom 0.00000 0,00000 0,00000 4,60037 1,00000 4,60037
27/04/2020 seg 0.00000 0,00000 0,00000 272877 1,00000 2,72877
28/04/2020 ter 0,00000 0,00000 0,00000 4,00285 1,00000 4,00285
29/04/2020 qua 0,00000 0,00000 0,00000 5,30963 1,00000 5,30963
30/04/2020 qui 0.00000 0,00000 0,00000 3,48366 1,00000 3,48366
Total do Servigo 0,00000 0,0000 0,00000 158,73548 30,00000 5,29118
Tendéncia Planejamento
Valor Total 0 Valor Total 158,735
Refeigdes Totais /] Refei¢coes Totais 30
P.U. 0,00000 P.U. 5,29118
Recomendacao para atingir P.U. Padrio P.U. Padrio 0,000 Recomendagdo para atingir P.U. Planejado
Valor Total Valor Total 0,00000
Refeigoes Totais 0,00000 Refeigoes Totais 0,00000
P.U. Planejado 0,00000 P.U. Planejado 0,00000
Diferenga para atingir PU Padrdao 0,00000 Diferenca para atingir PU Planejado 0,00000
PU Médio Realizado

O campo “Tendéncia” carrega as mesmas informacdes presentes nas

colunas “Custo Real”, “Comensais Efetivos” e “Custo Real Per Capita”. A
partir das rotinas diarias de baixa de produtos e lancamento de efetivos,
esse espaco exibird também o possivel resultado do consumo didrio da

unidade em questao.

Desse modo, ha trés informacdes principais no relatério: o custo padrao,
definido como a meta do servigo, o custo planejado, proveniente dos
cardapios, e dados sobre a tendéncia, que demonstrarao o possivel
resultado do més.
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Além disso, o sistema oferece recomendacgdes para atingir o P.U planejado e
o P.U padrao. Nesses dois campos, é calculado o valor do custo per capita
que deve ser realizado para obter o P.U padrao (ou a meta do servigo) e o
P.U planejado, que corresponde ao custo do cardapio.

O valor total recomendado para atingir o P.U padrao é definido por meio do
calculo do numero total de efetivos multiplicado pelo custo padrao e
subtraido pelo custo realizado até a data de lancamento — ou seja, até a
data que as rotinas diarias de baixas e efetivos foram realizadas.

A medida que as baixas e os efetivos sdo lancados, o sistema calcula a
diferenca entre o comensal planejado e o efetivo por dia até a data de
langcamento. Em seguida, esse valor é subtraido do total de efetivos
destacados na coluna “Comensais Efetivos”. O resultado pode ser conferido
em “Refeigdes Totais”. No campo “P.U Planejado”, sdo mostradas
informacdes da divisao entre o valor total e as refei¢coes totais. O valor de
custo padrao deve ser realizado até o ultimo dia do més para atingir o P.U
padrao, correspondente a meta do servico.

Da mesma forma, o calculo do valor total recomendado para atingir o P.U
planejado é feito pela multiplicacao entre os numeros de efetivos e o custo
planejado. Depois, subtrai-se do valor obtido o custo realizado até a data de
langamento. O campo “P.U Planejado” indica o resultado da divisado entre o
valor total e as refei¢des totais. Esse valor corresponde ao custo per capita
que deve ser realizado até o ultimo dia do més para atingir o P.U planejado
na elaboracao do cardapio.

O sistema ainda calcula tanto a diferenca que podera ser gasta até o final do
més para atingir o P.U padrao da meta do servi¢o, quanto o valor a ser
economizado até o final do més para atingir o P.U planejado da elaboracao
do cardapio. Por fim, o PU médio realizado representa o custo per capita
que pode ser realizado até o final do més, apds a data de processamento
para atingir o P.U padrdao da meta do servico.
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